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MorypTHuua

Onucanue

Kpbiwwka

Kpblwka 6aHo4KM ans morypra

CreknsiHHas 6aHo4Ka

Mupnkatop paboTsl

KHonka BktoueHus/BoikntodeHns «<ON/OFF»

N~

MEPbI BESOMACHOCTHU

Mepen MCNonb30BaHNEM YCTPONCTBA BHMATENILHO NPO-

YUTaNTE NHCTPYKLIMIO MO SKCTyaTaLymn v CoXpaHsiiTe ee

B TeyeHve BCero cpoka akcnnyatauuu. Mcnonesyiite

YCTPOWCTBO TOJIbKO MO €ro MPsiMOMY Ha3Ha4eHWIo, Kak

M3NOXEHO B JAHHON WMHCTPYKUMW. HenpasunibHoe 06-

patleHne ¢ NpubopoM MOXET NPUBECTU K Ero NoJiomMKe,

MPUYMHEHMIO BPEAA NOJb30BATESNO UIIN €70 UMYLLIECTBY.

+ lepep BKIIOYEHNEM YOEAMTECH B TOM, YTO Hamps-
XEHWe B 3NeKTPUHECKOl CeTU COOTBETCTBYeT pabo-
4yeMy HanpsiXeHWIo YCTPONCTBa.

+  CeTeBOM LWHYP HE [OMXKEH:

—  conpukacaTbCs C ropsuMmu npeamMeTamu,

—  Morpyxarbcsi B BOAY,

—  MpOTArMBaThbCs Yepes OCTpble KPOMKU Mebenu,

—  MCMOSb30BaTbCS B Ka4eCTBe PY4Ku [As NepeHOCKN
yCTpoOKcTBa.

*« He GepuTecb 3a YCTPOWCTBO, CETEBOM LUHYP WK
BUJIKY CETEBOrO LUHYPa MOKPbIMU PyKamu.

« Tepuoanyeckn NpoBepsanTe LLENOCTHOCTb U30Ns-
LN CETEBOrO LUHYpPa.

* 3anpeuwaetca ncnonb3oBaTb YCTPOWCTBO Npwu
NoBPEeXAEHVN CETEBOI BUJIKW NN CETEBOTO LUHYPA,
ecnu ycTpoicTeo paboTtaet ¢ nepebosiMu, a Takxe
nocne ero nageHus. Mo BCeM BOMPOCaM PEMOHTa
obpallaiiTecb B aBTOPWU3OBAHHbIA (YNOJHOMOYEH-
Hbli1) CEPBUCHBIN LEHTP.

+  Wcnonb3yinte TONbKO Te akceccyapsbl, KOTOPbIE BXO-
[AT B KOMIMEKT NMOCTaBKy.

*  YcraHaBnvBaiiTe NpubOpP Ha TEMIOCTOMKOM POBHOWA
YCTOWMYMBOM MOBEPXHOCTW, BAAMN OT UCTOYHWKOB
Tenna v NPSIMOro COJIHEYHOrO CBeTa U B MecTax, He
NoABePXEHHbIX BUOpaLMn.

* He oTkpbiBaliTe KpbILLKY YCTPOMCTBa B npouecce
paboTbl.

* BaHouku ans rorypTa coenaHbl U3 crtekna, cobnio-
favite OCTOPOXHOCTL Npun paboTe ¢ HUMm!

* He ocTaBnsinTe BKIOYEHHbI B CeTb npubop 6e3
npucmoTpa.

*  He knaguTe 1 He XxpaHWTe YyCTPONCTBO B MECTaX, rAe
OHO MOXET YNacTb B BaHHY WAN PaKOBWHY, Hamnon-
HEHHYIO BOLLOI; HE MOrpyxaiTte Kopryc yCTponCcTBa,
CETEBOWi LUHYP WAV BWUJIKY CETEBOrO LUHYpa B BOAY
VM NoBYIo APYryio XUaKOCTb.

«  Ecnu ycTpoiicTBO ynano B BOAY, HEMELJIEHHO 13BJie-
KWTE CETEBYIO BUJIKY 3 PO3ETKU, 1 TOSIbKO MOCSIE 3TOro
MO>XHO [0CTaTb YCTPOWCTBO 13 BOAbI.

*  Bcskuii pa3 oTko4aliTe yCTpOMCTBO OT CETU Nocne
MCMONb30BaHUS U NEPES, YNCTKOM.

*  BblHMMas BUNKY CeTeBOro LUHypa U3 po3eTku, He
TIHUTE 3a LUHYP, @ AEPXUTECH 33 BUJIKY.

* W3 coobpaxeHuit 6e30MacHOCTM AeTeil He OcTaB-
nAiTe NONUATUNEHOBbIE MaKeTbl, UCMOJNb3yeMble B
KayecTBe ynakoBku, 6e3 npucmoTpa.

BHumanme! He paspelwaiite getam urpatb ¢ nonu-

3TUNEHOBLIMU MaKeTamMn WM YNakoOBOYHOW MIEHKOMN.

OnacHocTb yayLwibs!

« JlaHHOe YCTpPOWCTBO He npeaHasHayeHo Aans
MCMONb30BaHUS AETbMU W JIIOAbMU C OrPaHUyeH-
HbIMU BO3MOXHOCTSMU, €CSIN TOMbKO JIMLIOM, OTBe-
Yaouwm 3a ux 6e30nacHOCTb, UM He AaHbl COOT-
BETCTBYIOLLME W MOHSATHLIE MHCTPYKLMKM O Ge3onac-
HOM M0J1b30BaHUV YCTPOMNCTBOM U TeX OMACHOCTSIX,
KOTOpblE MOMyT BO3HMKATb MPU €ro HernpaBuibHOM
MNCMONb30BaHUN.

YCTPOWICTBO  MPEAHA3HAYEHO  TOJILKO A/
JOMALLIHEIO NCIMOJIb3OBAHWS

NEPEA NEPBbIM UCMOJIb3OBAHUEM
Mpumeyvanue: [locne TPaHCMOPTUPOBKY UM XPaHEHWS
YCTpoOVicTBa MpU MOHWXEHHONM Temrneparype Heobxo-
AMIMO BbiiE€pXaTb ero rnpy KOMHaTHOW TeMneparype He
MeHee ByX 4aCoB.

— W3BnekuTe ycTPOICTBO M3 YNakoBKWU U yaanuTe yna-
KOBOYHbIE MaTepuarbl.

— [Mpexpae 4em MOAKMIOYUTb YCTPOWCTBO K ANEKTPO-
ceTun, NpoBepbTe, COOTBETCTBYET /M HanpsikeHue,
yKa3aHHOe Ha YCTPOMCTBE, HAaMPsXXEHWIO B lOMalLLI-
Hell aneKTpoceTn.

— YcTaHOBUTE YCTPOWCTBO HA POBHOW YCTOMYMBOW
TENJIOCTOMKOW MOBEPXHOCTW, BAANM OT €MKOCTeW
C BOAOW, UCTOYHWMKOB TEMa, MPSIMOro COSIHEYHO-
ro cBeTa, B 3aLUMLLEHHOM OT TOMYKOB 1 BMGpaumn
mMecTe.

—  BbImoiiTe kpbilwky (1, 2) 1 6aHouku (3) ¢ HernTpanb-
HbIM MOIOLLIM CPEACTBOM.

— TMpoae3vHbuumpyiiTe Kpbiwku (2) 1 6aHouku (3),
ONS 3TOr0 OMOJNIOCHWUTE KPbIWKK (2) KUNATKOM,
6aHouykK (3) 3anerite KMNSTKOM ¥ ocTaBbTe Ha 5-10
MUHYT.

—  Kpebiwku (2) n 6aHoukm (3) TLLATENBHO NPOCYLUNTE.

— Kopnyc n pabouyio kamepy ycTpoicTea MNpoTpu-
Te cnerka BAI@XHOW TKaHbIO, MOC/e 4Yero BbiTpUte
Hacyxo.

NnoAroToBKA

Monoko

* 1N NpuroToBMIEHWSI MOrypTa MOXHO MCMOMb30BaTh
«Cblpoe» (CBEXee) MOMOKO, NacTepu3oBaHHOE Unn
CTepUIM30BaHHOE MOJIOKO.

«  VorypT, NpuroToBNEHHbI U3 «CbIPOro» (CBEXero)
VNN CTepUIM30BAHHOrO Monoka C aobasneHnem
CyXOro MoJjioka, rnosy4aercs 6onee ryctoi u xup-
HblA. AN NOnAyYyeHus ryctoro morypta MeHbluen
XKMPHOCTU UCMONb3YiiTe CTEPUNN30BAHHOE MOJIOKO
LJIUTENbHOIO XPaHEHWS.

*  Mcnonb3oBaHne MofoKa OT pasHblX MPOM3BOAUTE-
nein paet pasHblin pesynbrar. MNpobyiTe pasnuyHbie
Mapku 1 copTa MOJIOKa, YTOObl MOY4YUTb MPOAYKT,
KOTOpbI COOTBETCTBYET BaLLNM TPEGOBAHUSIM.

MoaroTtoeka Monoka

+ Temnepatypa MoOJfioka BAMSIET HA MPOAOSIKUTENb-
HOCTb MPUrOTOBEHUs OrypTa, onTUMasbHas Tem-
neparypa monoka 40-43°C (MONoko ropsiyee, HO He
obxuraer).

+ Temnepatypa Mosioka He [AO/kHa ObiTb Bblle
40-43°C, nHaye nakrobaktepum, UCNosb3yemMble ans
NPUroTOBNEHUS MOrypTa, MOrMBHYT.

+  [1na ymeHbLUEHUsI BDEMEHN NPUTOTOBNEHMS 1 yiyy-
LIEHNs1 Ka4yecTBa rOTOBOrO MpoAykTa Moporpevite
CTepUIN30BaHHOE MOoKo Ao 40-43°C.

+  Temnepatypy MOJIOKa Bbl MOXETE U3MEPUTbL CreLm-
aNbHbIM KyXOHHBIM TEPMOMETPOM.

B ! P D) UCNO/Ib30BaTb PTYTHbIE

3ar

TEPMOMETPBI.

+  «Cblpoe» (CBEXee) W NacTepu3oBaHHOE MOJIOKO
06si3aTenbHO A0BeAUTE A0 KUMEHUS, NPOKUNSTUATE

B TeYeHMe HECKOJIbKMX MUHYT, 3aTeM OCTyauTe OO
40-43°C.

+ leHky, 06pa3oBaBLLYlOCS MOC/Ee KUMSYEHNs, HE0O-
XOAVMO YARNUTb.

3akBacka

+ B kadyecTBe 3aKkBacku Bbl MOXETE WCMONb30BaTb
rOTOBbIV HATYPasbHbIN MOTYPT C coAep>KaHneM nak-
To6akTepuin He meHee 100 mnH. Ha 100 .

+ WorypT (100 r Ha 1 nUTP MonOKa) TLIATENBHO CMe-
LIaiiTe C NOArOTOBNEHHLIM MOJIOKOM 1 pa3neinTe no
6H6aHoukam (3).

*  MOXHO WMCnonb30BaTb CreuuanbHylo 3akBacky,
KOTOpasi NPOJAETCS B anTekax U MarasuHax 340po-
BOro NuTaHus. 3akBacka 0Obl4HO MMEET BUfA, Cyxoi
cMecu. PacTBopuTte Cyxylo 3akBacky B HEGOJbLIOM
KOJIMYEeCTBE MOJIOKa, 3aTeM CMELLANTe C OCTaBLUMM-
€S MOJIOKOM.

¢ [pVroTOBNEHHbLIN BaMu MOrypT MOXHO WMCMONb30-
BaTb B ka4eCTBe 3aKBaCKM AJ1si CNeAyloLEen nopLmm.
Takyio 3aKBacKy MOXHO XPaHWUTb B XON0ANSbHUKE He
ponblie 7 gHe.

Mocyna

Bcs nocyaa, KOTopyto Bbl UCMOSb3yeTe B NPOLEcce npu-

rOTOBfIEHUS, O0/KHA ObiTb CTepuibHOn. Kpbiwkn (2),

6aHouKM (3), KaCTPIONO ANA KUNAYEHUS MOJIOKA, JOXKM

1 KyXOHHBbIi TEPMOMETP HEOBXOAMMO 064aThb KUMATKOM.

MpoAoMKUTENBHOCTL NPUTrOTOBJIEHUS

+  Ecnu Bbl Mcronb3yeTe NOAOrPETOE MOJIOKO C HEOOXO-
AVIMbIM KONIMYECTBOM 3aKBaCKU, CpeHee BpeMst npu-
rOTOBJ/IEHVS I0rypTa COCTaBASIET 6 HacoB.

+ Ecnu Bbl ucnonb3yeTte Gonee XONOAHOE MOJSIOKO,
BPEMSI MPUIOTOB/IEHUS YBESIMHYMBAETCS A0 8 4acoB.

*  Ecnu Bbl ncnonb3oBany HeJOCTaTO4HOE KONNYECTBO
3aKBaCKM, BPEMSI MPUrOTOBEHUS MOXET yBesu-
yutbea ao 10-12 yacos.

¢ [pWroToBNEHHbIA B MOrypTHULE NPOAYKT HeobXxo-
VMO BblAepXarb B XOJIOAUIIbHIKE OKOJIO 2 YaCOoB.
PocT GakTepuit OCTaHOBUTCS, a MOrypT CTaHET eLle
ryue.

CpoOK XpaHeHus

+  Cpok XpaHEeHWsl rOTOBbIX KMCIOMOJIOYHbIX MPOAYK-
TOB 3aBWCUT OT YC/IOBUIA 3aKBaLUMBaHWS (KayecTsa
MOJIOKa, YUCTOTbl MUCNOMb3yeMOon nocyapl U T.A4.),
YCNOBUI XpaHEeHUst U OT TOro, Kakoe MOJIOKO Bbl
1CMNoNb30BaN.

*  CpemHuit CpoK XpaHeHWs roTOBOro orypra — He
6onee 7 gHeit.

MPUrOTOBJIEHUE NOTYPTA

— MoarotosbTte 1 AUTP MOnoOKa.

- [oGaBbTe B MOJSIOKO 3aKBacky U TLaTeNbHO nepe-
mellanTe.

— Pasneiite cmecb nNo 6aHoukam (3).

lMpumeyanme: [PoANTOE MOMOKO BbITPUTE C MOBEPXHO-

¢t 6aHo4qek (3) crnerka BnaxHow TkaHblo.

—  YcraHoBuTe 6aH04KkM (3) B pabouyto kamepy yCTpoi-
cTBa.

— YcraHoBuTe KpbILWwKy (1) Ha MecTo.

— BcraBbTe BUKY CETEBOTO LIHYPa B PO3€ETKY.

— BksounTe ycTpoICTBO, HaxaB Ha KHoOmMky (5) «ON/
OFF», npn 3TOM 3aroputcs nHanKaTop paboTsl (4).

- Korpaiorypt6yneTtroToB(cMm. «[MpoaoKUTENBHOCTL
MPUrOTOBNEHUSI»), OTKIIIOYMUTE YCTPOMCTBO, HaxXas
Ha KHOnNKy (5), nHaukatop (4) noracHer.

- WsBnekuTe ceTeBylo BUIIKY U3 PO3ETKM.

lMpumeyanne:

- Bnpouyecce pabotsi He nepemeLyarite npubop,
He OTKpbiBaiiTe KpbiwKy (1) n He poctaBasiTe
6aHo4kH (3). ITO MOXET UCNIOPTUTb KOHCUCTEH-
uuio NPoAyKTa.

-  WHorpa npouecc ¢epmeHTaunM MOXET Mpoi-
TV He MOJIHOCTBLIO, MPU 3TOM HOTYPT MOJIYyYNTCS
XUAKUM, B 3TOM cCJly4ae crieayeT MOBTOPUTH
npouecc npuroTosseHns iiorypra.

— [ocne npuroToBneHust orypta AOCTaHbTe GaHou-
K1 (3), 3aKkporiTe ux KpbilkaMmun (2) 1 noctaBbTe B
XONOAWNbHUK Ha 2-4 Yaca, 4ToObl OCTAHOBUTb POCT
GakTepuii.

Mpumeyanune: He nomewavite 6aHo4ku (3) B MoOpo-

3UJIbHYIO KaMepy.

— B nNpuroToBneHHbIN AOrypT MOXHO [06aBUTb KYCOY-
K1 GPYKTOB, MEL, MIOCIN U T.4,.

—  XpaHuTe NpUroTOBAEHHbIW AOrypT B XONOANNbHUKE
He 6onee 7 CyTOK.

HYUCTKA N yXxopn

— TNepep, 4MCTKOW OTK/IKOYMTE YCTPOWCTBO OT CETU U
[ainTe eMy OCTbITb.

— 3anpewaetcs norpyxaTtb YCTPOWCTBO, CETeBOW
LUHYP ¥ BUJIKY CETEBOTO LUHYpa B BOAY WK Niobble
Apyrvie XuakocTu.

— 3anpeLljaetcsa MCNonbL30BaTb A1 YUCTKM YCTPOWA-
cTBa Moiolime 1 abpasviBHble CPeacTBa, a Takxke
Kakme-nmbo pacTBOPUTENN.

— [MpoTpuTte Kopnyc cnerka BRaxHOW TKaHblo, 3aTemM
BbITPWTE HACYXO.

- Kpbiwku (1, 2) n 6aHo4km (3) npomoiiTe Tennomn
BOZOV C HeWTpasbHLIM MOIOLLMM CPEeACTBOM, OMo-
JIOCHWUTE U TLLATEsbHO NPOCYLUUTE.

BHumanmne: Cobniogaiite 0oCTOPOXHOCTb npu pa6o-

Te co cTek/IssHHbIMU 6aHoykamu (3)! He noaBsepraii-

Te uUx BO3/AeiiCTBUIO Pe3KOoro nepenaga remnepa-

TYpP, TaKk KaK 3TO MOXeT Iif TN K NMOBpPEX, o
crekna!

XPAHEHUE

— TMepen Tem kak ybpaTtb YCTPOWCTBO Ha XpaHeHue,
ybeamuTech, YTO KOPMyC YCTPOMCTBa U GaHOuKM AJist
iorypTa 4ncThble v cyxuve.

—  XpaHuTe yCTPOMCTBO B CYXOM MPOXSIalHOM MecTe,
HeJOCTYNHOM A1 AeTel.

KOMMJIEKTAUUS

1. MorypTHUUA C KPbILIKOMA — 1 WwT.
2. CreknsiHHble 6aHOuKM — 5 WT.
3. Kpbiwku ana 6aHoudek — 5 wr.
4. WHctpykumsa — 1 wT.

TEXHUYECKUE XAPAKTEPUCTUKN
OnektponuTtanue: 220-240 B ~ 50 Iy,
MakcumanbHas notpebnsemas MowHocTb: 15 BT

lpoussoaunTens octaBaseT 3a cobow npaBo U3MEHSITb
XapakTepucTuku  yCTPOWCTB 6e3 npeaBapuTesisHoOro
yBenoMIIeHus.

Cpok cnyx6bl npubopa — 3 rona
[JlaHHoe un3penue cooTBeTcTByeT Bcem Tpebye-
@_ MbIM €BPOMeriCKuM 1 POCCUICKUM CTaHAapTam
6e30r1acHOCTN U TNrneHsl.
ME 61
WUsrotoButens:
TYLWKOM TPEVMANHI IMMUTEL,
PECMNYBJINKA KUMP,
Appec: Kunp, Tuceoc, 4, SHromu, a/a 2413, Hukocus.
CpoenaHo B Kutae

Yogurt maker

Description

Lid

Yogurt cup lid
Glass cup
Operation indicator
“ON/OFF” button

SIS

SAFETY MEASURES

Read this instruction manual carefully before using

the unit and keep it for the whole operation period.

Use the unit for intended purposes only, as it is stat-

ed in this manual. Mishandling the unit can lead to its

breakage and cause harm to the user or damage to
his/her property.

« Before switching the unit on make sure that your
home mains voltage corresponds to the voltage
specified on the unit body.

* The power cord should not:

- touch hot objects,

— beimmersed into water,

— run over sharp edges of furniture,

— be used for carrying the unit.

* Do not touch the unit, the power cord or the
power plug with wet hands.

* Check the cord insulation integrity periodically.

* Never use the unit if the power cord or the plug
is damaged, the unit works improperly or after
it was dropped. Contact the authorized service
center for all repair issues.

« Use only the attachments supplied.

* Place the unit on a heat-resistant flat stable sur-
face, away from sources of heat, direct sunlight
and in places not exposed to vibration.

« Do not open the lid of the unit during unit opera-
tion.

*  Yogurt cups are made of glass, handle them
carefully!

* Never leave the operating unit unattended.

» Do not place or keep the unit in places where
it can fall into a bath or a sink filled with water;
do not immerse the unit body, cord or plug into
water or other liquids.

« If the unit was dropped into water, unplug it
immediately. And only then you can take it out
of water.

« Always unplug the unit after usage and before
cleaning.

*  When unplugging the unit, pull the plug but not
the cord.

« For children safety do not leave polyethylene
bags, used as a packaging, unattended.

Attention! Do not allow children to play with poly-

ethylene bags or film. Danger of suffocation!

« This unit is not intended for usage by children
or disabled persons unless they are given all
the necessary instructions by a person who
is responsible for their safety on safety mea-
sures and information about danger that can be
caused by improper usage of the unit.

THE UNIT IS INTENDED FOR HOUSEHOLD USAGE
ONLY

BEFORE USING THE UNIT FOR THE FIRST TIME

Note: After unit transportation or storage at low

temperature it is necessary to keep it for at least two

hours at room temperature before switching on.

— Take the unit out of the package and remove the
packaging materials.

- Before connecting the unit to the mains, make
sure that your home mains voltage corresponds
to the voltage specified on the unit body.

— Place the unit on a flat stable heat-resistant
surface away from containers filled with water,
sources of heat, direct sunlight and in places
protected from vibration and shocks.

— Wash the lids (1, 2) and cups (3) with neutral
detergent.

— Disinfect the lids (2) and cups (3); to do this,
rinse the lids (2) with boiling water, fill the cups
(8) with boiling water and leave them for 5-10
minutes.

— Drythe lids (2) and cups (3) thoroughly.

— Clean the unit body and the process chamber
with a slightly damp cloth, and then wipe them
dry.

PREPARATION

Milk

* You can use «raw» (fresh) milk, pasteurized or
sterilized milk for making yogurt.

*  Yogurt made of «raw» (fresh) or sterilized milk
with added dry milk is thicker and heavier. Use
sterilized non-perishable milk to make thick
yogurt with less fat content.

« Using milk from different manufacturers gives
different results. Try different brands and sorts
of milk to get the product, that meets your
requirements.

Milk preparation

« The temperature of milk effects the yogurt mak-
ing duration, the optimal milk temperature is
40-43°C (milk is hot, but doesn’t scorch).

< The temperature of milk must not exceed
40-43°C, otherwise lactobacillus, used for mak-
ing yogurt, will die.

¢ Heat the sterilized milk to 40-43°C to reduce
yogurt making time and improve the quality of
the finished product.

* You can measure the temperature of milk with a
special kitchen thermometer.

Attention! Do not use mercury thermometer.

« Bring «raw» (fresh) and pasteurized milk to boil
and keep boiling for several minutes, then let it
cool down to 40-43°C.

«  Skim off the milk foam after boiling.

Ferment

« As a ferment you can use manufactured natural
yogurt with content of lactobacillus no less than
100 min per 100 g.

«  Mix the yogurt (100 g per 1 | milk) carefully with
prepared milk and pour into the cups (3).

* You can use special ferment, that you can buy at
the pharmacy and healthy food shops. Ferment
usually looks like dry mix. Dissolve the dry fer-
ment in a small amount of milk, and then mix it
with the rest of milk.

* You can use the yogurt made by yourself as fer-
ment for the next portion. You can store this fer-
ment in the fridge for no longer than 7 days.

Cookware

All the cookware used for yogurt making should be

sterile. Scald the lids (2), cups (3), saucepan for

boiling milk, spoon and kitchen thermometer.

Yogurt making duration

« If you use warm milk with necessary amount of
ferment, average yogurt making time is 6 hours.

« If you use colder milk, the yogurt making time
increases up to 8 hours.

* If you don’t use enough ferment, the yogurt
making time can increase to 10-12 hours.

« Keep the prepared yogurt in the fridge for 2
hours. Lactobacillus will stop growing, and the
yogurt will become thicker.

Storage life

«  Storage life of ready cultured milk foods depends
on conditions of fermentation (quality of milk,
cleanness of the cookware used etc.), storage
conditions and used milk.

« Average storage life of the prepared yogurt — no
longer than 7 days.

MAKING YOGURT

— Prepare 11 milk.

— Add ferment and mix thoroughly.

— Pour the mixture into the cups (3).

Note: Wipe the spilled milk from the cups (3) with a

slightly damp cloth.

— Place the cups (3) into the process chamber of
the unit.

— Install the lid (1) back to its place.

— Insert the power plug into the socket.

— Switch the unit on by pressing the «ON/OFF»
button (5), the operation indicator (4) will light
up.

- When the yogurt is ready (see «Yogurt making
duration»), switch the unit off by pressing the
button (5), the indicator (4) will go out.

— Pull the plug out of the socket.

Note:

- Do not move the unit, do not open the lid (1)

and don’t take out the cups (3) during operation.

This can spoil the consistency of the product.

- Sometimes the fermentation process can not

pass completely, and the yogurt will be watery.

In this case you should repeat the process of

making yogurt.

— After finishing making yogurt remove the cups
(8), cover them with the lids (2) and put to the
fridge for 2-4 hours to stop the lactobacillus
growth.

Note: Do not put the cups (3) into the freezer.

— You can add small pieces of fruit, honey, muesli
etc. to the prepared yogurt.

— Keep the prepared yogurt in the fridge for no
longer than 7 days.

CLEANING AND CARE

— Before cleaning unplug the unit and let it cool
down completely.

— Do notimmerse the unit, the power cord and the
power plug of the unit into water or other liquids.

— Do not use detergents, abrasives and any sol-
vents to clean the unit.

—  Wipe the unit body with a slightly damp cloth and
then wipe it dry.

— Wash the lids (1, 2) and cups (3) with warm
water and neutral detergent, rinse and dry them
thoroughly.

Attention: Be careful when handling the glass

cups (3)! Do not expose them to extreme tem-

peratures difference, this can damage the
glass!

STORAGE

— Before storage make sure that the unit body and
yogurt cups are clean and dry.

— Keep the unit away from children in a dry cool
place.

DELIVERY SET

1. Yogurt maker with a lid — 1 pc.
2. Glass cups -5 pc.

3. Cuplids - 5 pc.

4. Instruction manual — 1 pc.

TECHNICAL SPECIFICATIONS
Power supply: 220-240 V ~ 50 Hz
Maximal power consumption: 15W

The manufacturer preserves the right to change the
specifications of the unit without a preliminary noti-
fication.

Unit operating life is 3 years

Guarantee

Details regarding guarantee conditions can be ob-
tained from the dealer from whom the appliance
was purchased. The bill of sale or receipt must be
produced when making any claim under the terms
of this guarantee.

Joghurtmaschine

Beschreibung

1. Deckel

2. Deckel des Portionsglases

3. Portionsglas

4. Betriebsanzeiger

5. Ein-/Ausschalttaste «ON/OFF»
SICHERHEITSMABNAHMEN

Vor der ersten Inbetriebnahme des Gerats

lesen Sie diese Betriebsanleitung aufmerksam

durch und bewahren Sie diese wahrend der

ganzen Nutzungsperiode auf. Nutzen Sie

das Gerat nur bestimmungsgemas, wie es in

dieser Betriebsanleitung beschrieben ist. Nicht

ordnungsgemaBe Nutzung des Gerats kann zu

seiner Storung fiihren, einen gesundheitlichen oder

materiellen Schaden bei Nutzer hervorrufen.

» Vergewissern Sie sich vor dem Einschalten des
Gerats, dass die Netzspannung lhres Hauses mit
der Netzspannung lhres Geréts ibereinstimmt.

« Das Netzkabel soll nicht:

* mit heiBen Gegenstanden in Beriihrung kommen,

* ins Wasser getaucht werden,

*  Uber scharfe Mdbelkanten gezogen werden,

« als Griff zum Tragen des Geréats benutzt werden.

« Greifen Sie das Gerat, das Netzkabel oder den
Netzstecker mit nassen Handen nicht.

«  Priifen Sie periodisch die Ganzheit des Netzkabels.

« Es ist nicht gestattet, das Gerat zu nutzen, wenn
der Netzstecker oder das Netzkabel bescha-
digt sind, wenn Stdérungen auftreten und wenn
es heruntergefallen ist. Zur Reparatur wenden
Sie sich an einen autorisierten (bevollmachtigten)
Kundendienst.

+ Nutzen Sie nur das Zubehdr, das zum
Lieferungsumfang gehort.

« Stellen Sie das Gerat auf eine warmebestandige
gerade stabile Oberflache auf, in Entfernung von
Warmequellen und direkter Sonnenbestrahlung
und an den Orten, die nicht der Vibration ausge-
setzt sind.

« Esist nicht gestattet, den Deckel des Gerats wah-
rend des Betriebs aufzumachen.

« Die Joghurt-Portionsglaser sind aus Glas herge-
stellt, gehen Sie damit besonders vorsichtig um!

* Lassen Sie das eingeschaltete Gerat nie unbe-
aufsichtigt.

« Esist nicht gestattet, das Gerét in den Stellen zu
stellen und aufzubewahren, wo es in die mit Wasser
geflillte Wanne oder ins Waschbecken stlirzen
kénnte; tauchen Sie das Gehduse des Gerats, das
Netzkabel oder den Netzstecker nie ins Wasser
oder andere Flissigkeiten.

* Falls das Gerat ins Wasser gefallen ist, ziehen Sie
unvermeidlich den Stecker aus der Steckdose,
nur danach diirfen Sie das Gerat aus dem Wasser
herausnehmen.

* Trennen Sie das Gerdt jedes Mal nach dem
Gebrauch oder vor der Reinigung vom Stromnetz
ab.

* Wenn Sie den Stecker aus der Steckdose heraus-
nehmen, ziehen Sie das Kabel nicht, sondern hal-
ten Sie den Stecker.

*« Aus Kindersicherheitsgriinden lassen Sie
Plastiktlten, die als Verpackung verwendet wer-
den, nie ohne Aufsicht.

Achtung! Lassen Sie Kinder mit Plastiktiiten oder

Folien nicht spielen.

Erstickungsgefahr!

+ Dieses Gerat darf von Kindern und behinder-
ten Personen nicht genutzt werden, auBer wenn
die Person, die fiir ihre Sicherheit verantwort-
lich ist, ihnen entsprechende und verstandliche
Anweisungen (ber sichere Nutzung des Gerats
und die Gefahren bei seiner falschen Nutzung gibt.

DAS GERAT IST NUR FUR DEN GEBRAUCH IM
HAUSHALT GEEIGNET

VOR DER ERSTEN INBETRIEBNAHME

Anmerkung: Falls das Gerét unter niedrigen

Temperaturen transportiert oder aufbewahrt

wird, lassen Sie es vor der Nutzung bei der

Raumlufttemperatur nicht weniger als zwei Stunden

bleiben.

* Nehmen Sie das Gerat aus der Verpackung heraus
und entfernen Sie die Verpackungsmaterialien.

» Vergewissern Sie sich vor dem Einschalten des
Geréts, dass die Netzspannung lhres Hauses mit
der Netzspannung des Gerats ubereinstimmt.

* Stellen Sie das Gerat auf eine gerade stabile war-
mebestandige Oberflache auf, abseits von mit
Wasser gefiillten Behaltern, Warmequellen, direk-
ten Sonnenstrahlen und an einer stoB- uns vibra-
tionsfesten Stelle.

* Spilen Sie die Deckel (1, 2) und Portionsglaser (3)
mit einem neutralen Waschmittel.

« Desinfizieren Sie die Deckel (2) und Portionsglaser
(3), besplilen Sie dafiir die Deckel (2) mit kochen-
dem Wasser, gieBen Sie kochendes Wasser in die
Glaser (3) und lassen Sie sie fir 5-10 Minuten
stehen.

* Trocknen Sie die Deckel (2) und Portionsglaser (3)
sorgfaltig ab.

*  Wischen Sie das Gehause und die Arbeitskammer
des Gerats mit einem leicht angefeuchteten Tuch
ab, trocknen Sie sie danach ab.

VORBEREITUNG

Milch

¢ Zur Joghurtzubereitung kann «rohe» (frische),
pasteurisierte oder Sterilmilch verwendet werden.

* Der aus «roher» (frischer) oder Sterilmilch mit
Zugabe der Trockenmilch zubereitete Joghurt
ist dicker und fetter. Zur Gewinnung des dicken
Joghurts mit minderer Fettigkeit verwenden Sie
haltbare Sterilmilch.

« Die Verwendung von Milch verschiedener
Produzenten fiihrt zum verschiedenen Ergebnis.
Probieren Sie verschiedene Milchmarken und —
sorten, um das Produkt zu gewinnen, das lhren
Erfordernissen am besten entspricht.

Milchvorbereitung

« Die Milchtemperatur beeinflusst die
Zubereitungsdauer von Joghurt, optimale
Milchtemperatur ist 40-43°C (die Milch ist heiB,
verbriiht aber nicht).

« Die Milchtemperatur darf 40-43°C nicht Uiberstei-
gen, sonst werden die zur Joghurtzubereitung
benutzten Laktobakterien sterben.

. Um die Zubereitungszeit zu vermindern und die
Qualitat des Fertigproduktes zu verbessern, war-
men Sie die Sterilmilch bis zu 40-43°C auf.

*  Sie kdnnen die Milchtemperatur mit einem speziel-
len Kiichenthermometer messen.

Achtung! Es ist nicht gestattet, die

Quecksilberthermometer zu benutzen.

+ Bringen Sie «rohe» (frische) und pasteurisierte
Milch unbedingt zum Kochen, lassen Sie sie ein

paar Minuten aufkochen, dann kiihlen Sie sie bis
40-43°C ab.

« Die nach dem Kochen gebildete Milchhaut soll
entfernt werden.

Sauer

» Als Sauer kénnen Sie natirlichen Fertigjoghurt mit
dem Laktobakteriengehalt von nicht weniger als
100 Millionen per 100 g verwenden.

* Mischen Sie griindlich den Joghurt (100 g per 1
Liter Milch) mit der vorbereiteten Milch und vertei-
len Sie die Mischung in Portionsglaser (3).

* Mandarfdafiir spezielles Trockensauerverwenden,
das in Apotheken und Naturnahrungsgeschaften
erhaltlich ist. Dieses Sauer sieht gewohnlich
als eine Trockenmischung aus. Losen Sie das
Trockensauer in einer kleinen Menge Milch, dann
mischen Sie es mit der Restmilch.

* Der zubereitete Joghurt kann als Sauer flr die
nachste Portion verwendet werden. Dieses Sauer
darf man im Kihlschrank nicht mehr als 7 Tage
lagern.

Geschirr

« Das ganze Geschirr, das Sie wahrend der
Zubereitung benutzen, soll steril sein. Die Deckel
(2), Portionsglaser (3), der Milchkochtopf, sowie
Loffel und das Kichenthermometer sollen mit
kochendem Wasser abgebriiht werden.

Zubereitungsdauer

* Wenn Sie aufgewarmte Milch mit der notwendi-
gen Menge von Sauer verwenden, betragt die
durchschnittliche Zubereitungszeit von Joghurt 6
Stunden.

« Wenn Sie kaltere Milch verwenden, steigt die
Zubereitungszeit bis zu 8 Stunden.

* Wenn Sie eine unzureichende Menge von Sauer
verwendet haben, kann die Zubereitungszeit bis
10-12 Stunden erhéhen.

+ Das in der Joghurtmaschine zubereitete Produkt
soll ungefahr fiir 2 Stunden im Kiihlschrank gehal-
ten werden. Das Bakterienwachstum wird unter-
brochen sein, und der Joghurt wird noch dicker.

Aufbewahrungsfrist

+ Die Aufbewahrungsfrist der Sauermilchprodukte
hangt von Sauerungsbedingungen (Milchqualitat,
Sauberkeit des benutzten Geschirrs usw.),
Aufbewahrungsbedingungen und der benutzten
Milchart ab.

¢ Durchschnittliche  Aufbewahrungsfrist des
Fertigjoghurts betragt nicht mehr als 7 Tage.

JOGHURTZUBEREITUNG

— Bereiten Sie 1 Liter Milch vor.

— Geben Sie das Sauer in die Milch zu und riihren Sie
es grindlich um.

— Verteilen Sie die Mischung in Glaser (3).

Anmerkung: Wischen Sie verschlittete Milch von der

Glaseroberfidche (3) mit einem leicht angefeuchteten

Tuch ab.

— Stellen Sie die Glaser (3) in die Arbeitskammer
des Gerats ein.

— Stellen Sie den Deckel (1) zuriick.

— Stecken Sie den Netzstecker in die Steckdose.

— Schalten Sie das Gerat ein, indem Sie die
Taste (5) «ON/OFF» driicken, dabei wird der
Betriebsanzeiger (4) leuchten.

- Sobald der Joghurt fertig wird (sieh.
«Zubereitungsdauer»), schalten Sie das Geréat
aus, indem Sie die Taste (5) drlicken, der
Betriebsanzeiger (4) erlischt.

— Ziehen Sie den Netzstecker aus der Steckdose
heraus.

Anmerkung:

- Esist nicht gestattet, das Geradt wahrend
des Betriebs zu versetzen, den Deckel
(1) zu 6ffnen und die Portionsgldser
(3) herauszunehmen. Es kann die
Produktkonsi beschiidi

- Der Fermentierungsvorgang verlduft
manchmal nicht vollstidndig, der Joghurt
wird dabei fiiissig sein, wiederholen Sie die
Joghurtzubereitung in diesem Fall.

— Nach der Joghurtzubereitung nehmen Sie die
Portionsglaser (3) heraus, schlieBen Sie sie mit
Deckeln (2) und stellen Sie sie in den Kihlschrank
fir 2-4 Stunden, um das Bakterienwachstum zu
stoppen.

Anmerkung: Es ist nicht gestattet, die Glaser (3) ins

Gefrierfach zu stellen.

— Sie konnen Obststiicke, Honig, Misli usw. in den
zubereiteten Joghurt zugeben.

- Bewahren Sie den zubereiteten Joghurt im
Kihlschrank fiir nicht mehr als 7 Tage auf.

REINIGUNG UND PFLEGE

- Trennen Sie das Gerat vom Stromnetz vor der
Reinigung ab und lassen Sie es abkihlen.

— Es ist nicht gestattet, das Gerat, das Netzkabel
oder den Netzstecker ins Wasser oder andere
Flissigkeiten einzutauchen.

— Es ist nicht gestattet, Wasch- und Abrasivmittel,
sowie Losungsmittel fir die Reinigung des Gerats
zu nutzen.

— Wischen Sie das Geh&use mit einem leicht ange-
feuchteten Tuch, dann trocknen Sie es ab.

— Spilen Sie die Deckel (1, 2) und Portionsglaser
(3) mit Warmwasser mit neutralem Waschmittel,
bespiilen und trocknen Sie sie griindlich ab.

Achtung: Behandeln Sie die Portionsgléser (3) mit

Vorsicht! Setzen Sie sie den Temperaturgefallen

nicht aus, denn es kann zur Glasbeschéadigung

fiihren!

AUFBEWAHRUNG

— Bevor Sie das Gerat zur Aufbewahrung wegpa-
cken, vergewissern Sie sich, dass das Gehduse
des Gerats und die Joghurtglaser sauber und tro-
cken sind.

- Bewahren Sie das Gerat in einem trockenen und
fiir Kinder unzuganglichen Ort auf.

LIEFERUMFANG

1. Joghurtmaschine mit einem Deckel — 1 St.
2. Portionsglaser - 5 St.

3. Deckel des Portionsglases - 5 St.

4. Betriebsanleitung — 1 St.

CHNISCHE EINGENSCHAFTEN
Stromversorgung: 220-240 V ~ 50 Hz

Maximale Aufnahmeleistung: 15 W

Der Hersteller behdlt sich das Recht vor, Design
und technische Eigenschaften des Geréts ohne
Vorbenachrichtigung zu veréndern.

Nutzungsdauer des Gerits betrédgt 3 Jahre.

Gewihrleistung

Ausfiihrliche Bedingungen der Gewahrleistung kann
man beim Dealer, der diese Geréte verkauft hat, bekom-
men. Bei beliebiger Anspruchserhebung soll man wah-
rend der Laufzeit der vorliegenden Gewéhrleistung den
Check oder die Quittung liber den Ankauf vorzulegen.

MorypT xacayra apHarfaH biabIC

Cunartramacbl

Kaknak

VorypTka apHarFaH GaHkaHbIH Kaknars
LbIHbl GaHka

Xymbic icTey kepceTkiLui

«ON/OFF» icke koc./ceHp. b6aTbipmachkl

arON =~

KAYINCI3AIK LWAPAJTIAPDI

Manpanany anapiHaa HyckaynblKTbl 3eMiH KOMbIN

OKbIN LUbIFbIHBI3 K8HE OHbl aHblkaTaMarnblk Matepuan

peTHige naganaHy YLUiH cakTaHbl3.

KypbinfbiHbl GepinreH HyckaynbikTa keagenreHaen,

Tikenen MiHAETi GoiibiHLLIA FaHa nNandanaHbiHbI3.

AcnanTbl Aypbic NanganaHbay oHbIH By3binyblHa,

nanganaHyLublfa HEMece OHbIH MYIIKIHE 3UsiH

KenTipyiHe akenyi MyMKiH.

* Icke Kocy anAblHAA, KypbInfFbiHbIH JXYMbIC icTey
kepHeyi Ci3giH YWiHi3aiK anekTp xeniciHaeri kep-
Heyre cankec GonyblHa KO3 KeTKi3iHi3.

*  XKeninik 6ay:

—  bICTbIK 6eTTEPMEH XaHacnaysbl,

- cyra canblHbaybl,

— xwuhasgblH YLLIKIp WeTTepiMeH co3binMaybl,

—  KYPbINFbIHbI TacbiMangayra apHanfaH can peTiHae
naganaHbinmaybl Kepek.

+  KypbinfbiHbl, xeninik 6aygbl Hemece xeninik
6ayablH anbIpTETIriH Cynbl KONMEH yCTamaHbl3.

+  Keninik 6ayablH OKLAynaHyblH TypakTbl Tekcepin
TYPbIHbI3.

+  Keninik 6ayna Hemece aibIpTeTikTe akaynblKTap
TabbinFaHaa, erep Kypbinfbl ipKinicTepMeH Xymbic
icTece, COHbIMEH KkaTap On KynaFaHHaH KeniH
OHbl MavpanaHyFa TbiibiM canbiHagel. Bapnbik
cypakTap 6oMblHWA Ten TyblHAbIrepnec (ekineTTi)
KbI3MET KepceTy opTasbifbiHa XabapnacbiHbl3.

+ XKeTki3inim >xuHaFbiHa KipeTiH xabablKTapabl FaHa
naaanaHbiHbI3.

* Acnantbl XbinyFa Tesimai Ty3y TypakTbl GeTke,
XbiMy K©3AEepPiHEH XoHe Tikenen KyH coynenepiHeH
anwak >xeHe pJipinre 6on GepmenTiH xepnepae
OpHaTbIHbI3.

*  JKymbiC npoueciHae KypbInFbl KaknafblH alunaHxbI3.

* Ouryptka apHanfaH GaHkanap WblHbIAAH
XacanfaH, oOnapMeH J>YMbIC icTereHge cak
6onblIHbI3!

*  Xenire KOCbINFaH acnanTbl Kapaycbl3
KanablpMaHbI3.

*  Kypbinfbl CyFa TOMTbIpbINFaH BaHHara Heme-
ce KOMKyfblLLKa TyCin KeTe anaTtblH XXepre OHbl
KOMMaHbI3 XoHe caKkTaMaHbl3; Kypbiffbl KOpMy-
CblH, xeninik Gayabl Hemece xeninik GayablH
ambIpTeTiIriH CyFa Hemece Ke3-kenreH 6Gacka
CYMbIKTbIKKA CanmaHbI3.

« Erep KypbinFbl CyFa Tycin keTce, Keninik
avibIPTETIKTI Aepey alanblKTaH WhifapbiHbI3, XaHe
cofaH KeWiH faHa KypblnfblHbl CyAaH LUblfapyFa
Gonapbl.

*  KypbinfbiHbl Naiaanaqbin GonFaHHaH KeiiH xoHe
Tasanay angplHaa XenifeH axblpaTbiHbI3.

« Keninik GayablH anlbIpTETIriH  awanbiKkTaH
cyblpfaHaa, 6aygaH TapTnanbi3, an anbIpTeTikTeH
YCTaHbI3.

+ bananapablH Kayincisgiri makcaTblHaa opay
peTiHae naganaHbinaTbiH NONMITUNEH kanTapabl
Kapaycbl3 KanaslpmMaHpl3.

Hasap aypapbiHbI3! Bananapra nonmatunex

KanTapmMeH Hemece NneHKameH oHayFa pykcat

eTneHi3. TYHWbIFY kayni 6ap!

+ Erep 6ananapfa >oHe MyMKiHAiIKTepi LuekTeyni
TynfFanapfra onapAblH kayincisgiri ywiH >ayan
GepeTiH TynFameH KypbInfbiHbI kayincia naipgana-
HY >X8He OHbl AypbIC nNanganaHbaraH kesge nanpa
GonaTtbiH KayinTep Typarnbl ColKec XaHe TYCIHIKTi
HyckaynbikTap GepinreH 6onmaca, 6GepinreH
KYPbINfbl ONapfa nanganaHyfa apHanvaraH.

K¥PbIFbI YVAOE MAVOATIAHYFA FAHA APHATIFAH

ANFALLKbI MTANOANAHY ANObIHOA

Eckepmy: KypblirifbiHbl memMeH memnepamypa

JafdalibiHOa macbiManday Hemece cakmay KesiHoe

oHbl 6erime memnepamypacbiHOa eki carammaH Keme

yakbim 60Uibl ycmay Kepex.

—  KypbInfblHbl OpayAaH LbiFapblHbI3 )XoHe OpanTbiH
mMaTepuanaapabl XonblHpI3.

—  KypbinfbiHbl icke KoCy anablHAa, KypbinfFbiHbIH
XyMmbIC icTey kepHeyi CisaiH YRiHi3aiH anekTp
xeniciHaeri KepHeyre coilkec 6GonyblHa Ke3
XKETKI3iHi3.

- KypbinfbiHbl Ty3y TypakTbl XbinyFa Tesimai beTTe,
cybl 6ap biabICTapaaH, Xbiny keaaepiHeH, Tikenei
KYH CaymnenepiHeH antuak, Cokkblnap MeH AipinigeH
KOpFarfaH Xepae OpHaTbIHbI3.

— Kaknaktap (1, 2) meH 6aHkanapap! (3) Gertapan
XYFbILL 3aTMEH XYbIHbI3.

— Kaknaktapgbl (2) xeHe 6GaHkanapabl (3)
3apapcbi3aanablpbliHbi3, Byn ylWiH Kaknaktapabl
(2) KanHaTbiHAbIMEH LWalbIiHBI3, GaHkanapra
(3) KaWHaTbIHAB! KyWblHBI3 XaHe 5-10 MUHyTKa
KanablpbiHbI3.

- Kaknaktap (2) meH Gankanapgbl (3) »akcbinan
KypFaTbIHbI3.

—  KypbInfblHbIH KOPMYCbl MEH 3KYMbIC KamepacblH
con ObIMKbIT MaTaMeH CypTiHi3, codaH KeniH
KypFaTbin CypTiHi3.

OAUbIHObIK

Cyt

« VorypTThl xacay YWiH «WWKi» (KaHa caybirFaH)
CYTTi, NacTeprieHreH Hemece CTepUIbAEHreH CyTTi
naiipanaHyra 6onaasl.

*  Kypfak CyT KOCbIfaH «LUMKi» (KaHa cayblnFaH)
Hemece CTepwunb[ereH CYTTEH acarfaH Worypt
aHaFyprbiM KO >kaHe Maiinbl Gonbin wbiFagbl.
MaiinbinbiFbl @3 KoK WOrypTThl Xacayfa YLiH
y3aK YyaKbIT cakTanaTblH CTepwurnbAeHreH CyTTi
naviganaHbiHpl3.

*  OpTypni eHAipywiHiH cyTiH nanganaHy apTypni
HaTwxere akenepai. CisaiH TananTapbiHbIafa Xayan
GepeTiH eHimMai any yLUiH, CyTTiH apTypni Mapkana-
pbl MEH CYpbINTapbIH TaHAAHbI3.

CyTTi gabiHaay

*  CyTTiH TemnepaTypacbl WOTypTTblH aca-
Ny yakbITblHA ©CepiH Turisedi, CyTTiH ontuman-
abl Temnepatypackl 40-43°C (cyT bicTblK Gipak
Kynaipmengi).

+  Cyt Temnepatypacbl 40-43°C-geH xofapbl 6onma-
ybl KEpek, Kepi Xafhaga NorypTThl xacayFa nan-
AanaHbinatbiH Naktobaktepusnap enegi.

» [JlaiiblH eHiMHIH >Kacany yakblTblH asanTy XoHe
canacbliH akcapTy VLiH CTepunbAeHreH CyTTi
40-43°C-re OeWiH bICbITbIHbI3.

+  CyTTiH TemnepaTypacblH Ci3 apHaiibl acxaHarblk
TEPMOMETPMEH erLleit anachbl3.

Ha3sap aydapbiHbi3! CbiHan mepmomempnepoi

natidanaHyra mblilibIM canbiHaobl.

*  «llUuki» (kaHa cayblnFaH) xaHe nacTepreHreH
CYTTi MiHAETTI KaviHayFa AeltiH XeTkisiHi3, GipHelue

MUHYT GOMibl kaiiHaTbIHbI3, copaH KeiiH 40-43°C
[eWiH cankbiHAATbIHbI3.
+ KailHaTkaHHaH keliH nanga GonFaH kebBiKTi ot

Kepex.
AWbITKbI
*  AWBbITKbI peTiHOe KypambiHAa

naktobaktepusnapapbid, canbl 100 r.-Fa 100 MIH.-
HaH KeM emec JalblH TabuFn NOrypTThl Nangana-
Ha anacsbl3.

« Vorypttel (1 nutp cyTke 100 r) AalbiHpanFaH
CYTNEH KaKcblnan apanacTbipblHbl3  XaHe
GaHkanapra (3) KyibiHbI3.

+ [lepixaHanapga >oHe canayaTTbl Tafampap
AykeHAepiHae caTbinaTtblH apHaibl allblTKbIHbI
napanaHyra 6Gonafbl. ALbITKbl 94eTTe KypFak
Kocna TypiHae 6onaapl. Kyprak albiTKbIHbI CYTTTIH,
LWafblH KenemiHae epiTiHi3, cojaH KeWiH kanFaH
CyTNeH apanacTbipbiHbI3.

« Cis xacafaH WOrypTTbl Keneci ynec yuwiH
alwbITKpl peTiHae nanganaHyra Gonagsl. MyHaan
AlLbITKbIHLI  TOHA3bITKbIWTA 7 KYHHEH ackipmani
cakrayra 6onagsbl.

blabic

Xacay npoueciHge ci3 naigananatblH 6apnblk

blAbIC cTepunbi 6onybl kepek. Kaknakrapabl

(2), Gankanapabl (3), cyTTi KaiHaTyFa apHanfaH

KacTpronbAi, KacblkTapabl )XeHe acxaHasblk

TepMOMETPAi KalHaTbIHABIMEH LA KEpEeK.

Xacany y3aKTbifbl

* Erep ci3 awWbITKbIHbIH KaxeTTi kenemi 6ap
bICLITBINFAH CYTTi NaiganaHcaHbl3, NOrypTThiH
opTalua xacany yakblTbl 6 cafaTTbl kypaiapl.

»  ErepcizaHarypnbIM casnkblH CYTTi naiiganaHcaHqbI3,
Xacany yakbiTbl 8 cafaTka AeWiH y3apabl.

+ Erep ci3 awWbITKbIHbIK XETKINIKCI3 KenemiH
nanganaHcaHbl3, xacany yakbitel 10-12 caratka
[eniH y3apybl MYMKiH.

+  Worypt xacayfa apHanfaH bigbiCTa acanfaH
OHIMAI TOHa3bITKbILTA 2 caFaTTal yakbIT yctay
kepek. baktepusinap kebeto TokTaiabl, an norypT
ofaH koto 6onagpl.

Cakrany mep3imi

*  [aiibiH KbILWKbIN CYT eHIMAEPIHIH cakTany Mepsimi
alwbITy WapTTapbiHa (CyTTiH canacklHa, namaa-
NaHbINaThiH  bIAbICTAPAbLIH  Ta3anafbliHa KaHe
T.C.C.), CaKTay >XaFaannapblHa XeHe kaHaan cyT
napanaHbinFaHbliHa 6ainaHbICTbl Gonaabl.

* [JlaiibiH MOrypTTbiH opTalwa caktany mepsimi —7
KYHHEH apTblk emMec.

MOTYPTTbI XKACAY

— 1 nuTp cyTTi AaibiHAaHbI3.

— CyTke alWbITKbIHbI KOCbIHBI3 XOHe >Xakcbinan
apanacTbIpbiHbI3.

- KocnaHbl 6aHkanapra (3) KyhbiHbI3.

Eckepmy: TeeineeH cymmi 6aHkanapObiH (3)

CbIpMbIHaH ca1 ObIMKbIT MamameH CypPMmiHi3.

— Bankanapgbl (3) KypbInfbIHbIH XybIMC KaMepachl-
Ha OpHaTbIHbI3.

— KaknakTbl (1) OpHbIHa OPHaTbIHbI3.

—  Xeninik 6ayapblH abIpTETIriH alwarnblkka canblHbI3.

— «ON/OFF» 6GaTblpmacbiH (5) 6acbkin KypbiiFbiHb
icke KOCbIHbI3, COM Ke3e XYMbIC iCTey KepceTKiLli
(4) xaHagbl.

- Worypt paiibii Gonranpa («XKacany ysakTbiFbi»
kap.), 6atbipmaHbl (5) 6acbin, KypblIFbIHbI
COHAIpIHI3, kepceTkil (4) ceHepi.

—  Xeninik anbIpTeTiKTi alanbIKTaH CypbiHbI3.

Eckepmy:

- Xymbic npoyeciHde acnanmbl KO3FaMaHbI3,
Kaknakmel (1) awnaHbI3 xoHe 6aHKkanapob!

(3) wbirapmaHbi3. Byn eHiMHIH KOINbIFbIH
6ynoipy MyMKiH.

- Kelide pepmenmayusi npoyeca mosbiK
emneyi MyMKiH, con ke3de lio2ypm cylibIK
601N WbIFYybl MYMKIH, MyHOall xardalida
U2oypmmel xacay npoueciH kalimanay Kepek.

—  WoryptTbl xacan 6GonfaHHaH KeiliH GaHkanap-
Abl (3) WwbifapbiHbI3, onapabl KaknaktapMeH (2)
*abblHbI3 xaHe GakTepusinapablH KeOeiHTOKTTY
YLUiH TOHA3bITKbILLIKA 2-4 caFaTka KOWMbIHbI3.

Eckepmy: baHknapOsi (3) my3adamy kamepacbiHa

canmaHbi3.

— XacanraH orypTka xemictepgiH 6enikrepin, 6an,
MIOCIIN X3He T.C.C. Kkocyra 6onagbl.

— XacanfaH WorypTTbl TOHa3bITKbILITA 7 TOYMIKTEH
apTblk cakTamaHbI3.

TA3ATIAY XOHE KYTIMI

— Taszanmay anfblHAa KypbinfblHbl COHAIPIHI3 XoHe
OfaH carnkplHaayFa yakbIT 6epiHis.

— Kypbinfbl  KopnycblH, >xeninik 6ayabl Hemece
xeninik 6ayablH anbIpTeTiriH CyFa Hemece Kes-
kenreH Gacka CyMbIKTblkka canyfa TblibIM canbl-
Hagbl.

—  KypbInfblHbl Tazanay YLUiH XyFblll XaHe KaXXalTblH
3aTTapAbl, COHbIMEH katap kaHaan paa  6ip
epiTKiluTepai nanganaHyfFa TbiibIM canbiHagb.

— KopnycTbl con AbIMKbIN MatameH CYpTiHi3, cogaH
KeWiH KypFaTbIn CYPTiHi3.

— Kaknakrapge! (1, 2) eHe 6aHknapgbl (3) Gen-
Tapan Xyfblll 3aTbl 6ap Xbibl CYMEH >XybIHbI3,
LarbIHpI3 KOHE XaKCblnan KypraTbiHbI3.

Ha3sap ayOapbiHbi3: LlibiHbI 6aHKanapmeH (3)

JKyMbIc icmezeHde cak 60nbiHbI3! Onapra

memnepamypaHbIH Kammabl aybIMKYbIHbIH 9CePiH

muzi36eHi3s, ce6ebi 6y wWhbIHbIHLIH 6YniHyiHe
oKesyi MyMKiH!

CAKTANYbI

—  KypbinfbiHbl CaKTayFa konFaHfa AeniH, KypbinfbiHbIH,
KOPMYChbl X8He orpyTka apHarnfaH 6aHkanap Tasa
KOHe Kyprak eKeHiHe ko3 XeTKi3iHi3.

—  KypbinfbiHbl Kyprak cankbiH, GananapapblH Konbl
XKETMNEeWTIH Xepae cakTaHbI3.

XXABObLIKTANYbI

1. Kaknarbl 6ap iiorypT xacayfa apHarnfaH bigplc — 1 AH.
2. WbHbl GaHkanap — 5 gH.

3. bBaHkanapfa apHanfaH kaknaktap — 5 gH.

4. Hyckaynblk — 1 gH.

TEXHUKATbIK CUNATTAMATAPGI
OnekTpkoperi: 220-240 B ~ 50 'y,
Makcumanbl TyThiHaThIH KyaTbl: 15 BT

OHOipywi andbiH-ana xabapnaycbi3 KypbiFbinapobiH
curnammamanapbiH ©32epmy KyKfbiHbl cakmatiob.

AcnanmsiH Kbi3mem emy mMep3iMi — 3 Xbin

FapaHTUANbIK MiHAETTINIr

lapaHTUsAnbIK KaFdaiaafbl kapanbin xatkaH Genwektep
[unepaeH Tek caTtbin anblHFaH agamra raHa Gepinepi. Ocbl
rapaHTVsnblK MiHAETTINIMHAEr WaFbMaanFaH xardanaa
TernereH Yek Hemece KBUTAHLIMSAChIH KOPCETYi KaXeT.

ROMANA/ MOLDOVENEASCA

Aparat de facut iaurt

Descriere

Capac

Capacul borcanasului pentru iaurt

Borcanas de sticla

Indicator de lucru

Buton de conectare/deconectare «ON/OFF»

S S

MASURI DE SIGURANTA

inainte de a utiliza dispozitivul cititi cu atentie

instructiunea de exploatare si pastrati-o tot timpul

de exploatare. Utilizati dispozitivul doar conform

destinatiei sale, cum este descris In prezenta

instructiune. Manipularea necorespunzatoare poate
duce la defectarea dispozitivului sau cauza daune
utilizatorului sau bunurilor lui.

+ Tnainte de conectare asigurati-va ca tensiunea in
reteaua electrica corespunde tensiunii de lucru a
dispozitivului.

* Cablul de alimentare nu trebuie:

— sa se atinga de obiecte fierbinti,

— sa fie scufundat in apa,

— sa treaca peste margini ascutite ale mobilei,

— sa fie utilizat in calitate de maner pentru deplasa-
rea dispozitivului.

« Nu apucati dispozitivul, cablul de alimentare sau
fisa cablului de alimentare cu mainile umede.

« Verificati periodic integritatea izolatiei cablului de
alimentare.

«  Se interzice utilizarea dispozitivului in cazul dete-
riorarii fisei cablului de alimentare sau cablului de
alimentare, daca el functioneaza necorespunza-
tor (cu intreruperi) sau dupa caderea lui. Pentru
orice intrebari in legatura cu reparatia dispoziti-
vului adresati-va unui centru autorizat de service.

« Utilizati doar duzele incluse in setul de livrare.

« Instalafi dispozitivul pe o suprafata plana si ter-
morezistenta, departe de sursele de caldura, de
lumina directd a soarelui si in locurile care nu sunt
supuse la vibratie.

* Nu deschideti capacul dispozitivului in timpul
functionarii.

* Borcanasele de iaurt sunt facute din sticla, res-
pectati precautiile atunci cand lucrati cu ele!

« Nu lasati dispozitivul conectat la retea fara supra-
veghere.

* Nu lasati si nu pastrati dispozitivul in locuri de
unde ar putea cadea in lavoar sau in cada cu
apa, nu scufundati carcasa dispozitivului, cablul
de alimentare sau fisa cablului de alimentare in
apa sau fin alte lichide.

« Daca dispozitivul a cazut in apa, extrageti imediat
fisa cablului de alimentare din priza si doar apoi
puteti scoate dispozitivul din apa.

+ Intotdeauna deconectati dipozitivul de la retea
dupa utilizare si inainte de curatare.

« Extragand fisa cablului de alimentare din priza, nu
trageti de cablu, ci apucati de fisa.

« Din motivele de siguranta a copiilor nu lasati
pungile de polietilena folosite ca ambalaj, fara
supraveghere.

Atentie! Nu permiteti copiilor sa se joace cu pungile

de polietilena sau pelicula de ambalare. Pericol de

sufocare!

*  Prezentul dispozitiv nu este prevazut pentru a fi
utilizat de catre copii si persoane cu dizabilitati.
Acestia pot utiliza dispozitivul doar in cazuri in
care persoana responsabila pentru siguranta
acestora le-a explicat instructiunile corespun-
zatoare de utilizare a dispozitivului si pericolele
legate de utilizarea necorespunzatoare a aces-
tuia.

DISPOZITIVUL ESTE DESTINAT DOAR PENTRU
UZ IN CONDITII CASNICE

INAINTE DE PRIMA UTILIZARE

Remarca: In cazul transportarii sau depozitarii

dispozitivului la o temperaturé scazutd este necesar

sa-I mentineti la temperatura camerei timp de cel
putin doud ore.

— Scoateti dispozitivul din ambalaj si Tndepartati
materialele de ambalare.

— Tnainte de a conecta dispozitivul la retea, asi-
gurati-va daca tensiunea indicata pe dispozitiv
corespunde cu tensiunea din casa Dvs.

— Instalati dispozitivul pe o suprafata plana, stabila
si termorezistenta, departe de rezervoare cu apa,
surse de caldura, lumina directda a soarelui, in
locul protejat de socuri si vibratii.

— Spalati capacele (1, 2) si borcanasele (3) cu un
detergent neutru.

— Dezinfectati capacele (2) si borcanasele (3), pen-
tru a face acest lucru clatiti capacele (2) cu apa
clocotita, borcanasele (3) umpleti cu apa clocotita
si lasatile timp de 5-10 minute.

— Uscati bine capacile (2) si borcanasele (3).

— Stergeti carcasa si camera de lucru a dispozitivu-
lui cu o carpa moale usor umezita, apoi stergeti-le
pina la uscare.

PREGATIRE

Lapte

« Pentru pregatirea iaurtului puteti folosi lapte
«crud» (proaspat), lapte pasteurizat sau sterilizat.

« laurtul pregatit din lapte «crud» (proaspat) sau
din lapte sterilizat cu adaugarea laptelui praf se
obtine mai dens si mai gras. Pentru obtinerea
iaurtului mai dens cu continutul mai mic de gra-
simi folositi lapte sterilizat cu termen de pastrare
de lunga durata.

« Folosirea laptelui de la producatori diferiti dau
rezultate diferite. Incercati diferite marci si feluri
de lapte pentru a obtine un produs care se potri-
veste cerintilor dumneavoastra.

Pregatirea laptelui

« Temperatura laptelui influenteazé asupra dura-
tei de pregatire a iaurtului, temperatura optima
a laptelui este 40-43 ° C, (laptele este fierbinte,
dar nu frige).

« Temperatura laptelui nu trebuie sa fie mai mare
de 40-43 ° C, altfel lactobacteriile, folosite pentru
pregatirea iaurtului, vor muri.

« Pentru a reduce timpul de pregatire si a imbu-
natati calitatea produsului gata, incalziti laptele
sterilizat pina la 40-43 ° C.

* Puteti masura temperatura laptelui cu un termo-
metru special de bucatarie.

Atentie! Nu utilizati termometre cu mercur.

« Laptele «crud» (proaspat) si pasteurizat fierbetj-
| obligatoriu cateva minute, apoi raciti-l pina la
40-43 ° C.

+ Indepartati spuma, formata dupé fierbere.

Inchegarea

+ In calitate de cheag puteti folosi un iaurt natural
cu continutul de lactobacterii nu mai putin de 100
milioane/100 g.

* Amestecati bine iaurtul (100 g la 1 litru de lapte)
cu laptele preparat si imbuteliati in borcanase (3).

« Puteti folosi un cheag special, care se vinde in
farmacii si magazine de alimentare sanatoa-
sa. De obicei cheagul are aspectul amestecului
uscat. Dizolvati cheagul uscat intr-o cantitate
mica de lapte, apoi amestecati cu laptele ramas.

« laurtul pregatit de dumneavoastra puteti folosi in
calitate de cheag pentru portiea urmatoare. Acest
cheag poate fi pastrat in frigider, dar nu mai mult
de 7 zile.

Vasul

Toata vesela pe care le utilizati in procesul de

pregatire trebuie sa fie sterila. Capacele (2),

borcanasele (3), cratita pentru fierberea laptelui,

linguri si termometrul de bucatarie trebuie sa fie
clatite cu apa clocotita.

Durata de pregatire

« Daca folositi laptele incalzit cu o cantitate necesa-
ra de cheag, timpul mediu de pregatire a iurtului
constituie 6 ore.

« Daca folositi laptele rece, timpul de pregétire se
mareste pana la 8 ore.

« Daca folositi o cantitate insuficienta de cheag,
timpul de pregatire poate sa se mareasca pina
la 10-12 de ore.

« Produsul pregatit in aparatul de facut iaurt este
necesar sa-l mentineti in frigider aproximativ 2
ore. Dezvoltarea bacteriilor se va opri, iar iaurtul
va deveni mai consistent.

Perioada de valabilitate

« Perioada de valabilitate a produselor lactate gata
depinde de conditjiile de fermentatie (calitatea lap-
telui, puritatea vaselor folosite, etc), conditiile de
pastrare si de felul laptelui folosit.

« Perioada medie de valabilitate a iaurtului - nu mai
mult de 7 zile.

PREPARAREA IAURTULUI

— Pregatiti 1 litru de lapte.

— Adaugati in lapte cheagul si amestecati bine.

- Imbuteliati amestecul in borcanase (3).

Remarca: Stergeti laptele véarsat de pe suprafata

borcédnaselor (3) cu o carpa usor umezita.

— Instalati borcénasele (3) in camera de lucru a
dispozitivului.

— Instalati capacul (1) la loc.

- Introduceti fisa cablului de alimentare in priz4.

— Conectati dispozitivul, apasand pe butonul (5)
«ON/OFF», se va ilumina indicatorul de lucru (4).

— Cand iaurtul va fi gata (vezi «Durata de pregati-
re»), deconectati dispozitivul, apdsand pe buto-
nul (5), indicatorul (4) se va stinge.

— Extrageti fisa cablului de alimentare din priza.

Remarca:

— Nu deplasati dispozitivul in procesul de lucru,
nu deschideti capacul (1) si nu scoateti borca-
nasele (3). Acest lucru poate strica consistenta
produsului.

— Uneori, procesul de fermentare poate sa treaca
incomplet, in rezultat iaurtul se va obtine lichid,
in acest caz, repetati procesul de pregatire a
jaurtului.

— Dupa pregatirea iaurtului scoateti borcanasele
(3), inchideti-le cu capacele (2) si plasatile in
frigider pentru 2-4 ore pentru a opri dezvoltarea
bacteriilor.

Remarca: Nu plasati borcanasele (3) in camera de

congelare.

- Iniaurtul pregatit puteti adduga bucatil de fructe,
miere, cereale, etc

— Pastrati iaurtul pregatit in frigider timp de 7 zile.

CURATARE $I INTRETINERE

- Tnainte de curatare deconectati dispozitivul de la
retea si lasati-l sa se raceasca.

— Nu scufundati dispozitivul, cablul de alimenta-
re sau figsa cablului de laimentare in apa sau in
alte lichide.

— Nu utilizati detergenti si substante abrazive pre-
cum si alti dizolvanti pentru curatarea dispozi-
tivului.

— Stergeti carcasa cu o bucatd de tesatura usor
umezita, apoi stergeti-o pina la uscare.

— Spalati capacele (1, 2) si borcénasele (3) cu apa
calda si un detergent neutru, clatiti-le si uscati-
le bine.

Atentie: Respectati precautiile atunci cand lucrati

cu borcanase de sticla (3)! Nu le expuneti la

temperaturi extreme, deoarece acest lucru poate
duce la deteriorarea sticlei!

PASTRARE

- Tnainte de a stoca dispozitivul pentru pastrare,
asigurati-va ca carcasa dispozitivului si borcana-
sele pentru iaurt sunt curate si uscate.

— Pastrati dispozitivul in loc uscat si racoros, inac-
cesibil pentru copii.

COMPLETARE

1. Aparat de facut iaurt cu capac - 1 buc.
2. Borcanase de sticla — 5 buc.

3. Capacele pentru borcanase - 5 buc.
4. Instructiune — 1 buc.

CARACTERISTICI TEHNICE
Alimentare: 220-240 V ~ 50 Hz
Consum maxim de putere: 15 W

Producétorul isi rezerva dreptul de a modifica
caracteristicile dispozitivelor fard anuntare prealabila.

Termenul de functionare a dispozitivului - 3 ani

Garantie

in legatura cu oferirea garantiei pentru produsul dat,
rugam sa Va adresati la distribuitorul regional sau la
compania, unde a fost procurat produsul dat. Serviciul
de garantie se realizeaza cu conditia prezentarii bonu-
lui de plata sau a oricarui alt document financiar, care
confirma cumpararea produsului dat.
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CESKY

Jogurtovaé

Popis

Viko

Viko kelimku na jogurt

Sklenény kelimek na jogurt
Indikator prace

Tlacitko zapnuti/vypnuti ,ON/OFF*“

abrown=

BEZPECNOSTNi OPATRENI

Pred pouzitim pfistroje si pozorné prectéte tuto

uzivatelskou priru€ku a zachovejte ji jako navod

po celou dobu pouZiti. PouZivejte pfistroj pouze k

uréenému ucelu, jak je popsano v tomto navodu.

Nespravné zachazeni s pristrojem muze vést k jeho

poskozeni, zpusobeni Skody uZivateli nebo jeho

majetku.

« Pred zapnutim pfistroje zkontrolujete, zda napéti
v elektrické sité se shoduje s provoznim napétim
pristroje.

« Napdjeci kabel nesmi:

— dotykat se horkych predmétti,

— byt ponoren do vody,

— tahnout se pres ostré okraje nabytku

— pouZivat se jako drzadlo k prenaseni pfistroje.

* Nedotykejte se pristroje, napajeciho kabelu nebo
sitové zastrcky mokryma rukama.

« Pravidelné kontrolujte neporuSenost izolace
napajeciho kabelu.

« Jezakazano pouzivat pfistroj v pripadé poskozeni
sitové zastréky nebo napajeciho kabelu, preru$o-
vaného chodu pfistroje a také po jeho padu. Pro
opravu obrat'te se na autorizované (pravomocné)
servisni stfedisko.

* PouZivejte pouze prisluSenstvi, které jsou sou-
¢asti dodavky.

«  Umistéte pristroj na rovném tepelné odolném sta-
bilnim povrchu, daleko od zdroju tepla a ptimého
slune¢niho zareni a v mistech, ktera nepodlé-
haji vibraci.

«  Neotvirejte viko pfistroje za provozu.

« Kelimky na jogurt jsou ze skla, bud’te opatrni pfi
praci s nimi!

« Nenechavejte zapnuty pfistroj bez dohledu.

« Nepokladejte ani neponechavejte pfistroj v mis-
tech, kde by mohl spadnout do vany nebo drezu
naplnénych vodou, neponofujte pristroj, napajeci
kabel nebo zastr¢ku napéjeciho kabelu do vody
nebo jakékoliv jiné tekutiny.

* Pokud pristroj spadl do vody, okamzité vytahnéte
sit'ovou zastréku ze zasuvky, a teprve pak mizete
vytahnout pristroj z vody;

« Vzidy odpojte pristroj ze sit€ po jeho pouZiti a
pred ¢isténim.

. PFi vytahovani zastr¢ky napajeciho kabelu ze
zasuvky, netahejte za kabel, ale uchopte zastr¢-
ku.

« Kvlli bezpe¢i déti nenechavejte igelitové sacky,
pouZité v obalu, bez dohledu.

Pozor! Nedovolujte détem hrat si s igelitovymi sacky

nebo obalovou folii. Nebezpeé&i uduseni!

« Tento pfistroj neni uréen pro pouZiti détmi a zdra-
votné postizenymi osobami, pokud ovSem osoba,
odpovédna za jejich bezpe€i, neda vhodné a
jasné pokyny pro bezpe&né pouZivani zafizeni a
varovani o nebezpedi, ktera mazou vzniknout pfi
jeho nespravném pouZziti.

ZARIZENI JE URCENO POUZE PRO DOMACI POUZITI

PRED PRVNiIM POUZITIM

Poznamka: Pri pfepravé nebo skladovani pristroje

pri nizkych teplotach je nutné uchovavat ho pfi

pokojové teploté po dobu nejméné dvou hodin.

— Rozbalte pfistroj a odstrarite obalovy material.

— Pred pfipojenim zafizeni k elektrické siti zkontro-
lujte, zda napéti uvedené na pfistroji, se shoduje
s napajecim napétim ve vasi domacnosti.

— Umistéte pristroj na rovny, stabilni povrch tepelné
odolny, daleko od nadrzi s vodou, zdroju tepla,
primého slunec¢niho zareni, chranény pred nara-
zy a vibracemi.

— Umyijte vika (1, 2) a kelimky (3) s neutralnim d&isti-
cim prostredkem.

— Vydezinfikujte vika (2) a kelimky (3), oplachnéte
vika (2) vrouci vodou , kelimky (3) napliite vrouci
vodou a nechte po dobu 5-10 minut.

— Vika (2) a kelimky (3) dikladné& osuste.

— Télo a pracovni komoru pfistroje jemné otfete vih-
kym hadfikem a poté otfete do sucha.

PRIPRAVA

Miéko

«  Chcete-li pfipravit jogurt mizete pouzit ,surové“
(Cerstvé) mléko, pasterizované nebo sterilizo-
vané mléko.

« Jogurt vyrobeny z ,surového” (Cerstvého) mléka
nebo sterilizovaného mléka s pridavkem suse-
husty jogurt mensi tu€nosti pouZivejte sterilizo-
vané trvanlivé mléko.

«  Pouziti mléka od rGznych vyrobcl prinasi rizné
vysledky. Snazte se vyzkou$et rizné znacky a
druhy mléka, aby pripravit produkt, ktery odpovi-
da vasim pozadavkim.

Priprava mléka

« Teplota mléka ma vliv na dobu pfipravy jogur-
tu, optimalni teplota mléka 40-43 ° C (mléko je
horké, ale nepali).

«  Teplota mléka by neméla byt vy$si nez 40-43 °
C, jinak laktobaktérie, pouzivané pro pripravu
jogurtu, zahynou.

* Chcete-li zkratit dobu pfipravy a zlepsit kvalitu
hotovych vyrobku - ohiejte sterilizované miéko
na 40-43° C.

* Teplotu mléka muZete méfit specialnim kuchyii-
skym teplomérem.

Pozor! Nesmite pouZivat rtut’ové teploméry.

«  ,Syrové“ (Cerstvé) a pasterizované mléko musite
privést k varu, varit behem nékolika minut, pak
ochladit na 40-43° C.

«  Skraloup, vytvoreny po varu, tfeba odstranit.

Zakvas

« Jako zakvas muZete pouzit hotovy prirodni jogurt
obsahujici laktobaktérie nejméné 100 milion
na 100 g.

« Jogurt (100 g na 1 litr miéka) dikladné promi-
chejte s pripravenym mlékem a rozlijte do pfipra-
venych kelimku (3).

* MuZete pouzit specidlni zakvas, ktery se pro-
dava v lékarnach a obchodech se zdravou vyzi-
vou. Zakvas ma obvykle podobu suSené smési.
Rozpustte suSeny zakvas v malém mnoZstvi
mléka, a pak promichejte se zbyvajicim mlékem.

- Pfipraveny vami jogurt maZete pouZzit jako zakvas
pro dalsi davku. Takovy zakvas muize byt ulozen v
chladni&ce ne déle nez 7 dn(.

Nadobi

VesSkeré nadobi, které pouZzivate pfi pripravé jogurtu,

musi byt sterilni. Vika (2), kelimky (3), hrnec na vareni

mléka, IZice a kuchyriské teplomér tfeba polit vrouci
vodou.

Doba pripraveni

* Pokud pouzivate predehraté mléko s potfebnym
mnozstvim kvasinek, primérna doba pripraveni
jogurtu je 6 hodin.

. Pokud pouzivate studené&jsi mléko, doba vareni
se prodluzuje na 8 hodin.

* Pokud jste nepouzili dostatecné mnozstvi kva-
sinek, doba vareni se mlze zvysit az na 10-12
hodin.

. Pripraveny v jogurtovaci produkt musi stat v led-
nici asi 2 hodiny. Rust bakterii se zastavi, a jogurt
bude jesté hustsi.

Doba uchovavani

. Doba uchovavani hotovych kysanych mlécnych
vyrobkd zavisi na podminkach kvaseni (kvalita
mléka, Cistota pouzitého nadobi apod.), podmin-
kach uschovavani a na druhu pouZitého mléka.

«  Prumérna doba Zivotnosti pripraveného jogurtu -
ne vice nez 7 dni.

PRIPRAVA JOGURTU

— Pripravte 1 litr mléka

— Pridejte zakvas do mléka a diikladné promichejte.

— Rozlijte smés po kelimcich (3).

Poznamka: Rozlité miéko otrete z povrchu kelimki

(3) lehce navihéenym hadiikem.

— Umistéte kelimky (3) v pracovni komote zafizeni.

— Nasad'e viko (1) na misto.

— Zapojte napajeci kabel do zasuvky.

— Zapnéte pristroj tlacitkem (5) ,ON / OFF“, rozsviti
se kontrolka (4).

— Kdyz jogurt bude pripraven (viz Doba pfipravy
»), vypnéte zarizeni stiskem tlacitka (5), indika-
tor(4) zhasne.

— Vytahnéte sit'ovou zastrcku ze zasuvky.

Poznamka:

- Vprabéhu prace nelze pristrojem pohybovat,
také neotvirejte viko (1), a nevyjimejte
kelimky (3). To muZe pokazit konzistenci
vyrobku.

- Nékdy fermentacni proces mizZe probéhnout
ne uplné, pfritom jogurt bude tekutym, vtomto
pripadé opakujte proces vyroby jogurtu.

— Po pfipravé jogurtu vyjméte kelimky (3), zavrete
je vicky (2) a nechte v lednici 2-4 hodiny k zasta-
veni mnoZeni bakterii.

Poznamka: Neddvejte kelimky (3) do mrazici

komory.

— Do pripraveného jogurtu mulzete pridat kousky
ovoce, med, misli apod.

— Uschovavejte pripraveny jogurt v lednici po dobu
7 dni, ne vice.

CISTENI A UDRZBA

— Pred cCisténim odpojte pristroj a nechte ho
vychladnout.

— Je zakazano ponorovat pristroj, napajeci kabel a
zastr¢ku napajeciho kabelu do vody nebo jinych
jakychkoliv tekutin.

— NepouZivejte k CiSténi zafizeni myci a abrazivni
prostredky, stejné jako jakakoliv rozpoustédla.

— Otrete télo pristroje navihéenym hadfikem, poté
otfete do sucha.

— Vika (1, 2) a kelimky (3) umyjte teplou vodou
a jemnym mycim prostfedkem, oplachnéte a
osuste.

Upozornéni: Bud’te opatrni pfFi praci se

sklenénymi kelimky (3)! Nevystavujte je

extrémnim teplotam, mohlo by dojit k poSkozeni
skla!

SKLADOVANI

- Pred skladovanim pristroje ujistéte se, ze télo
jednotky a jogurtové kelimky jsou Cisté a sucheé.

- Uchovavejte zafizeni na suchém a chladném
misté mimo dosah déti.

KOMPLETACE

1. Jogurtovag s vickem - 1 ks.

2. Sklenéné kelimky - 5 ks.

3. Vicka na kelimky - 5 ks.

4. Navod k pouziti - 1 ks.

TECHNICKE PARAMETRY
Napajeni: 220-240 V ~ 50 Hz
Maximalni pfikon: 15W

Vyrobce si vyhrazuje pravo ménit technické
parametry pfistroje bez predchoziho upozornéni.

Zivotnost pfistroje - 3 roky

Zaruka

Podrobné zaru¢ni podminky poskytne prodejce pfi-
stroje. Pri uplatiiovani narokd b&hem zaruéni lhity je
treba predloZit doklad o zakoupeni vyrobku.

YKPAIHCbKA

BEJIAPYCKI

Y3BEK
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MorypTHuus

Onuc

1. Kpvwka

2. Kpwuiuka 6aHouKku ons norypry

3. Cknsaxa 6aHo4Ka

4. |namkaTop po6oTn

5. KHonka BkntoyeHHs /BuknoveHHs «ON/OFF»

3AXO0OU BE3MNEKKU

Mepen BUKOPUCTAHHAM NPUCTPOIO YBAXHO NpoYuTanTe

iHCTpYyKLUil0 3 ekcnnyartauii i 36epiraiite ii npoTsirom

BCbOrO  TepMiHy ekcnayatauji. BukopucTosyiite

NPUCTPIA NMWIe MO Oro MpPSMOMY MPU3HAYEHHIO,

K BWKNIAOEHO B JaHii iHCTpykuii. HenpaBunbHe

MOBOAXEHHS 3 NpWUIagoM MOXe MpUBECTU OO0 oro

MONIOMKM, CMNPUYMHEHHS LUKOAM KOpucTyBadesi abo

10ro MawHy.

. I'Iepep. BKJTIOYEHHAM nepeKOHaﬁTeCﬂ B TOMYy, WO
Hanpyra B eneKTpuYHiii Mepexi Bignosigae po6o-
4iih Hanpysi NPUCTPOIO.

*  MepexeBuit LLHYP HE MOBUHEH:

— CTUKatucs 3 rapa4ymmMmm npegmMmetamu

—  3aHyptoBaTucs y BOAY

— MNpoTAryBaTuCs Yepes rocTpi KpoMku mebnis

—  BUKOPWCTOBYBATUCS B SIKOCTi Py4KuU ONsi NepeHe-
CEHHS! MPUCTPOIO.

* He GepiTbcst 3a NpuUCTpIll, MepexeBuit WHyp abo
BUJIKY MEPEXEBOIO LUHYPa MOKPUMU PyKamu.

« T[lepiognyHO nepeBipsaATe UINICHICTb i3onauii
MepexeBoro LHypa.

*  3abopOHSETLCA BUKOPVCTOBYBATM MPUCTPI Npu
MOLLKOJXEHHI MepexeBoi BUIIKM abo MepPEXeBOro
LHypa, SKLWOo NPUCTpPIi npaue 3 nepebosamu, a
TaKoX Micnsa “oro naajHHA. 3 ycix NMTaHb PEMOHTY
3BepTanTecs B aBTOPU30BAHWUI (YNOBHOBAXEHWIA)
CEepBICHUI LIeHTP.

*  BuKopucTOBYWiTE NuLLIE Ti akcecyapu, ki BXOASATb B
KOMMNNEKT NocTa4yaHHsA.

* BcranosnionTte npunag Ha TENOCTIVKIA PiBHINA
CTiKiA NOBEPXHI, Aaneko Bif, Axepen Tenna i nps-
MOrO COHSIMHOMO CBiTNa i B MICLSAX, HE CXUNbHUX
[0 BibpaLii.

* He BigkpuBaiTe KpWULLIKY MPUCTPOIO B MPOLECI
po6oTu.

« bBaHoyku onsa iiorypTy 3pobneHi i3 ckna, AoTpu-
MyiTecst 06epexHOCTi Npu po6oTi 3 HUMK!

* He 3anuwaiite BKIOYEHW B Mepexy npunag, 6e3
Harnsgy.

* He knapgjTb i He 36epiralite NPUCTPI B Micusx, Ae
BiH MOXe€ BMacTu y BaHHy ab0 pakoBMHY, Hamo-
BHEHY BOJIOI0; HE 3aHyploiTe KOPNyC NpUCTPOIO,
MepexeBuii LIHYP abo BUSIKY MEPEXEBOro LHypa
y BoZy ab0 Oyab-sKy iHLIY piauHYy.

¢ 9KWwo npucTpiin BNas y BOAY, HErANHO BUTSAMHITb
MepexeBy BUJIKY 3 PO3ETKW, i e nicns uboro
MOXHa JicTaTti NpuUCTpiil 3 BOAM.

* Bcsakuii pas Bigknouyante nNpuCTpin Bif, mMepexi
nicns BUKOPUCTaHHS | nepes, YNLLEHHSAM.

*  Buiimatoun BUIKY MEpPEXeBOro LUHypa 3 po3eTku,
He TArHITb 3a LUHYpP, a TpUMaiTecs 3a BUJIKY.

« 3 mipkyBaHb 6e3neku aiteli He 3anuwarite nonie-
TUNEHOBI MakeTW, BUKOPUCTOBYBAHi B AKOCTI yna-
KOBKW, 6e3 Harnsay.

YBara! He no3Bonsiite Aitam rpati 3nonieTMneHoBMMN

naketamn abo nakysasbHOW mnniskolo. HeGesneka

3apyxu!

*  JaHuiA NpucCTpii HEe NPU3HAYEHU AN BUKOPUC-
TaHHA OiTbMW i NIOAbMU 3 0OMEXEHUMU MOXIU-
BOCTSIMU, SIKLLIO NniLLIe 0cOo6010, Lo BiAMNOBIAAE 3a iX
6e3neky, iM He AaHi BignoBiaHi i 3po3ymini iHCTpyK-
Lii Nnpo 6e3ne4yHe KOPUCTYBaHHSI MPUCTPOEM i Tiei
Hebeaneku, ska MOXe BMHUKaTK Npu MOoro Henpa-
BUIbHOMY BYKOPUCTAHHI.

MPUCTPIN MPUSHAYEHWI JINLLE A4
ZOMALLHbOro BUKOPUCTAHHS

NEPEA NEPLUUM BUKOPUCTAHHSAM

Mpumitka: licns TpaHcriopTyBaHHs abo 36epiraHHs

MPUCTPOIO NPU  3HUXEHIV Temnepartypi HeobXigHO

BUTPUMATV KOro npu KiMHATHIK Temneparypi He

MeHLLE ABOX FOANH.

—  BuTArHiTb NpUCTpIi 3 yNakoBKM i BUAanuTe naky-
BaJIbHI Marepianu.

— [lepL HiX NiAKNOYUTN NPUCTPIN [0 enekTpomepe-
Xi, NepeBsipTe, Yn BiANOBIAAE HaNpyra, Bka3aHa Ha
NPUCTPOI, HaNpy3i B AOMALLHI enekTpoMepexi.

— BcTaHoBWUTE NPUCTPIli Ha PiBHIlA CTilAKi TENNOCTINA-
Kill MOBEPXHi, Aaneko B, EMHOCTEN 3 BOAOIO, AXe-
pen Tenna, NPsIMOro COHSIMHOIO CBITNA, B 3axuLLe-
HOMY Bif, NOLITOBXIB i BiGpauji Micuj.

—  Bumwuiite kpuwikm (1, 2) i 6aHo4kn (3) 3 HerTpasb-
HVYM MUIOYMM 3aCO60M.

— [lpopesiHdikyiiTe kpuwkn (2) i 6aHoukn (3), ons
LibOro 06MosIOCHIThb KPULLIKK (2) OKPONOM, GaHOuKM
(3) 3anuiite okponom i 3anuiite Ha 5-10 XBUANH.

- Kpwuwkn (2) i 6aHoukn (3) peTenbHO npocyLumTe.

— Kopnyc i po6o4y kamepy NpUCTPOoIo NPOTPITh 3/1er-
Ka BOJIOrol0 TKAHWHOIO, MIiCNS HOro BUTPITb AOCYXa.

niAroToBKA

Monoko

*  [Ana NnpuroTyBaHHs KOrypTy MOXHA BUKOPUCTOBY-
BaTu «cupe» (CBiXille) MONOKO, nactepu3oBaHe
abo cTepunizoBaHe MOJSIOKO.

+  Worypt, NpuroToBaHui1 3 «cuporo» (Ceixoro) a6o
CTEpPUNi30BAHOr0 MOsoKa 3 A0AABaHHSAM CyXOoro
MOMOKa, BUXOAUTb FYCTIlUUM i XUpHWA. na 300-
GYTTS TyCTOro MOrypTy MEHLLOI XUPHOCTI BMKO-
PUCTOBYINTE CTEPWNI30BAHE MOJOKO TPUBANOro
36epiraHHs.

*  BukopwucTaHHsi MOoOKa Bif, Pi3HVX BUPOOHMKIB A€
pi3Huit pedynbtar. MpobyiiTe pi3Hi Mapku i copTn
MOJIOKa, LWo6 OTpMMaTV NPOAYKT SKWiA BignoBiaae
BalUVIM BUMOraMm.

MiaroToBka monoka

+ TemnepaTypa MoOfOKa BMAMBAE Ha TPUBANiCTb
NPUroTyBaHHA NOrypTy, ONTUMasbHa Temnepary-
pa monoka 40-43°C (Monoko rapsiye, ane He obna-
NI0E).

+ Temnepatypa mMosioka He mae OyTu BuLe 40-43°C,
iHakwe nakTobakTepii, BAKOPUCTOBYBaHI AN Npu-
roTyBaHHs MOrypTy, 3arvHyTb.

* 10 3MEHLLUEHHS 4acy NPUroTYBaHHS i NONINLLEHHS
SIKOCTi rOTOBOrO MPOAYKTY MiAirpinTe ctepunisosa-
He Mosoko f0 40-43°C.

+ Temnepartypy MOnoka BU MOXeTe BUMIPATU CrneLli-
aNIbHIM KYXOHHUM TEPMOMETPOM.

YBara! 3ab6opOHEHO BUKOPUCTOBYBaTH PTYTHI

TepmMomMeTpu.

«  «Cupe» (cBixiwe) nacrepun3oBaHe MOJIOKO
060B’A3KOBO A0BEAiTh A0 KUMIHHA, NPOKUN ' ATUTE

NPOTArOM AEKiNbKOX XBUAWH, MOTIM OCTyauTe A0
40-43°C.

*  [liHKy, WO yTBOPUNAcS NIiCNs KUN'aTiHHSA, HeobXia-
HO BMOannTun.

3akBacka

* B aKocTi 3akBacku BU MOXeTe BUKOPUCTOBYBAaTU
rOTOBWIA HATypasnbHW KOrypT 3 BMICTOM lakTo6aK-
Tepit He MeHwe 100 mnH. Ha 100 p.

+ Morypt (100 r Ha 1 NiTp MONOKa) PETeNbHO 3Mi-
wanTe 3 MiaroTOBNIEHVM MOJIOKOM i PO3nviTe no
6aHoukax (3).

* MoxHa BMKOPWCTOBYBATWU CneLianbHy 3akBacky,
fika NPOAAETLCA B anTekax i MarasmHax 34,0p0oBO-
ro xap4yBaHHsi. 3akBacka 3a3Bu4ai Mae BUMMAL
Cyx0i cyMilli. PO34nHuTe Cyxy 3aKBacky B HEBENN-
Kili KifIbKOCTi MOJIOK@, MOTIM 3MilLaiiTe 3 MOJTOKOM,
LLIO 3a1WNA0CS.

* [lpuroTtoBaHuii BamMu MOrypT MOXHa BUKOPUCTO-
BYBaTW B SIKOCTi 3aKBacku A1 HACTYMHOI nopuii.
Taky 3aKkBacky MOxHa 36epirati B XON0AUNbHUKY
He foBLUe 7 OHiB.

Mocyn

Becb nocya, €kuii BM BUKOPUCTOBYETE B MPOLIECI

NpUroTyBaHHs, Mae OyTu cTepuibHUM. Kpuiku (2),

6aHouKM (3), KacTpynio ANa KUMN'aTiHHS MOIOKa, NOXKM

i KyXOHHWIT TePMOMETP HeoOXiAHO 064aTV OKPOMOM.

TpuBanictb NPUroTyBaHHs

*  9KWO BM BMKOPWUCTOBYETE MiAirpite MONOKO 3
HEeOoOXiZHOIO KiNbKiCTIO 3akBacku, cepepHiii 4ac
NPUroTyBaHHsA NOrypTy cknagae 6 roguH.

*  $IKWIO BV BMKOPUCTOBYETE XOJIO[HILLE MOJOKO, Yac
NPUroTyBaHHs 36iNbLUyeTbCs A0 8 FOANH.

*  KWO BM BUKOPUCTOBYBAIN HEOOCTATHIO KiNbKiCTb
3aKBaCKW, Hac MPUroTyBaHHS Moxe 36inblunTucs
no 10-12 roguH.

* [lpurotoBaHuii B MOrypTHULI NPOAYKT HEOOXigHO
BUTPUMATU B XONOAUIbHUKY 6n13bko 2 roguvH.
3pocTaHHs 6akTepiii 3yNnMHUTLCS, a NOrypT cTaHe
e ryCTiLUNiA.

TepmiH 36epiraHHs

*  TepmiH 36epiraHHs rOTOBUX KMCIOMOOYHUX NPO-
AYKTIB 3aNeXunTb Bif, yMOB 3aKBaCKM (SIKOCTi MOJIO-
Ka, 4YMCTOTM BMKOPWUCTOBYBAHOrO MOCYyAy TOLLO),
yMOB 36epiraHHs i Bif, TOro, ske MONIOKO BU BUKO-
pvcToBYBaNIU.

+  CepepgHili TepMiH 36epiraHHsi FOTOBOrO MOrypTy —
He Ginblue 7 AHiB.

MPUrOTYBAHHS MOTYPTY

— MigroTyvite 1 niTp monoka.

— JopaiiTe B MOMOKO 3aKBacKy i peTenbHO nepe-
MiariTe.

— Poanuiite cymiw no 6aHoukax (3).

Mpumitka: [Iponvte MOIOKO BUTPITL 3 MOBEPXHI

6aHo40kK (3) 311erka BO/0ror TKaHUHOM.

— BcraHoBute 6aHouku (3) B poboyy kamepy npu-
cTpolo.

— BcTaHoBuTe KpuLwKy (1) Ha Micue.

— BcTaBTe BUIKY MEPEXEBOIO LLUHYPA B PO3ETKY.

- BiJiounTe npucTpiii, HaTUCHYB Ha KHOMKY (5) «ON/
OFF>», npu LibOMy cnanaxHe iHgukaTop po6otu (4).

—  Konwu ihorypT 6yae rotoBuii (ame. «TpyuBanicTs Npu-
rOTyBaHHS»), BIOKIOYMUTE MPUCTPINA, HATUCHYB Ha
KHOMKYy (5), inankaTop (4) 3racHe.

—  BuTArHitb MepexeBy BU/KY 3 PO3ETKU.

Mpumirtka:

- B npoueci pobotm He nepemiwaite
npunan, He BigkpmBaviTte Kpuwky (1) i He
AictaBaiite 6aHoykmu (3). Lle moxe 3incysatu
KOHCUCTEHLIO MPOAYKTY.

- Iukonun npouec pepmeHTauii Moxxe nNpoTn He
MOBHICTIO, NMPU LbOMY HOrypT Buiige piaKkum,
B LbOMY BuNagkKy CJifi NMOBTOPUTU MpoLec
NPUroTyBaHHs HOrypTy.

— [icns nNpuroTyBaHHa MOrypTy AicTaHsTe GaHOouKu
(8), 3akpwiiTe ix kpuLIKamu (2) i NocTaBTe B X0N0-
OUNbHUK Ha 2-4 roanHn, Wwob 3ynuHUTKU 3pOCTaH-
Hs1 GakTepii.

Mpumitka: He nomitarite 6aHoyku (3) B MOPO3UIbHY

Kamepy.

— Y npuroToBaHuii MOrypT MOXHa A0AATH LLIMATO4KM
dpPYKTIB, Me[, MIOCIi TOLLLO

— 306epiraiiTe NPUroToBaHUn NOrypT B XONOAWIbHU-
Ky He GinbLue 7 fi6.

YULLEHHA TA fornaa

— [epep 4nLLeHHsIM BigKIOYMTE NPUCTPIl Big, Mepe-
Xi | pavite oMy OCTUTHYTW.

— 3abopoHSETLCA 3aHyploBaTU NMPUCTPI, Mepexe-
BV LUHYP i BUIIKY MEPEXEBOro LUHypa y BoAy abo
6yab-aKi iHLWi pignHN.

— 3abOpOHSIETLCSH BUKOPUCTOBYBATU AJISt YULLIEHHS!
NPUCTPOIO MUIoYi | aBpasunBHI 3aco6K, a TAKOX SiKi-
HeOyb PO3YNHHUKN.

— TlpoTpiTb KOPMNyC 3nerka BOMOrOK TKAHWHOIO,
noTimM BUTPITb Jocyxa.

—  Kpuwkn (1, 2) i 6aHoukM (3) npomuiite Tensow
BOJOIO 3 HEUTPabHUM MUIOUYUM 3aco6oM, 06no-
JIOCHITb | peTenbLHO npocyLunTe.

YBara: [loTpumyiitecss o6epexHOCTi npu po6oti

i3 cknauumm 6aHo4kamu (3)! He nigpasaiite ix gii

pi3koro nepenagy Temneparyp, OCKi/IbKu Lje MoXe
npuBecTy [10 MOLUKOAXEHHs ckna!

3BEPIFTAHHSA

— Mepw Hix npubpatn npuctpiii Ha 36epiraHHs,
rnepekoHamTecs, Lo KOPMyc NPUCTPOIO i BaHOYKM
L5 AOTYPTY YUCTI | CyXi.

— 306epiraiiTe NpUCTPIn B CyXOMY MPOXONOAHOMY
MiCLi, HeAOCTYNHOMY NS AiTei.

KOMMJIEKTALLIA

1. MorypTHuua 3 kpuwwkoto — 1 wr.
2. CknsHi 6aHO4KMN — 5 WT.

3. Kpwwkwm ans 6aHo4OK — 5 WT.
4. IHcTpykuia — 1 WT.

TEXHI4YHI XAPAKTEPUCTUKU
EnektpoxwusneHHs: 220-240 B ~ 50 Iy,
MakcrmarbHa CrnoxmnsaHa noTyxHicte: 15 BT

BupobHuik 3anmwae 3a cobolo npaBo 3MiHoBaTu
XapakTepucTuki — npucTpois  6e3  nonepeaHbLoro
MOBIIOMJ/IEHHS].

Tepmin cnyx6u npunany — 3 poku

FapanTisa

JloknagHi yMOBM rapaHTii MOXHa OTpuMaTu B aunepa,
Lo npoJas AaHy anapatypy. Mpu npep/’siBnexHi 6yab-
SIKOi NpeTeH3ii NpoTaroM TepMiHy Aji AaHoi rapaHTii
BaPTO NPef’ABUTU YeK a60 KBUTAHLLIO MPO NOKYMKY.

ErypTHiua

AnicaHHe

Beuka

Beuka cnoiuka ans érypra

LLIknsiHbI cnoivak

IHObIKaTap npawbl

KHomka YKNo4aHHS/BbIkMo43HHS «ON/OFF»

oD =

MEPbI BSACMNEKI

Mepap  BblkapbiCTaHHEM  Mpbinafbl  yBaxiiBa

npaybiTanue IHCTPYKLBIIO na akcnyaraupli

i 3axoyBalue $e Ha npauary ycsaro TapMiHa

aKcnnyaraLpli. BelkapblcToyBaiiLe npbinagy Tonbkina

sie MpaMbIM NPbI3HAY3HHI, SK BbIKIaA3eHa y fana3eHan
iHCTPyKUbIi. HanpaginbHbI 38apoT 3 NpbiGopam Moxa
npbIBECLi Aa Sro nanoMKi, MpPbIYbIHEHHIO LWKOAbLI

KapbICTavy Li Aro Maémactij.

* [lepan yKkIIOY3HHEM nepakaHamuecs y TbiM,
LWITO Hanpyra y anekTpblyHal ceTubl aanassjae
npauoyHar Hanpyse npbinagbl.

+ CeTkaBbl LLUHYP HE NaBiHEH:

— Jatblkauua 3 rapaybiMi npagmeTami,

— anyckauua y Bagy,

— npausirsauua npas BoCcTpbls Gepaxki Mabni,

—  BblkapbICTOyBaLa ¥ AkacLi py4ki ans nepaHocki
npbinagel.

* He Gsapbiuecs 3a npbinagy, CeTKabbl LUHYP L
BifIKy ceTKaBara LUHypa MOKpPbIMi pykami.

* [lepbiggblyHa NpaesapaniLe LanacHacup isansaupli
ceTkapara LUHypa.

+ 3abapaHsieyua BblkapbiCTOYBalUb npbliagy
MNpbl NMaLIKOAXKAHHI ceTkaBal BifKi Li ceTkaBara
WHypa, Kani npbinaga npauye 3 nepabosmi, a
Takcama nacns sie naa3eHHs. Ma ycix nbiraHHsx
paMOHTy 3BApTanuecs Y ayTapbi3aBaHbl
(ynayHaBaxkaHbl) CIpPBiICHbI LBHTP.

* BbikapbicTOoyBaiiLle TONbKi This akcacyapbl, sikis
yBaxoA3sup y KaMriaekT nacrayki.

* Ycranéyealiue npblbop Ha uennaycTonisamn
poyHai ycToiniBa naBepxHi, yoaneyblHi apn
KPbIHIL, USnna i npamora CoHeyHara cBatna i y
MecLax, He CXiflbHbIX BiGpaLibli.

* He agkpebiBaiiLe Bevka npbiiagsl nagyac npawbl.
* Crnoiuki aona éryprta 3pobneHbl ca Lwkna,
3axoyBaviLie acLApoXHaACLLb Npbl NpaLpsl 3 iMi!

* He nakipaiue yknoyaHbl y ceTky npbibop 6e3
Harnsay.

* Heknapgiue i He 3axoyBaiiLe npbinagy ¥ Mecuax,
A3e fHa MoXa 3Baniuua y BaHHY Li pakasiHy,
HanoyHeHyl0 Bagol; He anyckanue Kopnyc
npblnagbl, CeTkasbl LWIHYP Li Binky ceTkaeara
LHypa Y Bagy L Nobyto iHLLY0 BaaKacLb.

* Kani npbinapa 3Baninaca y Bagy, HeagknagHa
BbIMiLle CeTKaByo Bifiky 3 pa3eTki, i Tofbki nacns
ratara MOXHa gactaub npbiiagy 3 Bagbl.

*  KoxHbl pas agxiioyariLe npbinaay af cetki nacns
BbIKAPbICTAHHS | Nepag, YbiCTKan.

* BbImaloybl Binky ceTkasara LHypa 3 paseTki, He
USrHiLe 3a LWHYp, a TpbIManLuecs 3a BisKy.

« 3 MepkaBaHHaYy  OAcneki  A3auen He
nakiganiue noniaTbiIEHaBbI MNaKeTbl, AKif
BblKapbICTOYBaOLLA § fKacui nakaeBaHHs, 6e3
Harnsay.

VYBara! He pasBanqanue As3eusam  rynaub 3

noniaTbiNneHaBbIMi  nNakeTami Ui nakaeasbHaw

nnéxkai. Hebsicneka yaywia!

+ JapseHas npeinaga He npbi3Ha4yaHa
AN BblKapbICTaHHA A3eubMi | noa3bMi 3
abmexaBaHbIMi - MardysiMacusMi, Kani  TONbKi
acobai, sikas agkassae 3a ix Osicneky, iM He
[anseHbl agnaBeHbis | 3padyMenbii iHCTPYKLbli
npa GsacrneyHae KapbiCTaHHE Mpbinagan i Tbix
Hebsicnekax, sikis MOryub Yy3Hikalb Mpbl e
HANPAaBiSIbHbIM BbIKAPbLICTAHHI.

MPBINIALA TIPBISBHAYAHA TOJIBKI AJ15 XATHSTA
BbIKAPBICTAHHS1

NEPA/ NEPLUBIM BbIKAPbICTAHHEM

Hararka: [lacns TpaHcnapTaBaHHSI Ui 3axoyBaHHS

npbinagbl npbl naHxaHav Tamneparypsl HeabxoaHa

BBITPbIMALb € Mpbl NakaésBarvi ToMmreparypbl He

MeHel 43BI0X raa3iH.

— Bbiviue npeinagy 3 nakaBaHHA i Bbloaniue
nakaBasibHblsi MaTapbISibI.

—  [Mepw ybiM Nagnyybius Npbiagy Aa 3anekrpaceTki,
npasepue, Ui agnasajae Hanpyra, nakasaHas Ha
npbinaaae, Hanpyse y XxaTHAn anekTpaceTupl.

— Ycranoiiue npbinagy Ha poyHan yctounisan
uennayctonniBain naBepxHi, yaaneyblHi ag
émicTacusy 3 BadoW, KpbIHiL uanna, npamora
COHeyHara CBSTNa, y abapoHEeHbIM aj, LUTYPLUIKOY
i Bibpaupli Mmecupl.

—  Bbimbiiiue Beuki (1, 2) i cnoiuki (3) 3 HelnTpanbHbIM
MbIAHLIM CPOAKaM.

— Mpapasindikyiiue Beuyki (2) i cnoiuki (3), ons
ratara ananacHiue Beuki (2) kineHem, cnoiuki (3)
3aniue KineHem i nakiHbue Ha 5-10 XxBiniH.

— Beuxi (2) i cnoiuki (3) ctapaHHa npacyLublLe.

- Kopnyc i npauoyHyilo Kamepy npbuiagbl
npaTpblle 31Erky BiNbroTHaW TKaHiHal, nacns
4aro BbITPbILLE Hacyxa.

NAAPBIXTOYKA
Manako
< [Onsa npbirataBaHHs érypTa MOXHa

BbIKapbICTOYBALb «Chlpoe» (CBeXae) manako,
rnacTapbi3aBaHae Li CTapbini3aBaHae Manako.

« Erypt, npoirataBaHbl 3 «cblpora» (ceexara) ui
cTopbinidaBaHara manaka 3 AajaHHem cyxora
manaka, arpbiMiiBaeuua rycuenllbl i TNyCThl.
Jns atpblMaHHs ryctora érypra MeHLwan
TNycTacui BblkapbiCTOYBalLe CTapblini3aBaHae
Manako npaugsirnara 3axoyBaHHs1.

* BblkapbiCTaHHe Manaka af PO3HbIX BbITBOPLAY
[ae po3Hbl BbiHIK. Crpalyiiue po3Hbis Mapki
i raTyHki manaka, kab artpbiMalb NPagykT, sKi
apnaesaae BallbiM narpabaBaHHSM.

MappbixToyka manaka

« Tamnepartypa Manaka ynnabiBae Ha npausarnaclb
npbirataBaHHs érypTa, anTbiManbHas
Tamnepatypa manaka 40-43°C (manako rapayai,
ane He abnanbBae).

« Tomnepatypa Manaka He naBiHHa Oblub
Bbllwan 40-43°C, iHakw naktabakTapbli, KA
BbIKapbICTOYBalOLLA AN NpblrataBaHHA erypra,
3ariHyLb.

< [nf  naMsaHW3HHSA 4Yacy npbirataBaHHs i
nananwaHHg  sKkacui rartoBara npagykTa
nagusanniue cTapbinidaBaHae manako ga 40-43°C.

« TamnepaTypy manaka Bbl MOXale BbiMepalb
cneublsfibHbIM KYXOHHBIM TSPMOMETPaM.

YBara! 3a6apoHeHa BbIKapbICTOYBaLb PTYTHbIS

TOPMOMETPbI.

. «Cblpoe» (CcBexae) i nacTapbi3aBaHae manako
abaBs3koBa AaBaAgile Aa KineHHs, npakingauiue

Ha Npauary HekasnbKix XBiniH, 3aTbiM acTyagiue
na 40-43°C.

« [neyky, sikas yTBapbinaca nacns Kins4ysaHHS,
HeabxoaHa Bblaaniub.

3akBacka

« ¥ akacuj 3akBacki Bbl MoxaLe BblkapbICTOYBaLb
ratoBbl HaTypanbHbl Erypt 3 KOJbKaCLIO
naktabakTapsblii He MeHelt 100 mMaH. Ha 100 .

« Erypt (100 r Ha 1 nitp manaka) crapaHHa
3mMsLanLe 3 NagpbiXTaBaHbIM MasiakoMm i pasniue
na cnoiykax (3).

«  MoxHa BblKapblCTOYBaLb CrneubISbHYIO
3akBacky, fkasf npagaeuua y antakax i kpamax
3pnapoBara xapyaBaHHs. 3akBacka 3BblYaiiHa
Mae BbIrsih, CyXoi cymeci. PacTBapbile cyxyto
3aKBackKy y HeBslikal KonbKacLi Manaka, 3arbiM
3msLanue 3 nakiHyTbiM Manakom.

« [NpbirataBaHblBamiErypTMOXHa BblIKapblCTOYBaLb
y SIKacuj 3aKBacki AN HAaCTynHar nopubli. Takyio
3aKBacky MOXHa 3axoyBalb Yy xanaaainbHiky He
[ayxan 7 A3EH.

Mocyn,

YBecb nocyad, ki Bbl BblkapblCTOYBaeLle nagyac

npbirataBaHHs, NaBiHEH Obllb CTIPbUIbHBIM. Beuki

(2), cnoiuki (3), poHganb ANs KiNs4Y3HHA Manaka,

NbIKKI | KYXOHHbI T9pMOMETp HeabxogHa abniub

KineHem.

Mpausgrnacub npbirataBaHHs

* Kani Bbl BblkapbICTOyBaeLe NeTHAe Manako 3
Heabxo[Hal KonbkacLlo 3akBacki, cApaaHi Yac
npbirataBaHHs €rypra cknagae 6 raasiH.

« Kani Bbl BblkapbiCTOyBaeLe xanagHenae
Manako, 4ac npbirataBaHHs naesniysaeuua na
8 ragsiH.

* Kani Bbl BblKkapbiCTOyBani HeaacTaTKOBYIO
KOnbKacupb 3aKBacKi, 4ac npbirataBaHHa MoXa
naesniybiuua ga 10-12 raggiy.

+ [pbirataBaHbl y ErypTHile npaaykT HeabxonaHa
BbITPbIMaLb Y xanaaainbHiky kans 2 raasiH. Poct
6aKTapbIli CbIHILLA, @ EFYPT CTaHE ALLUYS ryCLei.

TapMiH 3axoyBaHHS

— TapmiH 3axoyBaHHA ratoBbIX KiCnamanOyHbIX
npagyktay sanexbilb ap yMOY 3akBallBaHHS
(skacui Manaka, 4blCUiHi BblkapbiCTOyBaHara
nocyay i r.A.), yMoy 3axoyBaHHS i a Taro, skoe
MaJsiako Bbl BblKapblCTOYBaJIi.

— CapapHi TapMiH 3axoyBaHHS ratoBara érypTa - He
6onblu 32 7 A3EH.

MPbIFATABAHHE EFYPTA

— [MMappobixTyiiue 1 nitp manaka.

- [Japaliue y Manako 3akBacky i cTapaHHa
nepamsiuanie.

— Paaniue cymech na cnoiykax (3).

Hartartka: Pasnitae mManako BbITpbILE 3 MaBepPXHi

cnoiykay (3) 3n€rky BinbroTHaw TkKaHiHau.

— Ycranoiue cnoiuki (3) y npauoyHylo kamepy
npbinagp.

— Ycranioiiue Beyka (1) Ha mecua.

— Ycrayue BinKy ceTkasara LuHypa y pa3eTky.

*  Yknoublle npbiiagy, HauiCHyYLWbl Ha KHOMKY (5)
«ON/OFF», npbl ratbiM 3arapbilua iHabikatap
npaupi (4).

— Kani érypt 6yasde ratosbl (. «[pausrnacub
npbiraTaBaHHsa»), agknoYbiLe npbinaay,
HaUiCHyYLWbl Ha KHOMKy (5), iHapikatap (4)
3aracHe.

— BbImiLe ceTkaByio Binky 3 paseTki.

Hararka:

- Magyac npausl He nepacoyBarile npbi6Gop,
He apkpbiBaiiye Bevka (1) i He gacraBaiilye
cnoiuki  (3). MTa Moxa  cancasaub
KaHCICTAHLbIIO NPpaayKTa.

- Yacam npauac ¢pepmeHTaubli MoXa npavicui
He uankam, npbl rateiM ErypT arpeiMaelua
BafAKiM, y raTbiM BbinagKy BapTa naytapbilb
npauyac npsirataBaHHs Erypra.

— [lacns npbirataBaHHa €rypra gactaHble Coiyki
(3), 3aublHiLe ix Bevkami (2) i nactayue Yy
xanaaginbHik Ha 2-4 rafsiHbl, kab crnblHiLb POCT
6aKTapbIi.

Hararka: He 3msLuyarile cnoidki (3) Y mapasinbHyto

Kkamepy.

— Y npbirataBaHbl Erypt MOXHa Aafaub KaBanayki
cafaBiHbl, MEQ, MiOCHI i .4,

— 3axoygaliue npbirataBaHbl ErypT y xanaasinbHiky
He 6oL 3a 7 cyTak.

YbICTKA I Aornan

— [lepap 4ybICTKalM agkaYbILe Npbinagy ag ceTki i
nanue én acTbllb.

— 3abapaHsieuua anyckaub npbinagy, CeTkasbl
LWIHYp i BiNKy ceTkasara wwHypa Y Bagy Ui Mobbis
iHLWbIA BaaKacuj.

— 3abapaHsieuua BblKapbICTOYBaLb AAS YbICTKi
npbiagbl MbliiHbiS | abpasiyHbls  cpopki, a
Takcama sikis-Hebya3b pacTBapasibHiki.

— [patpblue KOpnyc 3n€rky BiNbroTHaWM TKaHiHaM,
3aTbiM BbITPbILIE HAcyXa.

— Beuki (1, 2) i cnoiyki (3) npambliiue Lénnaii Bagown
3 HeNTPasbHbIM MbIIHBIM CPOAKaM, ananacHiue i
cTapaHHa npacyLubiLe.

YBara: 3axoyBaviue acuspoXHacub npbl npaybl

ca wknsaHbIMi cnoidkami (3)! He nagBspraiiye ix

y3A3esiHHIO pa3Kara nepanagy Tamneparyp, 6o

rara Moxxa npbiBecyi Aa nalKkoaXXaHHs LKaa!

3AXOYBAHHE

- TMepap TbiM sk npbibpaub npbiagy  Ha
3ax0yBaHHe, nepakaHamnuecs, LWTo KOopnyc
npbiagpl i CAOIYKI A8 érypTa YbICTbISt | CyXisi.

— 3axoyBanue npbiiagy y cyxiM npaxanofHbiM
MecUpl, HeJaCTyNHbIM ANs A35Lel.

KAMMJIEKTALbIA

1. Erypniua 3 Beukam - 1 wt.
2. WknsiHbIS cNoiYki - 5 WT.
3. Beuki ansa cnoiykay - 5 wT.
4. |HCTpyKUbIS - 1 WT.

T3XHIYHbIA XAPAKTAPBICTbIKI
OnekTpacinkaBaHHe: 220-240 B ~ 50 Ny,
MakcimanbHasa cnaxbiBaHas marytHacub: 15 BT

BobiTBOpUa nakigae 3a caboii rnpaBa 3MSHSILb
XapakTapbICTbiki  npeiias  6e3  nanspaaHsra
anaBsLLIY9HHS.

TapmiH cnyx6bi npbibopa - 3 ragb!

FapaHTbif

MappabsisHae anicaHHe yMOY rapaHTbiiiHara abceny-
royBaHHs MOryT OblLb aTpbiMaHbl y Taro Abinepa, y
sKkora Obina HabbiTa TaxHika. Mpbl 3BapoLe 3a rapaH-
ThIiHbIM abcnyroyBaHHemM abaBsidkoBa naBiHHA OblLib
npapg’syneHa kynyas anb00 KeiTaHLbIsa ab annaue.

Yogurt tayyorlagich

Asosiy qismlari

1. Qopqgoq

2. Yogurt solinadigan banka qopqog'i
3. Shishka banka

4. Ishlayotganini ko’rsatuvchi chiroq

5. Ishlatish/o’chirish tugmasi «ON/OFF»

XAVFSIZLIK CHORALARI

Jihozni ishlatishdan oldin foydalanish qoidalarini diggat

bilan o’gib chiging, jihoz ishlatilgan vagtda qo’llanmasini

saglab olib qo’ying. Jihozni fagat magsadiga muvofiq,
qo’llanmasida aytilgandek ishlating. Jihoz noto’g’ri
ishlatilsa buzilishi, ishlatuvchiga yoki uning mulkiga
zarar qilishi mumkin.

« Ishlatishdan oldin elektr tarmog’idagi quvvat jihoz
ishlaydigan quvvatga to’g’ri kelishini tekshirib
ko'ring.

«  Elektr shnuri:

— issiq buyumlarga tegmasin;

— suvga tushmasin;

— mebelning o’tkir girrasidan o’tmasin;

— jihozni ko'tarishga ishlatiimasin.

« Jihozni, elektr shnurini, elektr shnuridagi vilkani xo'l
qo’l bilan ushlamang.

« Vagti-vaqgti bilan elektr shnuri butunligini tekshirib
turing.

« Elektr vilkasi, elektr shnuri shikastlangan, ishlab
ishlamayotgan, tushib ketgan jihozni ishlatish
ta’giglanadi. Ta’'mirlatish uchun vakolatli xizmat
markaziga olib boring.

« Fagat jihozga qo’shib beriladigan gismlarni ishlating.

« Jihozni issigga chidamli, tekis, qo’zg’olmaydigan,
issiq chigaradigan buyumlardan nari, quyosh nuri
to’'g’ri tushmaydigan, titramaydigan joyga qo’ying.

« Ishlayotganda jihoz qopgog’ini ochmang.

*  Yogurt bankasi shishadan yasalgani uchun ehtiyot
qilib ishlating!

« Elektrga ulangan jihozni qarovsiz qoldirib ketmang.

« Jihozni vannaga, suv solingan idish yuvgichga tus-
hib ketishi mumkin bo’lgan joyga go’ymang; jihoz
korpusini, elektr shnurini yoki elektr vilkasini suvga
yoki boshqga suyuglikka solmang.

* Agar jihoz suvga tushib ketsa tez elektr vilkasini
rozetkadan chigarib oling, shundan keyingina uni
suvdan olish mumkin bo’ladi.

* Har safar ishlatib bo’lgandan keyin, tozalashdan
oldin jihozni elektrdan ajratib qo’ying.

« Elektr vilkasini rozetkadan chigarganda elekir
shnuridan emas, vilkasidan ushlab torting.

« Bolalarni ehtiyot gilish uchun o’rashga ishlatilgan
polietilen xaltalarni garovsiz goldirmang.

Diqqat! Bolalar polietilen xalta yoki o’rashga ishlatilgan

plyonkani o’ynashlariga ruxsat bermang. Bo’g’ilish

xavfi bor!

« Bolalar va imkoniyati cheklangan insonlarning
xavfsizligi uchun javob beradigan insonlar ularga
jihozni xavfsiz ishlatish goidalarini to’g’ri va tushunarli
qilib o’rgatishmagan va noto’g’ri ishlatilganda
ganday xavf bo’lishi mumkinligini tushuntirishmagan
bo’lishsa jihoz bolalar va imkoniyati cheklangan
insonlarning ishlatishiga mo’ljallanmagan.

JIHOZ FAQAT UYDA ISHLATISHGA
MO’LJALLANGAN

BIRINCHI MARTA ISHLATISHDAN OLDIN

Eslatma: Jihoz sovuq havoda olib kelingan yoki

turgan bo’lsa ishlatishdan oldin kamida ikki soat xona

haroratida turishi kerak.

— Jihozni qutisidan oling, o’rashga ishlatilgan
buyumlarni olib tashlang.

— Jihozni elektrga ulashdan oldin jihozda ko'rsatilgan
ishlash quvvati uy elektr tarmog’idagi quvvatga
to’g’ri kelishini tekshirib ko’ring.

— Jihozni  tekis, qo’zg’olmaydigan, issiqqa
chidamli, suv solingan idishlardan, o’zidan iss-
siq chigaradigan buyumlardan nariga, quyosh nuri
to’g’ri tushmaydigan, turtiimaydigan, titramaydigan
joyga qo'ying.

— Qopgoglari (1, 2) bilan bankasini (3) mo”tadil yuvish
vositasi bilan yuving.

— Qopqgog'i (2) bilan bankasiini (3) dezinfeksiya qiling,
buning uchun gopqog'’ini (2) gaynoq suvda chaying,
bankasiga (3) gaynoq suv solib 5-10 dagiga go'yib
qo’ying.

— Qopqgog’i (2) bilan bankasini (3) yaxshilab quritib
oling.

— Jihoz sirtini, ish kamerasini nam mato bilan arting,
so’ng quruq mato bilan artib quriting.

TAYYORLASH

Sut

* Yogurtni «xom» (yangi sog'ilgan), pasterizasiya
gilingan yokpi sterillangan sutdan tayyorlash
mumkin.

*« Xom (yangi sog’ilgan) yoki sterillangan sutdan
quruq sut go’shib tayyorlangan yogurt quyuq, yog'li
chigadi. Yogurt quyuq, yog'i kam bo’lishi uchun ko'p
vaqt saglanadigan sterillangan sut ishlating.

« Turli ishlab chigaruvchilar tayyorlagan sutni
ishlatish natijasi har xil bo’ladi. Mahsulot o’zingizga
yoqadigan bo’lishi uchun turli ishlab chigaruvchilar
tayyorlagan sutni ishlatib ko’ring.

Sutni tayyorlash

« Sutning harorati yogurt gancha vaqgtda tayyor
bo’lishiga ta’sir giladi, sutning eng to’g’ri keladigan
harorati 40-43°C bo'lishi kerak (suv issiq bo’ladi,
lekin kuydirmaydi).

« Sutning harorati 40-43°C darajadan oshmasligi
kerak, aksincha bo’lsa yogurt tayyorlashda
ishlatiladigan lakbakteriyalar o’ladi.

« Tayyor bo’ladigan vagtni kamaytirish, olinadigan
mahsulot sifati yaxshirog bo’lishi uchun  sterillangan
sutni 40-43°C darajagacha isiting.

« Sut haroratini maxsus oshxona termometri bilan
o’Ichashingiz mumkin.

Diqqat! Simobli termometr ishlatish ta’qiglanadi.

*« «Xom» (yangi sog'ilgan) va pasterizasiya gilingan
sutni albatta gaynatib oling, bir necha dagiga
gaynaganidan keyin sutni olib 40-43°C darajagacha
sovuting.

« Sut gaynaganda paydo bo’ladigan ko’pikni olib
tashlash kerak.

Achitqi

« Achitgi qilib tarkibidagi lakbakteriyalari 100 g da
kamida 100 min. bo’ladigan tayyor tabiiy yogurt
ishlatsa bo’ladi.

*  Yogurtni (1 | sutga 100 g qo’shiladi) tayyorlab
qo'yilgan sut bilan aralashtirib bankalarga (3)
quying.

« Dorixona yoki sog’lom ovqat do’konlarida sotiladigan
maxsus achitqini ham ishlatsa bo'ladi.  Achitqi
odatda quruq aralashmaga o’xshagan bo’ladi.
Quruq achitqini bir oz sut bilan aralashtiring, so'ng
qolgan sutga qo’shing.

« O’zingiz tayyorlagan yogurtni keyingisiga achitqi
qilib ishlatsa bo’ladi. Bunday achitgi sovutgichda 7
kundan ko’p turmasligi kerak.

Idish

Ishlatiladigan idishlarning hammasi steril bo’lishi kerak.

Qopqog'i (2), bankasi (3), sut qaynatiladigan idish,

goshiq va oshxona termometri gaynoq suvda chayilishi

kerak.

Tayyor bo’lish vaqti

* Agar zarur migdorda achitgi solingan isitiigan sut
ishlatilgan bo’lsa yogurt o’rtacha 6 soatda tayyor
bo’ladi.

« Agar sovugroq sut ishlatilgan bo’lsa yogurt tayyor
bo’ladigan vaqt 8 soatgacha cho’ziladi.

* Agar achitqi keragidan kamroq solingan bo’lsa
yogurt tayyor bo’ladigan vaqt 10-12 soatgacha
cho’ziladi.

*  Yogurt tayyorlagichda tayyorlangan yogurt
taxminan 2 soat sovutgichga qo'yiladi. Shunda
bakteriyalarning ko’payishi to'xtaydi va yogurt yana
ham quyugroq bo’ladi.

Saqlanish muddati

« Tayyor qatiq mahsulotlarining saglanish muddati
mahsulot ivitilgan sharoitga (sutning sifatiga,
ishlatilgan idishning tozaligi va hk.), saglash sharoiti
va ganday sut ishlatilganiga bog’liq bo’ladi.

*  Yogurt o’rtacha 7 kungacha saqlanishi mumkin.

YOGURT TAYYORLASH

— 1 litr sut tayyorlang.

— Sutga achitqgi gqo’shib yaxshilab aralashtiring.

— Achitgi aralashtirilgan sutni bankalarga (3) quyib
chiging.

Eslatma: Banka (3) yuzasiga to’kilgan sutni nam mato

bilan artib oling.

— Bankalarni (3) jihozning ish kamerasiga qo'ying.

— Kopqgog'ini (1) joyiga qo’ying.

—  Elektr vilkasini rozetkaga ulang.

— «ON/OFF» tugmasini (5) bosib jihozni ishlating,
shunda ishlayotganini ko'rsatish chirog'i (4) yonadi.

—  Yogurt tayyor bo’lganidan keyin («Tayyor bo’lish
vagtinda aytilgan) tugmasini (5) bosib jihozni
o’chiring, shunda ko’rsatish chirog’i (4) o’chadi.

—  Elektr vilkasini rozetkadan chigarib oling.

Eslatma:

- Ishlayotganida jihozni joyidan olmang,
qopqog’ini (1) ochmang, bankalarini (3) olmang.
Mahsulot konsistensiyasi buzilishi mumkin.

- Ba’zan fer tasiya to’liq bo’l ligi mumkin,
shunda yogurt suyuqroq bo’lib chiqadi,
shunday bo’lsa yogurt tayyorlashni qaytarish
kerak.

—  Yogurt tayyor bo’lganidan keyin bankalarni (3)
oling, banka gopgog’ini (2) yoping va bakteriya
ko’payishini to’xtatish uchun 2-4 soat sovutgichga
qo’yib go’ying.

Eslatma: Bankalarni (3) muzlatish kamerasiga

qo’ymang.

— Tayyor yogurtga meva bo’lagi, asal, myusl va hk.
qo’shish mumkin.

— Tayyor yogurtni sovutgichda 7 sutkadan ko'’p
saglamang.

TOZALASH VA EHTIYOT QILISH

— Tozalashdan oldin jihozni elektrdan ajrating va
sovushini kutib turing.

— Jihozni, elektr shnurini, elektr vilkasini suvga yoki
boshga suyuglikka solish ta’giglanadi.

— Jihozni tozalashga yuvish vositalari, qirib
tozalaydigan vositalar, eritgich ishlatish ta’giglanadi.

— Jihoz korpusini nam mato bilan artib so’ng quruq
mato bilan artib quriting.

— Qopgoglarini (1, 2), bankasini (3) mo”tadil yuvish
vositasi solingan iliq suvda yuving, chayib, yaxshilab
quritib oling.

Diqqat: SHisha bankalarni (3) ehtiyot bo’lib

ishlating! Ularning harorati tez o’zgarmasligi kerak,

sababi shisha sinishi mumkin!

SAQLASH

— Jihozni saglashga olib qo’yishdan oldin jihoz
korpusi, yogurt solinadigan bankalari toza va quruq
bo’lishi kerak.

— Jihozni quruq, salgin va bolalarning qo’li
yetmaydigan joyga olib go’ying.

TO’PLAMI

1. Yogurt tayyorlagich, qopgog'i bilan — 1 dona.
Shisha bankalar — 5 dona.

Banka gopqoglari — 5 dona.

Qo'llanma — 1 dona.
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TEXNIK XUSUSIYATLARI
Ishlaydigan elektr quvvati: 220-240 V ~ 50 Hz
Eng ko'p ishlatadigan quvvati: 15 W

Ishlab chiqaruvchining oldindan xabar bermay jihoz
xususiyatlarini o’zgartirish huquqi bo’ladi.

Jihozning ishlash muddati — 3 yil

Kafolat shartlari

Ushbu jihozga kafolat berish masalasida hududiy diler yoki
ushbu jihoz xarid giningan kompaniyaga murojaat qiling.
Kassa cheki yoki xaridni tasdiglaydigan boshga bir mo-
liyaviy hujjat kafolat xizmatini berish sharti hisoblanadi.
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GB

A production date of the item is indicated in the serial number on the technical data plate. A serial num-
ber is an eleven-unit number, with the first four figures indicating the production date. For example, se-
rial number 0606xxxxxxx means that the item was manufactured in June (the sixth month) 2006.

DE

Das Produktionsdatum ist in der Seriennummer auf dem Schild mit technischen Eigenschaften dar-
gestellt. Die Seriennummer stellt eine elfstellige Zahl dar, die ersten vier Zahlen bedeuten dabei das
Produktionsdatum. Zum Beispiel bedeutet die Seriennummer 0606xxxxxxx, dass die Ware im Juni (der
sechste Monat) 2006 hergestellt wurde.

RUS

Jata npov3BoacTBa U3aenus ykazaHa B CepuinHOM HOMepe Ha Tabnnyke C TEXHUYECKUMUN JaHHbIMU.
CepuiiHblii HOMeEp npeacTaBnsieT coboil oauHHAAUATU3HAYHOE 4MCNOo, MepBble 4YeTbipe LMdpbl
KoToporo o603HavaloT gaty npon3BoAcTea. Hanpumep, cepuiiHblii Homep 0606XXXXXXX 03Ha4YaeT, YTo
nspenue 66110 NPoM3BEAEHO B MioHe (LwecToit mecsu) 2006 roga.

Kz

By/ibIMHbIH WbIFapbIfiFaH Mep3imi TexHuKanblk Aepektepi 6ap kecteqeri cepusanblk HOMipae KepceTinreH.
Cepusanblk HeMip oH Gip caHHaH Typaabl, OHbIH BipiHLLI TEPT caHbl WhiFapy Mep3imiH 6ingipeai. Mbicansl,
cepusanblk HeMip 0606xxxxxxx 6Gonca, 6yn 6yibiM 2006 XbiNAblH MaycbiM anbiHAA (anTbiHLWbI ai)
»XacanfaHblH 6ingipeai.

RO/MD

Data fabricarii este indicata Tn numarul de serie pe tabelul cu datele tehnice. Numarul de serie repre-
zinta un numar din unsprezece cifre, primele patru cifre indicind data fabricarii. De exemplu, daca nu-
marul de serie este 0606xxxxxxx, Tnseamna ca produsul dat a fost fabricat in iunie (luna a asea) 2006.

cz

Datum vyroby spotfebice je uveden v sériovém ¢isle na vyrobnim &titku s technickymi tdaji. Sériové
Cislo je jedenactimistni Cislo, z nichZ prvni Etyfi Cislice znamenaji datum vyroby. Napf¥iklad sériové Cislo
0606xxxxxxx znamena, ze spotrebi¢ byl vyroben v Eervnu (Sesty mésic) roku 2006.

UA

Jata BupobHMLUTBa BMPOOY BkadaHa B CEPINHOMY HOMepi Ha TabnunyLj 3 TexHiYHMMK faHumMun. Cepiit-
HWUIA HOMep NpeAacTasnse cobol0 OAMHAALATUIHAYHE YNCNO, NepLli YOTMPU LMGPU SKOro 03HaYaloTh
nary Bupo6HuuTea. Hanpuknaa, cepintuii Homep 0606XXXXXXX 03Ha4aE, Lo BUPIO 6yB BUrOTOBNEHWI B
4yepBHi (LLOCTUIA MicsaLub) 2006 poky.

BEL

Jarta BbITBOpYacLi Belpaby nakadaHa Y cepbliiHbIM HyMapbl Ha Tabnidyke 3 TaXHIYHbIMI AaA3€HbIMI.
CepbliHbl HyMap NpagcTaynse caboto aaziHauLaTae YbiCro, NepLubls YaTbipbl Ni46bI ikora adasHavatoLb
paty BblTBOpYacLi. Hanpbiknag, cepblviHbl Hymap 0606xxxxxxx a3Havae, LUTO Bbipab Obly 3pobneH ¥
4yapBeHi (LwocTbl Mecsu,) 2006 roaa.

uz

Mahsulot ishlab chigarilgan muddat texnik xususiyatlari yozilgan yorliqdagi seriya ragamida ko'rsatilgan.
Seriya ragami o’n bitta ragamdan iborat bo’ladi, birinchi to’rtta son ishlab chigarilgan sanani bildiradi. Misol
uchun, seriya ragami 0606xxxxxxx bo’lsa, mahsulot iyun (oltinchi oy) 2006 vili ishlab chigarilgan bo’ladi.
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