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PYCCKUM

TexHnka MAXWELL npoxoguTt 7 waros

KOHTpOJIF KayecTBa 1 6e30nacHoCcTM:

+ KoHTponb Mmogenun npu BBOAE B acCop-
TUMEHT

- TocypapcTBeHHas cepTudurkaumsa moae-
n

+ CepTtudunkaumns npon3BoanTens

+ KoHTposnb npouecca cb6opku

+ 100% TecTMpoBaHMe roToBbIX U3AENNIA

+ MNpeanpoaaxHblii KOHTPOb Ka4eCcTBa Ha
cknagax

+ MNocnenpoaaxHbliAi MOHUTOPUHI KayYecT-
Ba

NMAPOBAPKA

MpooyKkTbl, NPUrOTOBNEHHbIE HA Napy, B
6osiblLEe CTENEHN COXPaHSAIOT CBOW apo-
MaT 1 nuTaTenbHyo LeHHOCTb. MapoBapka
Maxwell no3asBonnT Bam caenatb Lar K 340-
POBOMY NMUTAHMIO.

OnucaHue npubopa

. Kpbiwka

. Naposas vawa

. Depxarenb yawm

. Tanmep

. Mnpukatop

. Heckonbasiee ocHoBaHmne
. Kopnyc

. Pe3epsyap

oO~NOO O~ wWN =

NPABUJIA TEXHUKU BE3ONACHOCTHU

Mpexae 4eM HayvaTb Nob30BaTLCS NApPo-

BapKOl, BHUMATENbHO MPoYMTaiTe PyKO-

BOJCTBO MO 3KCnayarauuu.

+ CoxpaHuTe HacTosLLEeE PYKOBOACTBO MO
aKcnnayataummn B Ka4eCcTBe CMpPaBOYHOro
matepuana.

+ Mpexae 4em noakMoYMTbL NapoBapKy K
anekTpoceTn, ybeanTechb, 4TO Hanpsixe-
HWe, yKasaHHOe Ha YCTpPOWCTBE, COOT-
BETCTBYET HAMPSXKEHNIO NEKTPOCETN.

+ He ncnonb3yite napoBapky BHE Mnome-
LLLeHUI.

+ YcTtaHaBnumBarite yCTPONCTBO Ha POBHYIO
YCTOM4UBYIO MOBEPXHOCTb.

He ncnonb3yinte napoeapky B61131 CTEH
W HaBECHbIX LWKAdOB, TaK KaK BbIXOAS-
LLMIA rOpsYMiA Nap MOXET X NMOBPEAMUTD.
Mcnonb3yiite TONbKO TE KOMMIEKTYIO-
Lme, KOTOopble BXOAAT B KOMIMIEKT NOC-
TaBKW.

Mepen NnepBbIM NPUMEHEHMNEM YCTPOWC-
TBa TLATENLHO NPOMOWTE BCE AETanu,
KOTOpble ByayT KOHTAKTUPOBATb C NULLLE-
BbIMM NPOAYKTaMW.

Mepen Tem kak BKIOYUTL MapoBapky,
3anonHuTe pesepsByap BOAOW, B MNpO-
TUBHOM CJly4ae YyCTPONCTBO MOXET ObITb
NOBPEXIEHO.

BynbTte BHMMaTenbHbl Npu paboTe ¢ yc-
TPOMCTBOM: noBas XUAKOCTb UIIN KOH-
[eHcar o4YeHb ropsiyme.

OcTeperantecb 0XOroB BbIXOAALLMM Na-
pOM, 0COBEHHO B MOMEHT CHATUS KPbILLI-
K.

Ons CHATMA KPbILWKX 1AM NapoBbIX Yalwl
NCNOJNIb3YNTE KYXOHHbIE MPUXBATKU UK
pyKaBuYKN.

He nepemewarite yCTpONCTBO, KOraa B
HEM HaxoOsATCS ropsiyne NPoayKThbI.
Bynobte  0COGEHHO  BHMMATENbHbLIMMU,
€CJI1 YCTPOMCTBO UCMOSIb3YeTCs AETbMMU
VNN I0AbMU C OFPaHUYEHHBIMU BO3MOX-
HOCTSIMW.

YCTPOWMCTBO HE NpefHa3Ha4YeHO AN1a UC-
Nnofb30BaHUS OETbMU U JIOAbMU C Or-
paHNYEHHLIMU BO3MOXHOCTSIMU, €CNn
TONbKO NNLOM, OTBEYaloLWmMM 3a ux be-
30MaCHOCTb, M He JaHbl COOTBETCTBY-
IOLLIME N MOHSATHbIE UM UHCTPYKLIMK O Be-
30MaCcHOM MoJIb30BAHMUM YCTPOWCTBOM U
TEX OMacCHOCTSX, KOTOPblE MOTryT BO3HU-
KaTb NPW ero HenpaBWUIbLHOM MOJIb30Ba-
HUK

He ponyckaetcss MCMNonb30BaHWE €eM-
KOCTEN MapoBapkv B MWKPOBOJIHOBbIX
neyax, a Takxke Ha 3NEKTPUYECKUX NN
ra3oBbIX MnTax.

3anpeLLaeTca OCTaBisiTb YCTPOWCTBO
BKJTIOYEHHBIM B CETb 6€3 NpucMoTpa.

+ OTKNK0YanTe YCTPONCTBO OT CETU, €Cn

MW-1202.indd 3

11.11.2010 17:15:31



PYCCKUM

OHO He MCMONb3YETCS, NPU CHATUW UN
YCTaHOBKE MapoBbIX YaLll, a Takxe nepeq,
YNCTKON.

Cnenute 3a TeMm, 4TOObl CETEBOW LUHYP
He CBUCan B MecTax, rae 3a Hero mMoryt
CXBaTUTbLCH OETH.

XpaHuTe YCTPONCTBO B HEOOCTYNMHOM
ONs geten mecrte.

Hwukorga He norpyxanmte yCTPOWCTBO,
CEeTEeBOM LUHYP WAN CETEBYID BWUJIKY B
BOJY - Bbl MOXETE NOJyYNTb YAAP 3NEKT-
POTOKOM.

He nonb3yinTechb yCTPOMCTBOM NpK NOB-
peX[eHNN CETEBOIO LLIHYpa UM CETEBOM
BUNIKK. [1na peMoHTa ycTponcTea obpa-
TUTECb B aBTOPU30BaAHHbIA CEPBUCHbINA
LEeHTp.

Mpnbop npepHasHayeH ToONbkO ANns AO-
MaLLHEro NCrnonb30BaHus.

I'IEPEJJ, NEPBbIM NCNOJIb3OBAHUEM

+ N3BneknTe napoBapky v yoanure ynako-
BOYHbIN MaTepwman.

MpomonTe naposble Yawn (2), pepxa-
Tenn Yaw (3) n kpbiwky (1), ncnonb3ys
MSIrKO€ MOIOLLLEE CPELCTBO.

TwaTtenbHO ONONOCHUTE U BLITPUTE.
MpoTpuUTE BHYTPEHHIOD MOBEPXHOCTb
pes3epByapa a5 BoAbl (8) BNaxxHom Tka-
HbIO.

YKA3AHUYA NO SKCNJTYATALUN
+ YcTaHoBUTE NapoBapKy Ha POBHYIO U yC-

TOM4MBYIO NOBEPXHOCTb.

+ HanonHute pesepByap X0N04HOM BOAOM

[0 MakCUManbHOro yposHs MAX.

+ He 3anuBainte BOAYy BbiE OTMETKU

MAX.

MpeanynpexaeHue
+ 3anpetluaetca 006aBngaTb B BOAY COJib,

nepew, Npunpasbl, TPaBbl, BUHO, COYChI
WAV Apyrue XuakocTn. ATO MOXET Mnpu-
BECTU K MOJSIOMKE YCTPOICTBA.

+ MeHsitTe Boay nepen KaxabiM UCMOJSib-

30BaHMeM napoBapkKu.

HakponTe napoByo yawly Kpbikon (1).
BcTaBbTe BUSIKY CETEBOrO LWHYpa B PO-
3eTKy.

MoBepHuTE pyyky TanmMepa (4) no yaco-
BOIA CTPESIKE N YCTAHOBUTE HYXHOE Bpe-
Ms paboTbl NapoBapKu, Npu 3TOM 3aro-
puTCa nHaukaTop (5).

Mo npollecTBuN yCTaHOBIEHHOTO Bpe-
MEHV napoBapka aBTOMAaTUYECKM OT-
KJIOYNTCS, pa3fnacTcs 3BYKOBOW curHan
M MHANKATOP (5) NOracHerT.

BHMMAHMUE!

He potparuBalitecb Bo Bpemsi paboThbl
napoBapkn 00 KPbILIKU U NapOBbIX YaLl
- OHM OYEHb ropsivme.

Y71006bI HE 00XEYbCSs, MCMONb3ylhTe Ky-
XOHHblE  MPUXBATKW WIN  PYKaBUYKU
DNt CHATUS KPBIWKA M NAapoBbIX Yall.
MepnneHHO NPUNOAHMMUTE KPbILLKY, YTO-
Obl BbINYCTUTb NMap, NOAEPXUTE KPbILLKY
Ha/, NapoBOl Yallen Ans CTEKAHUS C Hee
BOJbI.

Ecnu Bbl XOTUTE NPOBEPUTbL MPOAYKThI Ha
rOTOBHOCTb, UCMOJIb3YNTE KYXOHHYIO YT-
Bapb C AJIMHHOW PYYKOM.

MomMHuTE, YTO BOOA BHYTPU pe3epByapa
MOXET ObITb ropsiyelt, Korga BCce ocTab-
Hble KOMMOHEHThI MAPOBaPKM OCTLINN.
He ncnonb3yiiTe napoBapKy Npu HeycTa-
HOBJEHHbIX MNAPOBbIX Yallax UIn KPbILL-
Ke.

COBETbDI
- ToToBbTE MSICO, PLIGY M MOPCKME MPOo-

LOYKTbl 40 NOJSIHOM FOTOBHOCTMU.

Bcerga ncnonbayinte TONbKO Pasmopo-
>KEHHbIe MPOAYKTbI, UCKIOHYEHNE COCTaB-
JISIIOT OBOLLM, PbiBa 1 MOPENPOAYKTHI.
Ecnn Bbl nonb3yetecb OAHOBPEMEHHO
HECKOJIbKUMW MapoBbIMX  Yallamu, TO
KnaguTe MSICO, NTULY Mnn pbiby B HMX-
HIOIO KOP3MHY, 4TOObl BblOenaowasncs
XMUOKOCTb He cTekana Ha MpoayKTbl B
OPYrvX NapoBbixX yaluax.
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PYCCKUM

NOJIESHbLIE COBETbI U

PEKOMEHOALLIUA

+ OQvH Cnoi NPoAyKTOB rOTOBUTCS BbICT-

pee, 4eM HEeCKOJIbKO, MO3TOMY HeOobxo-

VMO yBENMYMBaTbL BPEMS NMPUroTOBEe-

HUS COOTBETCTBEHHO OOBEMY NPOAYK-

TOB.

Ona poctuxkeHus nydwero pesynbrara

cTapanTech, YTOObl KYCOYKW MPOAYKTOB

OblIY 0AMHAKOBOro pasmepa, noMeLlamn-

Te Oonee TONICTblE KYCOYKM Bnnxe K kpa-

SIM MapPOBOM YaLun.

He 3anonHsinTe napoByio Yally MoJSIHO-

CTblO - OCTaBNANTE MPOCTPAHCTBO AJIA

NPOXOXAEeHWS napa.

+ Mpu npurotoBaeHnn 60MbLLLOIO KONNYEC-
TBa NPOAYKTOB HEO6XoaMMO nepuoau-
yeckn nx nepemewumsate. Cobniopalite
NPV 9TOM MOBBILLIEHHYIO OCTOPOXHOCTb,
NCMOJIb3YNTE KYXOHHbIE MPUXBATKL UIn
pyKaBMYKM AS19 3aLLMTbl PYK OT FOpsiyero
napa v KyXoHHY0 yTBapb C AJIMHHOW py4-
KOM.

+ He knagute conb mvnu cneuumn Hemnoc-
pencTBEHHO Ha NPOAYKTbl BO BPEMS WX
NPUroTOBNEHUS.

+ Ncnonb3yinTe TONbKO NOAHOCTLIO Pa3Mo-
POXEHHbIE MPOAYKTbI.

Mpu wncnonb3oBaHMM Tpex MNapoBbIX

Yyaw OAHOBPEMEHHO:

- Bcerpa knagmnte camble KpyrnHble Kycou4-
K1 NPOAYKTOB B HUXHIOIO YalLlly.

- KoHpeHcat, o6pasyolmiics Ha BepxHel
napoBol valle, OyaeT cTekaTb B HUX-
HIOIO Yally, No3ToMy ybeamTecb B COB-
MECTMMOCTM BKYCOB MPUroTaB/iMBaeMbIX
NPOAYKTOB.

- Mpn npurotoBneHnn msica, Kypuubl ”
OBOLLIEV Bceraa KnaamTe MSCO B HUX-
HIOIO Yally, 4TOObl COK CbIPOro Msica He
rnonagan Ha OBOLLM.

- Bpemsi npurotoBneHusi npoaykTtoB B
BEpXHei Yalle 06bl4HO Ha 5 MUHYT 00Mb-
we.

- Korga Bbl rotoBuMTE MNPOAYKTbI C pa3s-

HbIM BPEMEHEM FOTOBHOCTW, MOJSIOXMUTE
B HUXXHIOIO Yallly Te, KOTOpble FrOTOBATCA
nonbue. Koroa 6yayT rotoBbl NPOAYKThI
B BEpXHeli yalle, Bbl MOXETE CHATL ee,
a HUXHIOID Yally HaKpOMTe KPbILLKOW W
NPOOO/MKUTE NPUrOTOBSIEHNE MPOAYK-
TOB.

YUCTKA NAPOBAPKHU

+ Mepen YNCTKOW BLIKNIIOYUTE NApPOBapKy,
OTKJIIOYNTE €€ OT CeTU 1 paiTe el non-
HOCTbIO OCThITb.

3anpeLLaeTcs norpyxarb B Bogy CeTe-
BOI LLIHYP, CETEBYIO BUJIKY 1 KOPMYC Na-
pOBapKu.

He ncnonb3yiite npu 4MCTKE MNApOBbIX
KOP3WH, BEPXHEW KPbILLKW 1 KOpnyca na-
poBapku abpasmnBHbIE YNCTSILLME CPEAC-
TBa.

PekomMeHayeTCs MbITb MapoBble Yalln U
KPbILLKY B TErnnol BOAE CO CPELACTBOM
ONst MbITbst nocyabl. MOXHO MCMNoJb30-
BaTb MOCYLOMOEYHYI0 MALUUHY, YCTaHO-
BUB «JIEMKUI» PEXMM MbITbS1 MOCYpbl.
MpoTupaiTe KOpnyc NapoBapky Brax-
HOW TKaHbIO.

PerynspHo morTe napoBble Yawun.

CHATUE HAKUIMN

Mocne 2-3 mecsiLeB MCNONbL30OBAHUS YC-
TpoKCTBa B HarpeBaTeslbHOM 3JieMeHTe
MoXeT 06pa3oBaTbCsl HakMMb. ITO ecTec-
TBEHHbIN MNPOLECC, KOTOPbIA 3aBUCUT OT
XECTKOCTWU WCMOJSIb3yeMoli BaMu BOAbI.
HeobxoaumMo perynsipHo CHMMaTb Hakurb
0N HopMasibHOM paboTbl NapoBapKu.

+ HanonHuTe pe3epsyap a5 BOAbl NULLEe-

BbIM YKCYCOM A0 OTMeTKN MAX.

BAXKHO: He uncnonb3ymte Xumumyeckme
npenapartbl 479 yAaNeHUs HaKUMNu.

+ YcTaHOBUTE OOHY MapoBYKO 4vauly, 3a-
KPOWTE ee KPbLILLKOW 1 BKIOYMTE Napo-
Bapky Ha 20-25 MUHYT.
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PYCCKUM

BHUMAHME! Ecnn ykcyc BblanBaeTcsa 3a
Kpas pe3epByapa, To OTK/II4MTE NapoBap-
Ky 1, cobniogasi OCTOPOXHOCTb, OTnenTe
HeBO0JIbLLIOE KONMMYECTBO XNOKOCTH.

+ Mo okoH4YaHuK paboTbl TaliMepa OTKIIO-
4ynTe NapoBapKy OT CETU 1 JaliTe e nos-
HOCTbIO OCTbITb, Nepen, TEM Kak BblIUTb
YKCYyC.

[MpomonTe pesepsyap X0N04HOW BOAOW,
elle pas 3aneinTe BoAy, YCTaHOBUTE OOHY
NapoByi0 Yally, 3aKPOUTE €€ KPbILLIKOM,
BKJIIOYMTE NAPOBAPKy MU YCTAHOBUTE Tali-
Mep Ha 5 MUHYT.

OTknounTe NapoBapky, JanTe en nos-
HOCTbIO OCTbITb, CNEeNTe BOAY, NPOCYLLUM-
Te MapoByIO YaLly W KPbILWKY 1 ybepute
npubop [0 CleayloLwero 1Mcnosb3oBa-
HUS.

TexHU4YecKkue xapakTepucTuKu
OnekTponuTtanme: 220-240 B ~ 50 Iy,
MoTtpebnsemas mowwHocTb: 400 BT

Mpounssoautenp coxpaHseT 3a coboi
npaBo M3MeHsTb An3ariH U TexHu4ec-
Kne xapakTepuctuku npuoopa 6e3
npeaBapuTesIbHOro yBe4OMJIEHUS.

Cpok cny>x6sbi npubopa - 5 net

@ JlaHHoe n3genne cooTBeTcTByeT

ME61 BCEM TPebYeMbiM eBPOMeiCKuM
1 pOCCUicKM cTaHdapTam 6€e30MacHoOCTU
Y TUrMeHsl.

U3rotoButenn: TYLUKOM TPEWOWHI
NTMMUTEL

PECNYBJTMKA KUMP,

Appec: Kunp, Tuceoc, 4, Quromn, a/sa
2413, Hukocwud.

CpenaHo B Kutae.
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FOOD STEAMER

Products, cooked on steam, to a great ex-
tent preserve their flavor and food value.
Maxwell steamer will allow you to take a
step towards healthy cooking.

Description of the unit

1.

Lid

2. Basket

oNO U AW

. Basket holder

Timer

. Indicator
. Non-slip base

Body

. Reservoir

SAFETY INSTRUCTIONS
Read these instructions carefully before
using the steamer for the first time.

Keep this manual for future reference.
Before plugging the unit into the mains,
make sure that the mains voltage cor-
responds to the voltage specified on the
unit.

Do not use the steamer outdoors.

Place the unit on the flat stable surface.
Do not use the unit near walls or cup-
boards as the outgoing hot steam can
damage them.

Use only the accessories, supplied with
the unit.

Before using the unit for the first time,
thoroughly wash all the details, which will
contact products.

Before switching on the steamer, fill the
water reservoir with water otherwise the
unit can be damaged.

Be careful while operating the unit: any
liquid or condensate is very hot.

Avoid steam burns especially while re-
moving the lid.

Use pot holders when removing the lid or
the baskets.

Do not move the unit with hot products
inside.

Close supervision is necessary when

children or disabled persons use the

unit.
« This unit is not intended for usage by
children or disabled persons unless they
are given all the necessary instructions
on safety measures and information
about danger, which can be caused by
improper usage of the unit.
Do not use containers of the steamer
in microwave ovens, on electric or gas
stoves.
Do not leave the plugged in unit unat-
tended.
Always unplug the unit, if it is not being
used, while removing or setting the bas-
kets and before cleaning.
Provide that the power cord does not
hang down in places where children can
catch it.
Keep the unit out of reach of children.
Do not immerse the unit, the power cord
and the power plug into water — you can
get electric shock.
Do not use the unit, if the power cord or
the power plug is damaged. Apply to the
authorized service center for repair.
The unit is intended for household use
only.

BEFORE THE FIRST USAGE

+ Unpack the unit and remove the packing
material.

+ Wash the baskets (2), the basket holders
(3) and the lid (1), use a soft detergent.

+ Rinse and dry thoroughly.

+ Wipe the inside surface of the water res-
ervoir (8) with a damp cloth.

OPERATING INSTRUCTIONS

+ Place the unit on a flat stable surface.

« Fill the water reservoir with cold water till
the MAX mark.

+ Do not exceed the MAX mark.

Warning

- Do not add any salt, pepper, seasonings,
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ENGLISH

spices, herbs, wine, sauces or other lig-
uids to water. It can lead to damage of
the unit.

» Change water before each usage of the
steamer.

» Put the lid on the basket (1).

Insert the power plug into the socket.

» Turn the handle of the timer (4) clockwise
and set the required operation time of the
steamer, the indicator (5) will light up.

- When the time is over, the steamer will
switch off automatically, you will hear a
signal and the indicator (5) will go out.

ATTENTION!

+ During operation of the steamer do not
touch the lid and the baskets — they are
very hot.

To avoid getting burns use pot holders
when removing the lid and the baskets.
Slowly lift the lid to release steam, hold
the lid above the basket for the conden-
sate to flow down from the lid.

If you want to taste the products for read-
iness, use cookware with a long handle.
Remember that water inside the water
reservoir can be hot when all the oth-
er components of the unit are cooled
down.

Do not use the unit if the baskets and the
lid are not installed.

TIPS

» Cook meat, fish and seafood till complete
readiness.

» Always use only defrosted products, ex-
cluding vegetables, fish and seafood.

- If you use several baskets at the same
time, put meat, chicken or fish in the
lower basket for liquid not to drain on the
other products in the other baskets.

USEFUL HINTS AND

RECOMMENDATIONS

» One layer of products is cooked quicker
than several layers, that’s why it is nec-

essary to increase the cooking time ac-
cording to the amount of products.

- In order to achieve the best result, make

sure that pieces of products are of equal

size; place thicker pieces closer to the
edges of the basket.

Do not fill the basket completely — keep

space for steam.

+ When cooking a large amount of products
it is necessary to stir them periodically.
Be especially careful and use pot hold-
ers to protect your hands from steam and
use cookware with long handles.

- Do not add salt and spices directly to the
products when cooking.

+ Use only completely defrosted products.

When using three baskets simultane-

ously:

- Always put the largest pieces of products
in the lower basket.

- Condensate forming on the upper basket
will drain to the lower basket that’s why
make sure that the flavors of products to
be cooked are compatible.

- When cooking meat, chicken and veg-
etables always put meat in the lower bas-
ket to avoid the red meat juice getting on
vegetables.

- Cooking time of products in the upper
basket is usually longer by 5 minutes.

- When cooking products with different
cooking time, put the products that are
cooked longer into the lower basket.
When the products in the upper basket
are cooked, you can remove it and close
the lower basket with the lid and continue
cooking products in this basket.

CLEANING

- Before cleaning switch off the steamer,
unplug it and wait until it cools down
completely.

+ Do not immerse the power cord, the
power plug and the body of the unit into
water.
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Do not use abrasive cleaning agents

when cleaning the baskets, the upper lid

and the body of the steamer.

It is recommended to wash the baskets

and the lid in warm water with dishwash-

ing agents. You can use a dish wash

machine, by setting the “light” mode of

cookware washing.

» Wipe the body of the steamer with a
damp cloth.

» Wash the baskets regularly.

SCALE REMOVAL

When using the unit for 2-3 months, scale

can appear on the heating element of the

steamer. It is a natural process, which de-

pends on hardness of water used. It is nec-

essary to remove scale from the heating

element regularly for normal operation of

the steamer.

« Fill the water reservoir with vinegar till the
MAX mark.

IMPORTANT: do not use chemical sub-
stances for scale removal.

- Set one basket, close it with the lid and
switch on the steamer for 20-25 min-
utes.

ATTENTION! If the vinegar flows out be-

hind the edges of the reservoir, switch off

the steamer and carefully pour out small
amount of liquid.

-+ After the timer stops operating, unplug
the steamer and let it cool down com-
pletely before pouring out vinegar.

- Wash the water reservoir with cold water,

fill with water once again, set one basket,

close it with the lid, switch on the steamer
and set the timer for 5 minutes.

Unplug the unit, let it cool down com-

pletely, pour out water, dry the basket

and the lid and take the unit away until
the next usage.

Specifications
Power supply: 220-240 V ~ 50 Hz
Power consumption: 400 W

Specifications subject to change without
prior notice.

Service life of appliance - 5 years.

GUARANTEE

Details regarding guarantee conditions can
be obtained from the dealer from whom
the appliance was purchased. The bill of
sale or receipt must be produced when
making any claim under the terms of this
guarantee.

This product conforms to the
EMC-Requirements as laid down
c by the Council Directive 89/336/
EEC and to the Law Voltage
Regulation (73/23 EEC)

MW-1202.indd 9

11.11.2010 17:15:31



DEUTSCH

ELEKTRISCHER DAMPFGARER
Lebensmittel, die mit dem Dampf zu-
bereitet sind, behalten ihre Aroma- und
Nahrwerteigenschaften langer. Der
Dampfgarer MAXWELL gibt Ihnen die
Moglichkeit, einen Schritt zur gesunden
Erndhrung ndher zu machen.

BESCHREIBUNG

1. Deckel

2. Dampfschale

3. Dampfschalenhalterung
4. Timer

5. Indikator

6. Rutschfester Boden

7. Gehause

8. Wasserbehdlter

SICHERHEITSMABNAHMEN

Vor der ersten Inbetriecbnahme des

Gerats lesen Sie aufmerksam diese

Betriebsanleitung durch.

BewahrenSiediese Bedienungsanleitung

far die weitere Nutzung als

Informationsmaterial auf.

Bevor Sie das Gerat in Betrieb nehmen,

priufen Sie, ob die Spannungsangabe

auf dem Gerat mit der Ortlichen

Netzspannung tbereinstimmt.

Es ist nicht gestattet, das Gerat auBer-

halb der Raumlichkeiten zu nutzen.

Stellen Sie das Gerat auf eine gerade

stabile Oberflache auf.

Es ist nicht gestattet, das Gerat in

der Néhe einer Wand oder eines

Anhangeschrankes zu nutzen, da diese

durch den entstehenden Dampf bescha-

digt werden kdnnen.

Nutzen Sie nur Gerateteile, die zum

Lieferungsumfang gehdren.

e Waschen Sie vor der ersten
Inbetriebnahme sorgfaltig alle Teile, die
mit Nahrungsmitteln in Beriihrung kom-
men werden.

e Vor dem Einschalten des Dampfgarers
fillen Sie den Wasserbehdlter mit Wasser

auf, ansonsten kann das Gerat bescha-
digt werden.

Seien Sie bei der Nutzung des
Gerats vorsichtig: Flissigkeiten und
Kondenswasser sind sehr hei3.
Schiitzen Sie sich vor Branden durch
den austretenden Dampf, vor allem beim
Abnehmen des Deckels.

Umden Deckel oder Dampfschalenabzu-
nehmen, nutzen Sie einen Kiichenlappen
oder Handschuhe.

Esist nicht gestattet, das Gerat umzustel-
len, wenn es mit heiBen Nahrungsmitteln
gefllltist.

Besondere VorsichtsmaBnahmen sind in
den Fallen angesagt, wenn sich Kinder
oder behinderte Personen wahrend der
Nutzung des Geréts in der Nadhe aufhal-
ten.

Dieses Gerat darf von Kindern und be-
hinderten Personen nicht genutzt wer-
den, es sei denn ihnen eine angemes-
sene und verstandliche Anweisung uber
die sichere Nutzung des Gerats und die
Gefahren seiner falschen Nutzung durch
die Person, die flir ihre Sicherheit verant-
wortlich ist.

Es ist nicht gestattet, Dampfbehalter
des Geréats in Mikrowellen, sowie in elek-
trische Backofen und Gasherde zu stel-
len.

Lassen Sie das eingeschaltete Gerat nie
unbeaufsichtigt.

Schalten Sie das Gerat vom Stromnetz
ab, wenn Sie es langere Zeit nicht nutzen
oder vor der Reinigung.

Achten Sie darauf, dass das Netzkabel
an den Stellen frei nicht hangt, die Kinder
mit den Handen berthren kdnnen.
Bewahren Sie das Gerat in einem fir
Kinder unzuganglichem Ort auf.

Es ist nicht gestattet, das Gerat, das
Netzkabel oder den Netzstecker ins
Wasser tauchen zu lassen, um das
Stromschlagrisiko zu vermeiden.

e Es ist nicht gestattet, das Gerat zu nut-
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zen, wenn das Netzkabel oder der
Netzstecker beschadigt ist. Um das
Gerat zu reparieren, wenden Sie sich an
ein autorisiertes Kundenservicedienst.

e Das Gerét ist nur fir den Gebrauch im
Haushalt geeignet.

VOR DER ERSTNUTZUNG DES GERATS

e Nehmen Sie das Gerat aus der
Verpackung heraus und entfernen Sie
das Verpackungsmaterial.

e Spilen Sie Dampfschalen (2),
Dampfschalenhalterungen  (3) und
den Deckel (1) mit einem weichen
Waschmittel.

Spiilen Sie nach und trocknen Sie diese
ab.

Wischen Sie die Innenseite des
Wasserbehélters (8) mit einem feuchten
Tuch ab.

BETRIEBSANLEITUNG

¢ Stellen Sie den Dampfgarer auf eine ge-
rade stabile Oberfliche auf.

¢ Flllen Sie denWasserbehalter mit kaltem
Wasser bis zum maximalen Grenzlinie
MAX auf.

e Es ist nicht gestattet, das Gerat mit
Wasser Uber die Grenzlinie MAX zu fl-
len.

WARNUNG

Es ist nicht gestattet, Salz, Pfeffer,
Gewlirze, Krauter, Wein, Saucen und an-
dere Flussigkeiten ins Gerat zu geben. Es
kann zur Beschadigung des Gerats fih-
ren.

Wechseln Sie das Wasser vor jeder
Nutzung des Dampfgarers.
Setzen Sie den Deckel
Dampfschale auf.

Stecken Sie den Netzstecker
Netzkabels in die Steckdose.
Drehen Sie den Schalter des Timers (4)
im Uhrzeigersinn und stellen Sie die not-
wendige Betriebszeit des Dampfgarers

(1) auf die

des

ein, dabei wird das Indikator (5) auf dem
Bildschirm leuchten.

e Nach dem Ablauf der eingestell-
ten Betriebszeit schaltet sich der
Dampfgarer automatisch ab, dabei er-
tont ein Tonsignal und das Indikator (5)
erlischt.

ACHTUNG!

e Fassen Sie wahrend des Betriebs des
Gerats den Deckel und die Dampfschalen
nicht an - diese sind sehr heiB.

Um Verbrennungen zu vermeiden,
nutzen Sie einen Kichenlappen oder
Handschuhe fur die Abnahme des
Deckel oder der Dampfschalen. Nehmen
Sie den Deckel vorsichtig hoch, um den
Dampf herauszulassen, halten Sie den
Deckel iber der Dampfschale, damit das
Kondenswasser ablauft.

Wenn Sie die Lebensmittel auf das
Gare uberprifen wollen, nutzen Sie
Kiichengerate mit langen Griffen.
Vergessen Sie nicht, dass das Wasser
im Wasserbehalter sehr heiB sein kann,
obwohl andere Teile des Geréats schon
abgekdihlt sind.

Esist nicht gestattet, den Dampfgarer bei
der nicht aufgesetzten Auffangschale,
Dampfschalen und dem Deckel zu nut-
zen.

EMPFEHLUNGEN

e Bereiten Sie Fleisch,

Meeresprodukte bis zur

Bereitschaft zu.

Nutzen Sie immer nur aufgetau-

te Lebensmittel, ausgenommen von

Gemiise, Fisch und Meeresprodukten.

o Wenn Sie mehrere Dampfschalen gleich-
zeitig nutzen, legen Sie Fleisch, Geflligel
und Fisch in die untere Schale, damit
die ausgeschiedene Flussigkeit auf die
Lebensmittel in anderen Schalen nicht
herabflieBt.

Fisch  und
kompletten
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NUTZHINWEISE UND EMPFEHLUNGEN
Eine Produktschicht wird weniger zu-
bereitet als zwei Schichten, deswegen
soll die Zubereitungszeit der Menge von
Lebensmitteln entsprechend erhbht wer-
den.

Um ein besseres Ergebnis zu erzielen, le-
gen Sie dicke Stlicke an die Rander der
Dampfschale.

Fillen Sie die Dampfschale nicht voll-
standig auf, lassen Sie Platz fiir den
Dampfdurchlauf.

Bei der Zubereitung einer groBeren
Menge von Nahrungsmitteln sollen diese
periodisch umgerthrt werden. Seien Sie
dabei sehr vorsichtig, nutzen Sie einen
Kiichenlappen oder Handschuhe fiir den
Schutz der Hande gegen heiBen Dampf
oder Kiichengerate mit langeren Griffen.
Es ist nicht gestattet, Salz und Gewtlirze
direkt auf Nahrungsmittel wahrend ihrer
Zubereitung zuzugeben.

Nutzen Sie nur komplett aufgetaute
Produkte.

Bei der gleichzeitigen Nutzung von drei
Dampfschalen:

- Legen Sie immer nur die gréBten Stlicke
in die untere Schale.

Das Kondenswasser, das sich in der
oberen Dampfschale bildet, flieBt in die
untere Dampfschale ab, deswegen ver-
gewissern Sie sich, ob die gekochten
Nahrungsmittel nach dem Geschmack
zueinander passen.

Bei der Zubereitung von Fleisch,
Hahnchen und Gemise legen Sie Fleisch
immer in die untere Dampfschale, damit
der Saft von Rohfleisch auf Gemiise nicht
abflieBt.

Die Zubereitungszeit in der oberen
Dampfschale ist normalerweise ca. 5
Minuten langer.

Wenn Sie Nahrungsmittel mit verschie-
dener Garzeit zubereiten, legen Sie in die
untere Schaledie Nahrungsmittel, dielan-

gergegartwerden. Wenn Nahrungsmittel
in der oberen Dampfschale gar sein wer-
den, konnen Sie diese Abnehmen, und
die untere Dampfschale mit dem Deckel
schlieBen und die Zubereitung fortset-
zen.

REINIGUNG DES DAMPFGARERS

o Vor der Reinigung schalten Sie das Gerat
vom Stromnetz ab, und lassen Sie es ab-
kdhlen.

Es ist nicht gestattet, das Netzkabel, den
Netstecker und das Gehduse des Gerats
ins Wasser zu tauchen.

Es ist nicht gestattet, Abrasivmittel bei
der Reinigung von Dampfschalen, dem
oberen Deckel und dem Gehduse des
Dampfgarers zu nutzen.

Es wird empfohlen, Dampfschalen und
den Deckel in warmem Wasser mit
Spulmittel zu waschen. Sie kbnnen auch
eine Spilmaschine benutzen, dabei stel-
len Sie eine ,leichte” Betriebsstufe ein.
Wischen Sie das Gehduse des
Dampfgarers mit einem feuchten Tuch
ab.

e Waschen Sie Dampfschalen regelmaBig.

ENTKALKUNG

Nach 2-3 Monaten der Benutzung des

Gerats kann sich auf dem Heizelement

Kalk bilden. Das ist ein nattrlicher Prozess,

der von der Wasserharte abhangt. Es ist

notwendig, das Gerat fir den normalen

Betrieb regelmaBig zu entkalken.

e Fiullen Sie den Wasserbehalter mit
Speiseessig biszum maximalen Fiillstand
MAX auf.

WICHTIG: Nutzen Sie keine chemischen
Mittel fUr die Entkalkung.

o Stellen Sie eine Dampfschale auf, setzen
Sie den Deckel auf und schalten Sie den
Dampfgarer fur 20-25 Minuten ein.
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ACHTUNG! Wenn der Essig aus dem
Behalter heraustritt, schalten Sie den
Dampfgarer aus, gieBen Sie vorsichtig ein
wenig Wasser ab.

¢ Nach dem Ablauf der Timerzeit schalten
Sie den Dampfgarer vom Stromnetz ab,
lassen Sie ihn vollstdndig abkihlen, be-
vor Sie den Essig ausgieBen.

¢ SpilenSiedenWasserbehaltermitkaltem
Wasser, fiillen Sie es mit Wasser noch-
mals auf, stellen Sie eine Dampfschale
auf, setzen Sie den Deckel auf, schalten
Sie den Dampfgarer ein und stellen Sie
den Timer auf 5 Minuten ein.

e Schalten Sie den Dampfgarer vom
Stromnetz ab, lassen Sie es vollsténdig
abkihlen, gieBen Sie das Wasser ab,
trocknen Sie die Dampfschale und den
Deckel und packen Sie das Geréat bis zur
nachsten Nutzung weg.

Technische Eigenschaften
Stromversorgung: 220-240V ~ 50 Hz
Leistungsaufnahme: 400 W

Der Hersteller behélt sich das Recht vor
die Charakteristiken des Gerdtes ohne
Vorbescheid zu andern.

Betriebslebensdauer des Geridts — 5
Jahre.

Gewabhrleistung

Ausfihrliche Bedingungen der
Gewadhrleistung kann man beim Dealer,
der diese Gerate verkauft hat, bekom-
men. Bei beliebiger Anspruchserhebung
soll man wahrend der Laufzeit der vorlie-
genden Gewadhrleistung den Check oder
die Quittung Gber den Ankauf vorzulegen.

Das vorliegende Produkt
entspricht den Forderungen
der elektromagnetischen
Vertraglichkeit, die in
89/336/EWG -Richtlinie des
Rates und den Vorschriften
73/23/EWG liber die
Niederspannungsgeréte vorge-
sehen sind.

q3
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SNEKTPBYMEH NICIPrILW

ByMeH nickeH eHimAaep, e3iHiH xynap uici
MeH TaramAblK KYHOBIMbIFbIH XXOFanTnanabl.
Maxwell 6ymeH nicipriwi canayaTTbl
TamakTaHyra KkagaM xxacayra kemekrecepi.

KypbInfFbl cunaTtramachl

. Kaknag

. by anwanarbl

. AflluaHaK ycTafblLLbl

. Tanmep

. MHgukatop

. CbIpFbIMaNTbIH Herisgeme
. Kopnyc

. Cbiima

ONO OB WN -

Kayincisaik TexHMKacbIHbIH epexenepi
BymeH nicipriwTi kongaH6ac 6ypbIH,
KonaaHy XeHiHaeri ocbl HYCKaymnbIKTbI
MYKUSIT OKbIMN LUbIFbIHbI3.

+ Ocbl KonaaHy HyckaynblfblH cakTan
KOMbIHBI3, OHbI KeneLlekTe aknapar
Kypansl peTiHae naiganaHbiHbI3.

+ OnekTp xenire 6ymeH nicipriwTi Kocy
angblHAa KeniHiH KepHeyi Kypbinfblaa
KepceTinreH kepHeyre cankec KeneTiHiH
TEKCepiHj3.

 BymeH nicipriwTi 6enveneH Tbic
KongaHyfa TUbIM canblHagbl.

* KypbInfFbiHbl TypakThl Teric 6eTkenge
nanganaHbiHpI3

» BymeH nicipriwTi kabbipFa Hemece acnansbl
WwKadTapablH XaHblHAa NanganaHbaHpls,
ONTKeHi WhbiFaTbliH Oy onapabl 3aksiMaaybl
MYMKIH.

+ JKeTkidy TonTamacblHa KipeTiH
GenwekTepai faHa nanganaHbiHbI3.

» KypbInfbiHbl anfFaL kongady angsiHaa,
eHiMaepMeH Ty#iceTiH Gapnbik anvansl
GenLieKTepiH XaKcblnan XybIHbI3.

» BbymeH nicipriwTi KOcy angblHaa, chiiMara
CY TOMTbIPbIHBI3, HEMECE KypbInFbl
3aKkbiMaaHagbl.

* KypbInFbiMeH, XXyMbIC icTey 6apbicbiHAa
aca cak 60nblHbI3, Ke3 KenreH LWbIFbIM
XaTkaH CYMbIKTbIK HEMece KoHAeHcaT eTe
bICTbIK.

Ocipece KaknakTbl ally KesiHAe LWbiFaTbiH
OyFa Kynin kanygaH cakTaHbIHbI3.
KaknakTbl Hemece Oy ailuaHakTapbiH any
KesiHAe ac Y1 ycTafbiWTapbliH Hemece
KonkanTapabl NanganaHbiHbI3.

IwiHae bICTbIK eHiMaepi 6ap KypbINFbIHbI
KO3FanTnaHpI3.

KypbinfeiHbl 6ananap Hemece
MYMKIHAIKTEpI WeKTeyni TynFanap
nanganadHraHaa aca cak 60onbIHbI3.
Bananapra Hemece MyMKIHAIr LLeKTeyni
Tynfanapfa KypbinfbiHbl KONgaHyFa pykcart
6epy YLUiH, onapra kayincisgikrepiHe
XayanTbl TySFa KypbInfblHbl AypbIC
KonpaHy Typarnbl xaHe Aypbic kongaHbaraH
Xarganaa TybIHOAUTbIH Kayin Typanbl
ColKec, e3fepiHe TYCIHIKTI HycKayrnbIKTap
Gepy kepek.

ByMmeH nicipriliTiH cbiiManapblH Kbicka
TOMKbIHABI NewTepae, CoOHAan-aK, anekTp
HemMece ra3 nnutanapbiHga nanganaHyra
Gonmangpl.

>Kenire KOCbINbIM TypFaH KypbInfbiHbI
Kapaycbl3 Kanablpyra TMbIM canblHabl.
Erep nanpganaHbinmanTteiH 6onca, by
alnlaHakTapblH any -cany KesiHae, xaHe
Tasanay anablHaa KypbInfbiHbl XenigeH
axbIpaTy Kepek.

Bananap TapTbin anatbIH xepae xeni
6aybIHbIH, canbbipamaybiH KagaranaHpi3.
KYPbINFbIHBI 6ananapabliH Kbl XeTNenTiH
Xepae cakTaHbl3.

KypbInfbiHbl, xeni 6ayblH Hemece xeni
alacblH cyFa 6aTblpMaHbI3 — Ci3 3MeKTp
TOrbIHaH 3aKbIM anyblHbI3 MYMKiH.

>Keni 6aybl Hemece eni awachl
3aKbIMAaHFaH Xarganaa KypbiifbiHbl
nanganaH6aHpI3. KypbinfbiHbl XeHaey
YLLIH KbI3MET KepceTy opTanblifbiHa
xabapnachblHbI3.

KypbInfFbl TEK TYPMBICTBIK KONAaHbICKA
apHanfaH.

ANFALWLI KONOAHY AnAabIHOA
» BymeH nicipriluTi anbin WbIfbIHbI3

Ja, kanTama MatepuanaapbiH anbin
TacTaHpbI3.
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+ YKymcak Xyl KypangapbiH nanganaHsbin,
Oy aviluaHakTapbIH(2), ycTaFbIwThl (3)
XoaHe KaknakTbl (1) KybIHbI3.

+ JKakcbinan wamnsin, CypTiHi3.

+ Cy cbiimacbiHbIH, (8) iwki 6eTiH binFan
MaTameH CypTiHi3.

MAWOANAHY XOHIHAET

KOPCETINNIMAOEP

» BymeH nicipriwTi Teric »xeHe TypakThbl
GeTKelre opHaTbIHbI3.

+ Chbiimara cyblk cyabl MAX makcumangbl
OeHreniHe AeniH TONTbIPbIHbI3.

» Cynbl MAX GenriciHeH acblipMaHpi3.

ECKEPTY

+ Cyra Ty3, bypbiw, cenTtep, wapan,
KaTbIKTap MEeH e3re CyMbIKTbIKTapabl
Kocyfa TubIM canbiHaabl. OfaH Kypbinfbl
iCTEH LUbIFYbI bIKTUMaTr.

» Cynbl 6ymeH niciprilwTi naganaHraH
caWiblH aybICTbIPbIN TYPbIHbI3.

+ By anwaHarbiH KaknakneH »*abbiHbI3 (1).

+ YKeni 6aybIHbIH awacbiH po3eTKkara
canblHbI3.

» Tanmep (4) TyTKacbIH carar TinimeH
Oypan, 6ymMeH nicipril )KYMbICbIHbIH
KaXeTTi yaKblTbIH OpPHATbIHbI3, ON Kesae
nHgukarop (5) xaHagpl.

+ BenrineHreH yakbIT 6TKEHHEH KeliH BymeH
nicipril aBTomaTThl TypAe ceHeai, AblobIC
6enrici ectinin, nHaukatop (5) ceHepn,.

HA3AP AYOAPbIHbI3!

» BymeH nicipriw icke KocbInbIn TypFaHaa
Kaknakka >xeHe Oy aillaHakTapblHa KOn
TUrisbeHi3 — onap bICTbIK.

» Kynin kanmay yLiH, ac yi ycTafblLTapblH
HeMece KonkanTapAbl nakganaHsim,
KaknakTbl >xaHe Oy anlaHakTapbiH
any kepek. Kaknaktbl 6asly keTepiHia,
Oybl WBIKCbIH, CybIH COPFbITY YLUiH By
aNwaHarfbIHbIH YCTiHAE KaknakTbl 6ipa3
ycTan TypblHbI3.

» Erep ci3 eHimaepaiH AanbIHAbIFbIH
TeKCepriHi3 Kkernce, TyTkacbl y3blH ac yn
KypanbiH nanganaHbiHbI3.

» Coblima iwiHae cy, bByMeH nicipriwTin,
6apnblk GenwekTepi cybin KanFaHaa,
bICTbIK 6OMybl MYMKiH eKeHZiriH ecTe
CakTaHbI3.

» Kaknarbl Hemece 6y anwaHakTapbl
opHaTbinmaraH Oy nicipriwTi
nanganaHbaHbI3.

KEHECTEP

» ET, 6anbIKTbl )XaHe TEHi3 eHIMAEpiH TomMbIK
nickeHLwwe ganbiHOaHbI3.

* YHeMi Tek epiTinreH eHimaepai, kekeHictep
MeH GanblK )aHe TeHi3 eHiMaepiH
ecenTtemerene, nanganaHblHbI3.

» Erep GipHewwe Oy aiiuaHakTapbiH
navganaHaTtbiH 6omncaHpl3, eT, 6anblk
Hemece KyC eTiH TeMeHTri caTbifa
OpHaTbIHbI3, O Ke3ae, onapAaH akkaH cen
backa caTblnapaarbl eHiMaepre aknanbl.

NAWOANLI KEHECTEP MEH

¥CbIHbICTAP

» Bip kabaT eHimaep, GipHelue kabaTka
KaparaHaa, Te3 AavibiH 6onaapl,
COHAbIKTaH eHiMaepaiH kenemiHe kapan
93ipreHy yakbITblH PETTEY KaXeT.

» Tuimai HoTuXere XeTy YLUiH,
eHimAaepaiH kecekTepi 6ipaen 6oncoiH,
KanbiHaaynapbiH 6yMeH nicipiprilTiH,
OypbllITapbIHA XaKbIHbIpaK OPHATbIHbI3.

» By alilaHarbliH TOnbIK TONTbIpMaHpl3 — By
©TETIH OpbIH KanablpbiHbI3.

* OHiMHIH Kenemi ken 6orca, oHbl
yakbIT apacbiHAa apanacTblpbin Typy
kepek. byn ke3fe aca cak 60mMbIHbI3,
ac yv Kon KantapblH NanganaHbiHbI3,
KOnaapbIHbI3Abl bICTLIK OyaaH KopFan,
y3bIM canTbl Kypan navganaHbiHbI3.

* OHim a3ipneHy 6apbicbiHAa Ty3 6eH
gampeyiwtepai canmaHbi3.

* Tek TONbIK epiTinreH eHiMaepai
nanaanaHbIHbI3.

Yw Oy avwaHarbIH 6ipaeH KonaaHfFaHaa:

- OHiMAaepAiH ipi KecekTepiH YHEMi TOMeHTri
alillaHakka canblHbI3.

- YcTiHri 6y aillaHaFbIHbIH KOHAEHCaTbI
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TOMEHTi caTbifa abin 6apaapbl, COHALIKTaH,
eHiMAepaiH AaM ynneciMmainiriH eckepin
canblHbI3.

ET, KyC eTiH a3ipnereHae, onapabl

YHeMi TeMeHri caTblFa canbIHbI3, COHAA,
onapablH ceri KekeHictepre TMMena,.
YcTiHri anwaHakTarbl eHimaepaid, a3ipneHy
yaKbITbl 94€eTTe, 5 MUHYTKa y3aKTay.
O3ipneHy yakbITbl TYpni eHimaepai
JanblHOaFaHaa, y3akray niceTiH
eHiMaepai TeMeHre opHaTbIHbI3. YCTiHFi
alwaHakTarbl eHiMaepi AanbiH 6onFaHaa,
OHbl anbin KOWbIN, TOMEHTICIH KaknakneH
Xaybln, apblkapan gavbliHaan anachbl3.

BYMEH NICIPTIWTI TASANAY

+ Tasanay angbiHaa 6ymeH nicipriwTi
CeHAipin, OHbl XenifeH axblpaTbiHbI3 Aa,
TOMbIK CYbITbIN anbIHpI3.

+ Cyra xeni 6ayblH, >eni alacbIH XaHe
6ymeH nicipriw kopnycblH 6aTbipyFa TVbIM
canblHagbl.

* By kep3eHkenepiH, YCTiHr KaknakTbl >xaHe
GyMeH niciprill KoprnycbiH Ta3anay kesiHae
abpasuBTbl TasanarbIW Kypanaapabl
nanganaHbaHpI3.

» By anwaHakTapbl MeH KaknafblH blabIC
XYFbILL Kyparbl KOCbIMFaH Xbirbl cyaa
XKYFaH X6H. ©KEHIN» blabIC Xyy TopTiOiH
OpHaTbIN, biAbIC XYY MaLUMHACLIH Aa
nanganaHyra 6onagbl.

» ByMeH nicipriliTiH KOpNycbIH bifiFan
MaTameH CypTiHi3.

+ By anwaHakTapblH YHEMI XYybIN TYPbIHbI3.

KAK TYCIPY
KypbinfbiHbl 2-3 an KongaHfaHHaH KeniH
KbI3AbIPFbILL 3NEMEHTTE KaK Typybl bIKTUMarn.
On Taburu ypaic xeHe ci3 naganaHaTtbiH
CyObIH KakTaHy AapexeciHe 6annaHbICTbI.
BymeH nicipriluTiH >xymbiCbl KaneinTel 6ony
MakcaTblHAa KakTbl YHEMi Tycipin Typy
Kepek.
* Cy cbiimacbliH MAX feHrewiHe oewiH
ac CipKe KblLLKbINbIMEH TOMNTLIPbLIHbI3.
MAHbI3AbI: kak Tycipy yLWiH XUMUANbIK
npenapatTapApbl nanganaHbaHbI3.

+ Bip Gy anwaHarbiH OpHaTbIM, OHbI
KaknakneH xayblin, 6ymeH nicipriwTi 20-25
MUHYTKa KOCY Kepek.

HA3AP AYOAPBIHbI3! Erep cipke
KbILKbINbI CbiiMa ChIpTbIHa Terinin xarca,
OGymeH nicipriwTi ceHaipin, eTe abaw 6onkin,
Gipa3sbIH Terin TacTaHbI3.

Tanmep XyMbICbl asiKTanfaHHaH KeriH
GyMeH niciprilTi >xenigeH axbipaTbin,
OHbI TONbIK CybITbIN, TEK COAAH KeWiH FaHa
CipKe KbILWKbINbIH Tery Kepek.

ChliMaHbl CybIK CYMEH Xybl Tafbl Aa

Cy TONTbIPbIHbI3, Gip Oy anwaHarbIH
OpHaThbIM, KaKknakTbl Xaybin, 6ymMeH
niciprilTi KOCbIHBI3 Aa, Tamepai 5
MUHYTKa KOWMbIHbI3.

BymeH niciprilTi ceHAipin, OHbl TOMbIK
CYbITbIN, CYbIH TOriHi3 Ae, Oy anwaHarbl
MeH. KaknakTbl KenTipir, KypbInfbIHbI
Keneci kongaHyra geviH XuHan KOnbIHbI3.

TexHUKanbIK cunarramachbl
OnekTpkyatTany: 220-240 B ~ 50 'y
TyTbIHY KyaTbl: 400 BT

©HOipywi andbiH ana xabapnamacmaH
acranmelH cunammamarnapbiH e32epmyee
KYKbIIbI.

KypanodbiH Kkb13mem emy mMep3iMi - 5 xblis.

FapaHTuANbIK MiHAeTTINIri

[apaHTuANbIK Xafganaarbl Kapanbin xaTkaH
Genwiektep OunepdeH Tek caTbin anblHFaH
apamra faHa Gepinegi. Ocbl rapaHTUSNbIK
MIHOEeTTINiriHgeri warbimaanfaH Xxarganga
TenereH Yek HeMmece KBUTaHUUACHIH KepceTyi
Kaxer.

Bbyn mayap EMC — xarOalinapra
calikec Kenedi Hezaisai
Mindemmemenep 89/336/EEC
HepexkmusaHbiH epexenepiHe
eHzizinzeH TemeHai
EpexxenepdiH Pemmenyi (73/23
EEC)

q3
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ROMANA/ MOLDOVENEASCA

APARAT DE FIERT LA ABURI

Alimentele preparate la aburi isi pastreaza
intr-o masura mai mare aroma si valoarea
nutritiva. Aparatul de fiert la aburi Maxwell
va permite sa va orientati spre o alimentatie
sanatoasa.

Descrierea produsului
. Capac

. Bol de fierbere

. Suport bol

. Timer

. Indicator

. Baza antiderapanta

. Corp

. Rezervor

ONO D WN =

INSTRUCTIUNI DE SIGURAN'[A

Tnainte de a incepe folosirea aparatului cititi

cu atentie acest ghid de utilizare.

+ Pastrati acest ghid de utilizare pentru
consultare ulterioara.

« Tnainte de a conecta aparatul la retea,
asigurati-va ca tensiunea indicata pe apa-
rat corespunde tensiunii din reteaua de
alimentare.

* Nu folositi aparatul in afara incaperilor.

» Asezati aparatul pe o suprafata plana si
stabila.

* Nu folositi aparatul in apropiere de pereti
sau dulapuri suspendate, aburul emis le
poate deteriora.

* Folositi doar accesoriile prevazute de pro-
ducator.

« Tnainte de prima utilizare spélati bine toa-
te piesele care vor contacta cu alimente-
le.

+ Tnainte de a porni aparatul de fiert la aburi
umpleti rezervorul cu apd, in caz contrar
acesta se poate defecta.

+ Aveti grija cand folositi aparatul: orice li-
chid sau condens este foarte fierbinte.

* Aveti grija la aburii emisi in timp ce ridicati
capacul pentru a nu va opari.

* Pentru a scoate capacul sau recipientele
de fierbere folositi manusi de bucatarie
speciale.

» Nu transportati aparatul daca acesta con-
tine alimente fierbinti.

» Este necesara o atenta supraveghere
atunci cand aparatul este folosit de copii
sau persoane cu abilitati reduse.

» Acest aparat nu este destinat pentru
utilizare de catre copii sau persoane cu
abilitati reduse, daca numai nu le-au fost
facute instructiuni clare si corespunzatoa-
re de catre persoana responsabila de se-
curitatea lor privind utilizarea fara pericol
a aparatului si despre riscurile care pot
aparea in caz de utilizare incorecta.

» Nu folositi recipientele aparatului de fiert
la aburi in cuptoarele cu microunda, pre-
cum si pe plitele electrice sau cu gaz.

* Nu lasati aparatul sa functioneze fara su-
praveghere.

» Deconectati aparatul de la retea daca
acesta nu este utilizat, atunci cand scoa-
teti sau montati bolurile de fierbere, sau
fnainte de curatare.

* Nu l&sati cablul de alimentare sa atarne
n locurile in care ar putea fi ajuns de co-
pii.

» Pastrati aparatul in locuri inaccesibile
pentru copii.

» Nu scufundati aparatul, cablul de alimen-
tare sau fisa de alimentare in apa pentru
a nu va electrocuta.

* Nu folositi aparatul daca sunt deteriorate
cablul sau fisa de alimentare. Pentru a re-
para aparatul apelati la un centru service
autorizat.

» Aparatul este destinat numai pentru uz
casnic.

iNAINTE DE PRIMA UTILIZARE

» Scoateti aparatul si indepartati ambalajul.

« Spalati bolurile de fierbere (2), suporturile
bolurilor (3) si capacul (1) folosind un
agent de curatare delicat.

« Clatiti bine si stergeti.

» Stergeti partea interioara a rezervorului
de apa (8) cu o carpa umeda.
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ROMANA/ MOLDOVENEASCA

INSTRUCTIUNI DE OPERARE

Asezati aparatul de fiert la aburi pe o su-
prafata neteda si stabila.

Umpleti rezervorul cu apa rece pana la
nivelul MAX.

Nu umpleti peste nivelul MAX.

Avertisment

Nu ad&ugati in apéa sare, piper, condi-
mente, ierburi, vin, sosuri sau alte lichide.
Acest lucru poate duce la defectarea apa-
ratului.

Schimbati apa Tnainte de fiecare folosire a
aparatului.

Acoperiti bolul de fierbere cu capacul (1).
Introduceti fisa de alimentare in priza.
Rotiti manerul timer-ului (4) in sensul ace-
lor de ceasornic si setati timpul necesar
de functionare a aparatului, indicatorul (5)
se va aprinde.

La atingerea timpului setat, aparatul se va
opri automat iar indicatorul (5) se va stinge.

ATENTIE!

Nu atingeti capacul sau bolurile de fierbe-
re in timp ce aparatul functioneaza, aces-
tea sunt foarte fierbinti.

Pentru a nu va opari folositi manusi

de bucatarie speciale pentru scoate-

rea capacului si bolurilor de fierbere.
Tntredeschideti cu atentie capacul pentru
a permite aburului sa iasa, mentineti ca-
pacul de asupra bolului de fierbere pentru
ca apa sa se scurga de pe acesta.

Daca doriti sa verificati gradul de pregati-
re al alimentelor folositi scule de bucatarie
cu méaner lung.

Retineti, apa din interiorul rezervorului
poate ramane fierbinte, in timp ce celelal-
te componente ale aparatului s-au racit.
Nu folositi aparatul de fiert la aburi daca
bolurile de fierbere sau capacul nu sunt
instalate.

SFATURI

Preparati carnea, pestele si fructele de
mare pana la gatirea lor completa.

« Utilizati doar alimente decongelate, cu
exceptia legumelor, pestelui si a fructelor
de mare.

» Daca folositi simultan cateva boluri de
fierbere, atunci asezati carnea sau pes-
tele in bolul de jos, pentru ca zeama eli-
minata sa nu se scurga pe alimentele din
alte boluri de fierbere.

SFATURI UTILE S| RECOMANDARI

« Un strat de alimente se gateste mai repe-
de decét cateva, de aceea este necesar
sa mariti timpul de preparare corespunza-
tor cantitatii de alimente.

» Pentru obtinerea unui rezultat mai bun
straduiti-va ca bucatile de alimente sa fie
taiate Tn bucati uniforme, asezati bucatile
mai mari mai aproape de marginile bolului
de fierbere.

* Nu umpleti recipientul de fierbere la ma-
xim, |asati spatiu pentru trecerea aburului.

» Daca preparati o cantitate mare de ali-
mente este necesar s& le mestecati peri-
odic, avand grija sa nu va opariti, utilizati
manusgi speciale de bucatarie pentru pro-
tejarea mainilor de aburii fierbinti si scule
de bucatarie cu maner lung.

» Nu adaugati sare sau mirodenii in timpul
prepararii alimentelor.

« Folositi doar alimente decongelate.

La utilizarea simultana a trei boluri de

fierbere:

- Asezati intotdeauna bucatile mai mari de
alimente in bolul de jos.

- Condensatul care se formeaza in recipi-
entul de fierbere superior se va scurge in
recipientul de jos, de aceea asigurati-va
de compatibilitatea gusturilor produselor
preparate.

- La prepararea carnii si a legumelor ase-
zati intotdeauna carnea in recipientul de
jos pentru ca zeama de carne cruda sa
nu nimereasca pe legume.

- Timpul de preparare a alimentelor in reci-
pientul de sus, de regula, este mai mare
cu 5 minute.

MW-1202.indd 18

18

11.11.2010 17:15:32



ROMANA/ MOLDOVENEASCA

IMPORTANT! Daca otetul se varsa peste
marginile rezervorului, atunci opritii aparatul
de fiert la aburi si varsati o cantitate mica de
lichid.

» La terminarea timpului setat deconectati

- Atunci cand preparati alimente ce necesi-
ta timp diferit de pregatire, asezati in reci-
pientul de jos alimentele care necesita un
timp mai mare de preparare. Atunci cand
alimentele din bolul superior vor fi gata,

puteti sa-1 scoateti, iar bolul de jos acope-
riti-l cu capacul gi continuati prepararea
alimentelor.

CURATAREA APARATULUI DE FIERT LA

ABURI

+ Tnainte de curétare opriti aparatul, de-
conectati-I de la priza de alimentare si
|asati-I sa se raceasca.

* Nu scufundati in apa cablul de alimenta-
re, fisa de alimentare si corpul aparatului.

aparatul de fiert la aburi si permiteti-i sa
se raceasca nainte de a goli de otet.
Spalati rezervorul cu apa rece, turnati
fnca o data apa, asezati un bol de fier-
bere, acoperiti-l cu apa, porniti aparatul
de fiert la aburi si setati timer-ul pentru 5
minute.

Deconectati aparatul, permiteti-i sa se
raceasca, goliti de apa, uscati bolul de
fierbere si capacul si depozitati aparatul
pana la folosirea ulterioara.

* Nu folositi agenti de curatare abrazivi la
curatarea bolurilor de fierbere, capacului
superior si a corpului aparatului de fiert la
aburi.

» Se recomanda spalarea bolurilor de
fierbere si a capacului Tn apa calda cu
detergent de vase. Puteti folosi masina
de spalat vase setand un regim “lejer” de
spalare a vaselor.

+ Stergeti corpul aparatului de fiert la aburi
Cu O carpa umeda.

+ Spalati bolurile de fierbere cu regularitate.

Specificatii tehnice
Alimentare: 220-240 V ~ 50 Hz
Putere: 400 W

Producatorul ii rezerveaza dreptul de a
schimba caracteristicile aparatelor fara
anuntare prealabila.

Termenul de exploatare a aparatului — 5
ani.

Garantie

in leg&tura cu oferirea garantiei pentru pro-
dusul dat, rugdm sa Va adresati la distribu-
itorul regional sau la compania, unde a fost
procurat produsul dat. Serviciul de garantie
se realizeaza cu conditia prezentarii bonului
de plata sau a oricarui alt document finan-
ciar, care confirma cumpararea produsului
dat.

C€

DETARTRAREA
Dupa 2-3 luni de folosire a aparatului pe
elementul de incalzire pot aparea depuneri
de calcar. Este un proces firesc care depin-
de de duritatea apei folosite. Este necesar
sa inlaturati cu regularitate depunerile de
calcar pentru o functionare normala a apa-
ratului de fiert la aburi.
» Umpleti rezervorul de apa cu otet de
masa pana la nivelul MAX. Acest produs corespunde cerinte-
lor EMC, intocmite in conformitate
cu Directiva 89/336/EEC i Directiva
cu privire la electrosecuritate/joasa
tensiune (73/23 EEC).

IMPORTANT: nu folositi preparate chimice
pentru a nlatura depunerile de calcar.

+ Asezati un bol de fierbere, acoperiti-l cu
capacul si porniti aparatul de fiert la aburi
pentru 20-25 minute.
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CESKY

ELEKTRICKY PARAK

Potraviny, pfipravené na pare, ve vétSi mire
zachovaiji svoji viiné a vyzivovou hodnotu.
Parak Maxwell dovoli Vam ucinit krok do
zdraveé vyZivy.

Popis pristroje

oO~NOO O~ wWN =

. Viko

. Parni GiSe

. Drzak ¢iSe

. Casovag

. Indikator

. Protiskluzova zakladna
. Korpus

. Rezervoar

BEZPECNOSTNi PREDPISY
Drive neZ zacit vyuZzivat pafak, pozorné pre-
Ctéte navod k obsluze.

Zachovejte skuteCny navod k obsluze
jako informacni material.

Drive neZ napojit parak do elektrické sité,
presvédcte se, Ze napéti, stanovené na
zarizeni, odpovida napéti sité.

Ne uzivejte parak vné prostoru.
Nastavujte vybaveni na pravidelny staly
povrch.

NepouZivejte parak nablizku stén nebo
skfil, protoZze vychazejici horka para
maze jich poskodit.

PouZijte jen to prisluSenstvi, které je sou-
Casti dodavky.

Pred prvnim pouzitim vybaveni pecli-
vé vyslad'te vSichni pfisluSenstvi, které
budou dotykat se s potravinovymi pro-
dukty.

Predtim jak zahrnout parak, naplini-
te vodojem vodou, v opacném pripadé
vybaveni mize byt poskozené.

Bud'te pozorny pfi praci s vybavenim:
v8echny tekutiny i kondenzovana para
jsou velmi horké.

Varujte se spalenin vychazejici parou,
zejména v moment snimani vika.

« Pro snimani vika nebo parni nadrze poufZijte

kuchyriskou prichytku nebo prstové rukavic-
Ky.

Ne prenasejte vybaveni, kdy v ném jsou
horké potraviny.

Bud’te zejména pozorny, jestli vybave-
ni vyuZivaji déti nebo lidé s omezenymi
moznosti.

Predepsané vybaveni ne slouZzi pro pouzi-
ti déti i lidmi s omezenimi moznostmi,
pokud jen jim ne dané, osobou, odpovi-
dajici za jich bezpecnost, vyhovuijicii jas-
ny jim predpisy o bezpetném pouZzivani
vybaveni i téch nebezpeci, které mohou
vznikat pfi jeho nespravném pouZivani.
Je nepfipustné vyuziti nadrzi paraku v
mikrovinni troubé, a také na elektrickém
nebo plynovym sporaku.

Nesmi se nechat vybaveni zapnutym na
sit’ bez dozoru.

Odpojujte vybaveni od sité, pokud ono
ne pouZziva se, pfi snimani nebo nastave-
ni parni CiSe, a také pred Cisténim.

Ne dopoustéjte splyvani sitové Sidry
se stolu, v t&ch mistech, kde jeji mohou
uchytit déti.

Chrarite vybaveni v nepfripustném pro
déti misté.

Nikdy ne ponofujte sam pfristroj, sitovou
$idru, sitovou vidlici do vody - vy miZete
dostat uder elektrickym proudem.
Nesmi se vyuZzivat vybaveni pfi poSkoze-
ni sit'ové vidlice nebo $iidry. Za v§echny
dotazy oprav obracejte se v autorizované
servisni stfedisko.

Pristroj je urCeny jen pro domaci pouZiti.

PRED PRVNIM POUZITIM

+ Rozbalte parak i odstrarite balici materi-
al.

+ Omyjte parni &iSe (2), drzaky ¢iSe (3) a
viko (1), pouZivajic m&kky praci prostfe-
dek.

+ Peclivé oplachnete i otfete.

» Propasirujte vnitfni povrch rezervoaru do
vody (8) vihkou tkaninou.

SMERNICE PRO PROVOZ
+ Vlozte parak na pravidelny i staly povrch.
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CESKY

» Naplnite rezervoar chladnou vodou do
maximalniho trovné.
+ Ne nalévejte vodu vySe znaCky MAX.

Vystraha:

» Neni vhodné dodavat ve vodu soli, pepfi,
pochutiny, vino, omacky nebo dalsi
kapaliny. Toto muZe privést do poskozeni
vybaveni.

Mérnite vodu pred kazdym pouZitim para-
ku.

Ukryjte parni CiSe krytem (1).

VloZte vidlici sitové 8ilry do zasuvky.
Obrat'te rukovét’ Casovace (4) ve sméru
hodinovych rucCiCek i urCité poZadovany
Cas prace paraku, pritom vzplane indika-
tor (5).

Po ukonCeni ur€eného Casu prace, parak
automaticky odpoji, ozve se zvukovy sig-
nal i indikator (5) zhasne.

POZOR!

Ne dotykejte se b&éhem praci paraku vika
i parni CiSe - oni velmi horci.

Aby ne popalit se, pouzijte kuchyriskou
prichytku nebo prstové rukavicky pro sni-
mani vika i parni ¢iSe. Pomalu odklapéijte,
aby vypustit paru, podrzite viko nad parni
CiSe pro crkani s ni vody.

Pokud vy chcete provéfit potraviny na
pripravenost, pouzijte kuchyfiské nacini
s dlouhou rukojeti.

Méjte na paméti, Ze voda uvnitf nadrze
moZna je horka, kdy v8echna zbyvajici
prvky paraku uZ jsou chladné.
Nepouzivejte paraku pfi nenamontova-
nim tacu, parnich CiSi a viku.

RADY

+ Pripravujte maso, ryby a morské plody
do uplného uvareni.

» VZdy pouzivejte pouze rozmrazené potra-
viny, vyjimkami jsou zelenina, ryby a mor-
ské plody.

» Pokud Vy uZivujete vic parni CiSi najed-
nou, pri pripravé masa, slepici i zelenin

vzdy pokladejte maso do dolni CiSe, aby
S§t'dva masa ne ocitla se na zeleningé.

UZITECNE RADY A DOPORUCENI

- Jeden nanos vyrobk( se chysta drive,
¢im nékolik, proto nutno zvy3ovat Cas
kuchareni patficné objemu vyrobki.

Pro dosazZeni lepSiho vysledku snazte se,
aby kusy vyrobk byli stejné velkosti, roz-
mistéte tlust&jsi kusy blize k krajim parni
Cise.

Ne plnite parni €iSe uplné - nechavejte
prostor pro prichod pary.

P¥i pripravovani velkého mnoZstvi vyrob-
kil nutno konstantné jich michat, fid'te
se pritom zvySenou opatrnosti, pouZij-
te kuchyrniskou prichytku nebo prstové
rukaviCky pro jisténi ruky od horké pary i
kuchyrniského nacini s dlouhou rukojeti.
Neni vhodné solit nebo vyuZit kofeni
bé&hem pripravovani vyrobk(, pridavejte
sul nebo koreni k uZ pfipravenim vyrob-
kim.

+ PouZzivejte pouze rozmraZzené potraviny.

P¥i pouziti trech parnich €iSi zaroven:

- Vétsi kousky vzdy vkladejte do spodni
nadobky.

- Kondenzovana tekutina, jeZ se vytvori
v hornim koSi, bude stékat do spodniho,
proto musi byt chut’ potravin vzajemné
slucitelna.

- P¥i pripravé masa, drlibeZe a zeleniny
vzdy vkladejte maso do spodni nadobky,
aby 8tava ze syrového masa nestékala
na zeleniny.

- Doba pfipravy potravin v horni nadobce
je obvykle o pét minut delsi.

- P¥i pfipravé potravin s riznou dobou pfi-
pravy vloZte do spodni nadobky ty, které
se pripravuji déle. Jakmile jsou potravi-
ny v horni nadobce hotové, vyndejte ji,
a spodni prikryjte poklici a pokradujte v
priprave.
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CESKY

CISTENiI PARAKU

» Pred cisténim pfistroj vypnéte, odpojte
jej od sité a nechte zcela vychladnout.
Neni dovoleno ponorovat privodni kabel,
zastrcku Ci korpus paraku do vody.

K ¢isténi parnich ko8U, tacu, poklice a
korpusu pristroje nepouZivejte abraziva.
Doporucujeme myt koSe, nadobku, tac
a poklici v teplé vodé s pridavkem pro-
stfedku na myti nadobi. Je mozné vyuZi-
vat myCku, ustaviv «lehky» rezim myti
nadobi.

Otirejte korpus vihkym hadfikem.
Pravidelné myjte parni CiSe.

ODSTRANOVANi VAPENNEHO NANOSU
Po 2 -3 mésici pouziti paraku na topném
télese muze objevit vapenny nanos, Je to
prirozeny proces, ktery zavisi na tvrdos-
ti pouzivané vody. Je tfeba jej pravidelné
odstrariovat z topniho prvku, aby pfistroj
fungoval normainé.
» Naplrite rezervoar pro vodu potravinovym
octem do znacky.

DULEZITE: nepouZivejte chemické prepa-
raty k odstrafiovani nanosu.

+ VloZte jednu parni CiSe, prikryjte jeji kry-
tem i zapnéte parak na 20-25 minut.

POZOR! Jestli ocet vyléva se pres kraje
rezervoaru, vypnete parak a, zachovajic
ostraZitost, odlijte malé mnoZstvi kapaliny.
Po skonCeni prace Casovaci odpojite
parak od sité i dejte ji pIné vychladnout,
predtim jak vylit ocet.

Promyjte nadrZze chladnou vodou, jesté
jednou zalijte vodu, vloZte jednu parni
CiSe, prikryjte jeji krytem, zapnéte parak
i ustavte ¢asovac na 5 minut.

Odpojite parak, dejte ji plné vychladnout,
sced’te vodu, usuSite tac, CiSi i viko i
schovejte pristroj do nasledujiciho pouzi-
ti.

Technické charakteristiky
Napajeni: 220-240 v ~ 50 Hz
Spotieba: 400 W

Vyrobce je opravnén ménit charakteris-
tiky pristroje predchoziho uvédomeni.

Zivotnost pristroje - 5 roku.

Zaruka

Podrobné zarucni podminky poskytne
prodejce pristroje. PFi uplatiiovani naro-
ki b&hem zarucni lhaty je tfeba predlozZit
doklad o zakoupeni vyrobku.

Tento vyrobek  odpovida
poZadavkim na elektromagne-
tickou kompatibilitu, stanove-
nym direktivou 89/336/EEC a
predpisem 73/23/EEC Evropské
komise o nizkonapétovych pri-
strojich.

q3
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YKPAIHCbKA

EJIEKTPOMNAPOBAPKA

MpoaykTn, NpuroToBaHi Ha napy, B GinbLuii
Mipi 36epiraloTb CBili apomMar i NOXWUBHY
LiHHiCTb. MapoBapka Maxwell ,o3BoNNTLBaAM
3p06BUTK KPOK 40 30POBOI0 Xap4yBaHHS.

Onuc npucTtpoio

O~NO O~ WN =

. Kpunwka

. MapoBa vawa

. Tpnmad yawum

. Tanmep

. IHomkaTop

. HekoB3Ha ocHoBa
. Kopnyc

. Pe3epByap

NMPABUJTIA TEXHIKU BE3MNEKU

MepLw HiXX no4YaTn KopUCTyBaTUCS
npunagoMm, yBaxkHO NpOYUTaNTE iIHCTPYKLLIIO
3 ekcryaraduii.

306epirainTe U0 IHCTPYKLIlO 3 ekcrnnyarauii
B SIKOCTi AOBIAKOBOro Mmarepiany.

Mepw HiXX nNigKIoYMTM NapoBapky OO0
€NeKTpoMepexi, nepekoHamTecs, LWo
Hanpyra, Bka3aHa Ha NpUCTPOi,Bignosigae
Hanpysi B eneKkTpomMepexi.

He BuKOpuCTOBYIMTE MapoBapky nosa
MPUMILLEHHAMMN.

BcTtaHoBnOWTE MPUCTPI HA PIBHY CTilAKy
MOBEPXHIO.

He BukopucToByinTe napoBapky nNodnmay
cTiH abo HaBicHMX wWwad, OcKinbku
BUXOASYMA  rapsymMin  nap Moxe  iX
nowkoaunTn.

BukopucToByinTe Tinbkn Ti KOMMNAEKTYOUI,
AaKi BXOOATb Y KOMMJIEKT NMNOCTA4aHHA.
[MepennepLum3acToCyBaHHAM MPUCTPOIO
peTenbHO NpoMuMiATe BCi fieTani, siki byayTb
KOHTaKTyBaTW 3 Xap4OBUMU NPOAYKTaAMW.
[Mepen TMM 9K BKIIOYUTU MNApPOBapKYy,
3arnoBHITb pe3epByap BOAOD, B iHLLIOMY
paai NPUCTPI MoXe BYTK NOLLIKOAXEHO.
Bynbte yBaxHi npun poboTi 3 NPUCTPOEM:
Oynb-ska pianHa abo KOHAeHcaT ayxe
rapsidi.

OcrTepirantecs onikiB BUXOOAAYMM NapoM,
0CO0BNMBO B MOMEHT 3HATTS KPULLKU.

Ons 3HATTA KpuwkM abo napoBuMx Hall

BUKOPUCTOBYNTE KYXOHHI MpuxBaTky abo
pyKaBUYKN.

He nepemilynTte NpuUCTpin, KON B HbOMY
3HaxX0AATbCS rapsyi NPOAYKTH.

« byobte 0C06MMBO  YyBaXHUMMK,  SAKLLO
NPUCTPIA BUKOPUCTOBYETLCA AiTbMU abo
NOObMUN 3 0OMEXEHUMN MOXITMBOCTAMM.
MpucTpin He npU3Ha4YeHnn ons
BUKOPUCTAHHSA [LiTbMW  Ta NilogbMn 3
0OMEXEHUMU  MOXJIMBOCTAMMU,  AKLLO
Tinbkn ocoboto, 9€Ka BignoBigae 3a
ixHlO 6esneky, iM He Q[aHo BiAMNOBIAHI
Ta 3po3ymini  iM  IHCTpyKuii  wWono
6e3Ne4yHOro KOPUCTYBAHHA MPUCTPOEM i
Tiel Hebe3neku, ika MOXe BUHUKHYTU Npu
MOro HenpasuibHOMY KOPUCTYBaHHI

+ He [0onycKaeTbecH BUKOPUCTAHHSA
EMHOCTEN NapoBapKn B MiKPOXBUNLOBUX
neyax, a TakOX Ha enekTpuyHux abo
ra3oBuX nNanTax.

3ab0poHAETLCA  3anuwatu  NMpuUcTpil
BKJIIOYEHMM B Mepexy 6e3 Harnsay.
Bumukante npucTpini Big, Mepexi, akwo
BiH HE BUKOPMCTOBYETHCS, NPW 3HATTI ab0
YCT@HOBLi MAapoOBKMX 4all, a TakoX nepen
HYNLLEHHAM.

Cnipkylite 3a TUM, W06 MepeXeBUii LLHYP
He 3BUCaB Yy MiCLI,FIX, e 3a HbOro MOXyTb
CXOMUTUCSH LiTw.

36epirante nNpuUCTpPii B HELOCTYNHOMY
Ons aiten micui.

Hikonu He 3aHyplonTe NpUCTPIN, WHyp abo
BUJIKY Y BOAY - BU MOXETEe OTpumartm yoap
€NEeKTPUYHNM CTPYMOM.

He kopuctymtecs  MNpuUCTPOEM  nNpu
YWKOOXEHHI  LUHypa XWBMAEHHA  abo
MepexeBoi  Bunku.  IOna PEMOHTY
NPUCTPOIO 3BEPHITLCS 4,0 aBTOPM30BAHOIO
CEPBICHOrO LLEHTPY.

Mpunan nNpu3HayYeHUn  Tinbkn  ANd
[OMALLHBbOIO BUKOPUCTaHHS.

MEPEA NEPLLUMUM BUKOPUCTAHHAM

+ Bunmitb rnaposapky i BUAAnNITh
nakyBasbHUA MaTepian.

+ MpomwuiiTe maposi yawi (2), yTpumMmyBaiun
yaw (3) i kpuwky (1), BUKOPUCTOBYIOUN
M'SIKMIA MUY 3acib.
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+ PetenbHO 06MONOCHITL | BUTPIT.

+ MpoTpiTb BHYTPILUHIO MOBEPXHIO
pesepByapy ans Boau (8) Bonorowo
TK@HUHOIO.

BKAS3IBKWU 3 EKCMJTYATALLIT

+ BCcTaHOBITb NapoBapKy Ha PiBHY Ta CTiNKy
NOBEPXHIO.

+ HanoBHiTb pe3epByap XONOOHOKO BOAOIO
[0 MakcumanbHoro pisHa MAX.

+ He 3anuBanmTe BOAY BULLE 33 MO3HAYKY
MAX.

MonepepxeHHs

+ 3abopoHsETLCA OoAaBaTu y BOAY Cinb,
nepeub, npunpasu, Tpasn, BUHO, COyCU
abo iHwWi pignHn. e moxe npuBectu Oo
MOJIOMKN NPUCTPOIO.

+ MinanTe BOAY nepeg,
BUKOPUCTaHHAM NapoBapKu.

+ Hakpuiite napoBy yauwly kpuiikoto (1).

+ BcTaBTe BWAKY MepexeBOro LHypa B
pO3eTKy.

» [MoBepHiTb pyyky Tanmmepa (4) 3a
rOOMHHMKOBOK CTPINIKOWD, | BCTaHOBITb
noTpibHMA yac poboTM nNapoBapku, npu
LLbOMY 3aroputbCs iHamkartop (5).

» [lo 3akiH4EeHHi BCTAHOBJIEHOrO0 4acy
napoBapka aBTOMATUYHO BiOKNOYNTLCS,
NpoJiyHae 3BYKOBWIM CWUrHan i iHoukaTop
(5) sracHe

KOXXHUM

YBATA!

+ He TopkariTecs nig yac poboTy napoBapkm
00 KPULLKM i MapoBuMX Yall - BOHU AyXe
rapsiyi.

LLlo6 He o6nekTncs, BUKOPWUCTOBYITE
KYXOHHI mpuxBaTkm abo pykaBUYKM ANs
3HATTS KPULLKK | MapoBux yaw. [oBinbHO
NigHIMITb KPULIKY, Wo6 BUNYyCTUTWU Nap,
NnOTPUManTe KPULLIKY HaZ, NapoBOIo HaLLeo
ONS CTiKaHHSA 3 Hei Boau.

AKWO BM XO4eTe NepeBipuTvu NPOAYyKTU
Ha rOTOBHICTb, BUKOPUCTOBYIMTE KYXOHHE
HAYMHHS 3 OBIrO PYYKOIO.

Mam'aTanTe, L0 BOAa BCEPEaVHI
pesepByapa Moxe ByTn rapsyoto, Konu Bei
iHLLI KOMIMOHEHTN NapoBaPKX OXOJI0SN.

+ He BuKOpuCTOBYMTE MapoBapky 3a
HEBCTAHOBNIEHNX MapPOBUX 4Yalluax abo
KpULLILL.

noPAOU

+ Totynte Mm'aco, pmby i MOPCbKi NPOAYKTN

[0 MOBHOI FOTOBHOCTI.

3aBxaun BUKOPUCTOBYMTE TiNbKN

PO3MOPOXEHI npoayKTw, BUHATOK

cknagatTb 0BOYI, pnba i MOpenpoayKTu.

* AKLWO BW  KOPUCTYETECA OAHOYACHO
KinbkOMa NapoBMMU Yallamu, TO KnagiTb
M'sicO, NTULIo abo pmby B HUXKHIN KOLIKK,
wo0b pianHa, ska BUAINSETLCH, He CTikana
Ha NPOAYKTU B iHLIMX NApPOBMX YalLaxX.

KOPWUCHI MOPAAMU | PEKOMEHOALLIT

+ OOuH Wwap NpoaykTiB roTyeETbCS LWBUALLE,
HiX AeKinbka, ToMy He0OXiaHO 36iNnbLLyBaTH
4yac NPUroTyBaHHS BiAMOBIAHO A0 06'emMy
NPOAOYKTIB.

+ [Ang [OOCSArHeHHs Kpawmx pes3ynbraTis
HamaramTecb, WOO LUIMaTO4YKM NPOAYKTIB
Oynn OQHaKOBOrO PO3MIpYy, PO3MilLyliTe
GinbLL TOBCTI LUMaTOYKK BGavxye oo kpais
nMapoBOi YaLli.

+ He 3anoBHIONTE MapoBy 4ally MOBHICTIO
- 3anuvwanTte NPOoCTIp 19 MPOXOOAXKEHHS
napy.

* MMpn nNpurotyBaHHi BENUKOi  KiNIbKOCTI
NPOAYKTIB  HeobxigHO nepiognMyHo  ix
nepemiwlysaTu. AoTpumyinTech npw
LbOMY niaBULLEHHOT obepexHicTi,
BMKOPUCTOBYNTE KYXOHHI MpuxeBatkm abo
pyKaBm4KM AN 3aXMCTy PYK Bif, raps4oro
napy i KyXOHHE Ha4YuHHA 3 [OBrolo
PY4KOIO.

+ Hexnapitbcinbabo cneuii6e3nocepegHbo
Ha NPOAYKTW Mif, 4ac iX NPUrOTYBaHHS.

+ BukopucToBynTe TiNbKN MOBHICTIO
PO3MOPOXEHI NPOOYKTU.

Mpun BUKOpPUCTaHHI TPbLOX NApPOBUX 4alu

O HOYACHO:

- 3aBxau Knagitb cami BeNuKi LMaTouKm
NPOAOYKTIB B HMXHIO HaLly.

- KoHpgeHcar, wo yTBOPIETLCA HA BEPXHIN
napoBoi 4awi, O6yae CTikaTu B HUXHIO
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yawly, TOMy NepekoHanTecs B CyMiCHOCTI
CMakiB NPOAYKTIB, LLO FOTYIOTbCS.

[Mpu NpuroTyBaHHi M’Aca, Kypku i OBOYIB
3aBXAN KNnadiTb M’SICO B HWXKHIO Yally,
wob cik cMporo m’sca He nNoTpannsas Ha
OBOMi.

Yac npurotyBaHHS MpPOAYKTIB Yy BEPXHIN
yauli 3a3Buyan Ha 5 XBUAnH OoBLLE.

Konn BW rortyete npooyktm 3 pPi3HUM
4aCOM TFOTOBHOCTI, MOKIaAiTb B HUXHIO
yawy Ti, aKi rotyiloTecs gposwe. Konum
OyayTb rOTOBI NPOAYKTW Y BEPXHilA YaLli, BU
MOXETE 3HATU ii, @ H/XKHIO YaLly HaKpuiniTe
KPULLKOIO i NPOAOBXYNTE MPUrOTYBaHHS
NPOAYKTIB.

YULLEHHA NAPOBAPKU

+ MMepen 4YNLWEHHAM BUMKHITL MapoBapky,
BiOKMOYITL ii Big Mepexi i pante in
MOBHICTIO OXOJIOHYTU.

Hikonu He 3aHypiorTe y BOOY Mepexesunii
LLIHYP, BUAKY i KOPAYC NapoBapKu.

*+ He BMKOpPWUCTOBYMTE MPU  YULLEHHI
NMapoBMX KOP3WH, BEPXHbOI KPWULLKU i
KOprnycy napoBapku abpas3uBHi 3acobu
LS YULLEHHS.

PekomeHayeTbC MUTKM MNapoBi yvawi i
KpULIKY B Tenniin BoAi i3 3acobom ans
MUTTA nocyay. MoxHa BMKOPUCTOBYBATU
NOCYAOMWIMHY  MaLUWHY, BCTAHOBUBLUMU
«N1Eerknui» PexxMm MUTTS Nocyay.
[MpoTupante Kopnyc napoBapku BOJSIOrO0
TKaHUHOIO.

PerynspHo muiiTe naposi 4aLui.

SHATTA HAKMNY

Micna 2-3 MicaLiB BUKOPUCTaHHA NPUCTPOLO B
HarpisasibHOMY eJIeMeHTi MOXe YTBOPUTUCS
Hakun. Lle npupogHuii npouec, Skun
3anexuTb Bif XXOPCTKOCTi BOAWU, dka BaMu
BUKOPUCTOBYETbCS. HeobxigHO perynsipHo
3HIMaTn HakMn A4A9 HOPMabHOI pPoboTn
napoBapku.

* HanoBHiTb pe3epByap 419 BOAN Xap4OBUM

OUTOM A0 no3Hayvkm MAX.

BAXJIMBO: He BWKOPWUCTOBYMTE XiMiyHi
npenaparn ana BnaaneHHa Hakmny.

+ BcTaHOBITb O4HY NapoBy yaLly, 3akpuite
il KPpULLKOIO | YBIMKHITE NapoBapky Ha 20-
25 xBUnuH.

YBAlFA! dkwo ouetr BuInBaeTbCa 3a
Kpai pesepsByapy, TO BUMKHITb npwnag i,
DOTpUMYIOYMCb  00EpPEeXHOCTi,  BiaminTe
HEBEeNUKY KiNbKiCTb PiAVHN.

Mo 3akiHYeHHi po6OTY TaMepa BUMKHITb
napoBapKy 3 MepeXi i AanTe i NOBHICTIO
OXOJIOHYTW, NEPe TUM K BUIINTA OLLET.
[MpomuiiTe pesepByap XONOOHOIO BOAOIO,
ue pas 3anuiite BOoAy, BCTAHOBITb OAHY
napoBy 4auly, 3akpunTe i  KPULLKOIO,
YBIMKHITb MapoBapKy i BCTAHOBITb Tanmep
Ha 5 XBUNVH.

BigknioyiTe napoBapky, AanTe i MOBHICTIO
OXONOHYTW, 3nuiATE BOAY, MPOCYLWIiThb
napoBy HaLly i KpULLKY i npnbepiTb Npunaz,
[0 HACTYMHOIrO BUKOPUCTAHHS.

TexHi4yHi XapaKTepucTukKu
EnexkTpoxuenerHs: 220-240 B ~ 50 I'y,
CnoxwuBaHa noTyxHicTb: 400 BT

BupobHuk 3anvwae 3a cobolo npaBo
3MIHIOBaTV XapakTepuctuku npwnagy 6e3
riornepeaHboro rnoBigoOMIIEHHS.

TepmiH cnyx6u npunagy — 5 pokus.

FapaHTia

JoknagHi yMOBM rapaHTii MOXHa oTpuMmatu
B Annepa, Wwo npoaas gaHy anapatypy. Mpu
npen’sBneHHi 6yab-saKoi NpeTeHsii npoTarom
TEPMIiHY Aji AaHOi rapaHTii BapTo Npen’saBuTun
4yek ab0 KBUTAHLLIIO NPO NMOKYKY.

JaHunii Bupi6 Bianosigae sumoram
[0 e/1eKTPOMarHiTHOi CyMiCHOCTI,
LU0 Npea’aB/ISIIoTbCS ANPEKTUBOK
89/336/€EC Paan €EBponu i
poanopsaxeHHam 73/23 €EC no
HU3bKOBOJIbTHUX anaparypax.

q3
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BEJIAPYCKI

QJIEKTPAMAPABAPKA

MpapykThbl,

npbirataBaHbid  Ha napy, Yy

Gonblual CTyrneHi 3axoyBaioLb CBOIM Bogap

naxblyHyl0 KawToyHacub. [lapaBapka

Maxwell pasBoniub BaMm 3pabiub KPOK Aa
34apoBara CiflkaBaHHs.

AnicaHHe npbiGopa

O~NO O WN =

. Beuka

. MapaBas 4yapa

. TpbIManbHiK 4apsbl

. Tanmep

. IngbikaTap

. Hakoyskas nancrtasa
. Kopnyc

. Pasepsyap

MPABIJIA T3XHIKI BACNEKI
MepLw 4ybiM NayvaLpb KapbiCTauua napaBapkan,

yBaxJisa

npayblTanue KipayHiutsa na

3Kcnyartaupbli.

3axoyBaniue canpayoHae — kipayHiuTea
rna aKcnayartaubli ¥ skacui naBegkaBara
MarTapbIsny.

Mepw 4biM nagnyybiub napaBapky Aa
anekTpaceTki, nepakaHamuecs, LITO
Hanpyra, nakasaHas Ha npbinaase,
ajnaBajae Hanpyae anekTpaceTki.

He BblkapbiCTOyBanLe napaBapKy na-3a
namsLLKaHHSAMI.
Yctanéyearviue npbiiagy
YCTOWMNIBYIO NaBEPXHIO.

He BbikapbicTOyBanLe napaBapky 36Mi3ky
CLEH Lj HaBACHbIX wWad, 60 BbIXxoA3ifbHasA
rapadasi napa mMoxa ix nawkonsiup.
BbikapbicTOyBaniue TONbKI Tbid
KamnnekTaBanbia, $Kig yBaxoasdup Yy
KaMniekT nacrayki.

Mepan nepwbsiM  yXbIBaHHEM  Npbinagbl
cTapaHHa npambliile yce aatani, skia oyayub
KaHTaKTaBaupb 3 Xap4OBbIMi NpaayKTami.
Mepan TbiIM €K YyKIOYbiLb NapaBapky,
3arnoyHiue pa3epByap Bagown, \
a[BapoOTHbIM BbINAAKy Mpbliaga Moxa
OblUpb NaLlkoaXaHa.

Bynsbue yBaxniBbig npbl npaubl 3
npblnaga: niodas Bagkacup Lj kKaHasHcaT
BeJIbMi rapaybi.

Ha POYHYyI0

Cuepaxebilecss anékay BbIxoA3isbHam
napan, acabnisa Yy MOMaHT 34bIMaHHSA
BEYKa.

Ona 3obiMaHHS Beyka Ui napaBbiX 4ap
BbIKapbICTOYBANLE KYXOHHbIS MPbIXBATKN
Ui pyKaBivKu.

He nepacoyBanue npbinagy, kani y en
3Haxoa3dauLa rapayblis NpagyKTbl.
Bbyasbue acabnisa yBaXxniBbIMi,
Kani npbuiaga BblKapblCTOyBaeuLa
A3eupMi Ui noa3bMi 3 abMexaBaHbIMi
MarybiMacusMi.

Mpbinaga He npbi3HayaHa ong
BblKapbICTaHHA A3eubMi | NoA3bMiI 3
abmexaBaHbIMiMarybiMacUaMi, Kani TOsbKi
acobam, aKia agkasBaloub 3a ix 6scneky,
He Jans3eHbl aanaBefHbla | 3pasyMenbis
iM IHCTPYKUbIi Npa 6s5cnevyHae KapbICTaHHe
npbinagan i Teix Hebscnekax, ki Moryub
Y3HiKaLb Mpbl HANPAaBINIbHbIM KapbICTAHHI
en.

He Janyliyaeuua BblKapbICTaHHE
émicTacuny napaBapku y MikpaxsasieBbIxX
nedyax, a TakCamMa Ha 3NeKTPbI4YHbIX Ll,i
rasasblX Miitax.

3abapaHseLla nakigaub npbiagy, gkas
yknoyaHa y cetky 6e3 Harnsaay.
Anknioyanue npblnagy ag ceTki, kani sHa
He BblKapbiCTOyBaeLuua, nNpbl 34bIMAHHI
ui yctanéyupl napasblX 4ap, a Takcama
nepag 4biCTKam.

Caublue 3a TbiM, kab CeTKaBbl LUHYP He
3Bicay y Mecuax, A3e 3a [ro Moryub
cxaniuua aseu,.

3axoyBariue npbinagy y HepacTynHbIM Ans
039uein mecupl.

Hikoni He anyckanue npbinagy, ceTkasbl
LWHYP Ui CeTKaBylo BifKy y Bady - Bbl
MoOXawe atpbiMaLlb yaap anekTpaTokam.
He «kapbicTariuecs npbinagank  npbl
Nawko4XaHHi  ceTkaeara LWHypa Ui
ceTkaBan Binki. [Ang pamMOHTy npblnagbl
3BAPHILECS Y ayTapbi3aBaHbl C3PBICHbI
LOHTP.

MpbIGOp NpbI3HaYaHbl TONbKI ANA XaTHAra
BblKapPbICTaHHA.
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NEPA[ NEPLUbIM BbIKAPbICTAHHEM

Bbimiue napaBapkyiBblaaniue nakasasbHbl
MarapbIsn.

MpamebiliLe napasbigyapsbl (2), TpbIMaNbHIKi
yap (3) i Beyka (1), BblkapblCTOYBalOYbI
MSIKKi MbIHbI CPOAAK.

CTtapaHHa ananacHiue i BbITpbILE.
Mparpbiue YHYTpaHyto rnaBepxHIo
pasepByapa ans Bagbl (8) BinbroTHam
TKaHiHaM.

YKA3AHHI NA 3KCMJTYATALLbII

Ycranoiiue napaBapky Ha POVHYIO i
YCTOWMANIBYIO NaBEPXHIO.

HanoyHiue p3asepByap xanogHanh Bagon
[a MakciMmanbHara y3poyHa MAX.

He 3aniBaiue Baay Bbiwan ag3Haki MAX.

ManspapXxaHHe

3abapaHseuua fafasalb y Bajy COfb,
rnepau, 3anpaB.bl, TPaBbl, BIHO, COYChl L
iHWbIA Baakacui. [3Ta Mmoxa npbiBeCLi Aa
nasoMki npbinagbl.

3mMaAHaNLe Bagy nepag, KOXHbIM
BblKapbICTaHHEM Napasapki.

Hakpbiiue napasyto 4yapy Beykam (1).
Yctayue BiNkKy ceTkaBara LwHypa Y
paseTky.

MaBapHiue pydyky Tanmepa (4) na
ragsiHHikaBam CTpanubl i ycTamownue
naTpabHbl 4Yac npaubl napaeapku, Mnpbl
raTbiM 3arapbiuya iHapikarap (5).

Ma ckaHysHHi  ycTangBaHara  vacy
napaBapka aytamMaTbliHa agk/IoydbiLua,
pasgacua rykaebl CirHan i ingbikarap (5)
3aracHe.

YBArA!

He pakpaHanuecsa nagyac  npaupl
napasapki Aa Be4yka i napasbIxX Yap - AHbI
BEJIbMi rapaybisl.

Kab He abnaniuua, BbikapbiCTOYBaliLe
KYXOHHbIA MNpbIXBaTKi Ui pykaBiuki aona
3[bIMaHH4A Be4yka i napasbix 4ap. [aBosnbHa
npbinaabiMiLe Bevka, kabd BbinycLilb napy,
narpbiMariLe Be4yka Haz, napason Yapawn
019 CUSKaHHA 3 g€ BaAbl.

Kani Bbl XafaeLe npasepsbiLb NPaayKTbl HA

ratoBacllb, BblKapbICTOYBaNLE KYXOHHbIS
p3aybl 3 goyram py4kan.

+ MamaATanue, wWTO Baga YycaApaasiHe
pa3epByapa Moxa bbb rapayan, kani yce
acTaTHig KamMnaHeHTbl NapaBapki acTbifi.

* He BblkapbIiCTOYyBanue napasapky Mpbl
HeyCTansiBaHbIX NapaBblX 4apax Lii BEYKY.

PAADbI

latynue maca, peiby i Mapckia npagykTbl

[a nNoyHaw ratoBacu,.

3aycénpl BblKapbICTOYBanLe

TOSIbKi pasmapoxaHbis npanykThbl,

BbIKJ/IIOY9HHE CkNnajae rapofHiHa, pbiba i

MopanpagyKTbl.

+ Kani Bbl KapbiCTaeuecd agHadyacosa
HeKanbKiMi napaBbIMi Yapami, To knaasiue
Msica, NTYLUKY L pbIBy Y HiXXHI KOLbIK, Kab
BaJKacLb, gKas BblnyyaeLla, He cuskana
Ha NpagyKTbl Y iHLWbIX NapasblX Yapax.

KAPBICHbISA PAAbI | POKAMEHAALLBII
+ AO3iH  npnact  npagyktay — raryeuua
XYyT49M, YbIM Hekanbki, Tamy HeabxoaHa
nasssniyBaub yac npbiraTaBaHHSA
agnasegHa ab'émy npagykray.
« [Ana  pacsaArHeHHs  nenwara  BbIHIiKY
iMKHiLecsi, kab kaBanauyki npagykTay
Oblni afHONbKaBara namepy, 3mswyanue
Taycuenwbls kaBanadki 6nixan ga kpaéey
napasoli Yapsbl.
He 3anayHsaiiue napasylo 4apy uajkam -
nakiganue npacTopy 419 MiHaHHA napbl.
Mpbl NagpbIXTOyubl BsAjiKalk KOAbKacui
npagyktay  HeabxogHa  nepblaablyHA
iXx 3mewsaub. byasbue npbl rATbIM
BEJIbMi aCUAPOXHbISA, BblKapblCTOyBaNLE
KYXOHHbISI MpbIXBaTKi Ui pyKaBiyki Ans
abapoHbl pyK af rapadar napbl i KyXOHHbIS
p3aybl 3 goyram py4kan.
He knapsiue conb ui cneubli HenacpagHa
Ha NpaaykTbl naa4ac ix npbiratTaBaHHA.
BbikapbicToyBaliLe TONbKi uankam
pasmMapoxaHbiga NPafyKThbl.

Mpbl BbiKapbIiCTaHHI TPOX MapaebIX 4Yap
apHavacosa:
- 3aycénpl knaasiue cambla  OyiHbIA
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BEJIAPYCKI

KaBanayki NnpagykTay y HiXHIOIO 4apy.

- KanpaHcart, gki yTBapaeuua Ha BepxHsmn
napasoi u4apbl, 0Oyase cuskaub Yy
HDKHIOIO 4apy, Tamy nepakaHanuecs ¥
CymsiLLYanbHacLi CMaky npagykrtay, skia
Bbl ratyeue.

- Mpbl  nagpeIxTOyubl Msca, Kypbiubl i
rapofHiHbl 3aycéapl knaasiue msca y
Hi>XKHIOIO 4apy, kab COoK Bosikara Msca He
Tpanngy Ha rapoaHiHy.

- Yac npbirataBaHHs NpagykTay y BEpXHsSmn
Yyapsbl 3Bbl4ariHa Ha 5 MiHYT JayXan.

- Kani Bbl raryeue npagykTbl 3 PO3HbIM
yacam raroBsacuj, naknaasiue y HiXXHIo
yapy Tbif, fkia ratyiouua gayxsn. Kani
Oyoyub raToBbi MPagykTbl Y BEpPXHSN
Yyapbl, Bbl MOXaLe 3HSALb fe, a HiXHIo
Yyapy HakpbliiLe BeykaM i npausrHiue
npbirataBaHHe npagykray.

YbICTKA NAPABAPKI

+ MMepan 4bIiCTKaM BbIKNIOYbILE NapaBapky,
aaKnoYbILe e af ceTki i ganue En uankam
acTbllpb.

3abapaHsieulla anyckaub Yy  Bagy
CeTKaBbl LWHYP, CEeTKaBYIO BifIKy i KOpnyc
napasapki.

He BblkapbiCTOyBanue nMpbl  YbICTLbI
napaBblX KOLIbIKAY, BEPXHAra Be4yka i
Koprnyca napaBapki abpasiyHbls CpOAKi
L9 YbICTKI.

PakameHayeuua Mbiup napasbis Yapbl i
Beyka Yy uénnam Baal3e ca Cpoakam Ans
Mbluua nocyny. MoxHa BbikapblCTOYBaLb
NnOoCyAaMblliHYl0O MallblHy, YCTanssayLbl
"NErki" paxbIM MbILLA MOCYAY.
Mpauipanue kopnyc napaBapki BinbroTHam
TKaHiHan.

ParynapHa mMbiliLe napaebig 4apbl.

3AbIMAHHE LUYMABIHHSA

Macna 2-3 wMecsiuay  BblKapbICTAHHSA
npbiIaabl ¥ HarpasasbHbIM 3/1IEMEHLE MOXa
yTBapbiuLa LymaBiHHe. [3Ta HaTypasibHbI
npauac, Aki 3anexblub an KanaHacui Bagpl,
AKYI0 Bbl BblkapbiCToyBaeue. HeabxooHa
parynspHa 3gbiMaup LWymMasiHHe Ans nobpai
npaupl napasapki.

+ HanoyHiue pasepByap 4519 8agbl XapHOBbIM
Bouaram ga aasHaki MAX.
BAXKHA: He BblkapbICTOYBanLE XiMiYHbIS
npanaparbl 419 BblAANIEHHS LUYMAaBiHHS.

+ Yctanionue agHy napasylo 4apy, 3aybiHiLe
sle BeykaMm i YknoybiLe napasapky Ha 20-
25 MiHyT.

YBArA! Kani Bouar BbiliBaeuuya 3a Kpai
pa3epByapa, TO aaK/oYbILEe napaBapky i
acusapoXHa Hagfile HEeBAMKYI0 KOMbKaclb
BaZKacLi.

+ [Ma kaH4aTKy Npaubl TanMepa aaknoybiLe
napasapky af ceTki i panue én uyankam
acTblupb, Nepag, TbiM K BblliLb BOLIAT.
[Mpambllie pasepByap xanogHan Baaown,
AWYS pa3 3aniue Bafy, yctanonue agHy
napaByl0 4apy, 3adyblHiLe g€ Beykam,
YKJTIOYbILLE MAPOBAPKY i yCTanonue Tanmep
Ha 5 MiHYT.

AQKnoybiLEe NapaBapky, fanue én uankam
acTbllb, 3NiLe Bagy, NpacyLubiLe NapaByio
Yyapy i Beyka i npblbspbile npbibop na
HaCTynHara BblKapbICTaHHSA.

TaXHiYHbIS XapaKTapbICTbIKi
OnekTpacinkaBaHHe: 220-240 B ~ 50 'y,
CnaxbiBaHas marytHacub: 400 BT

BbiTBOpPUA nakigae 3a cabovi npaBa 3MsIHSLb
XxapaktapbiCTbIKi pbibopa 6e3 nanspaaHsra
nasegamMJieHHs.

TapmiH cnyx6bl npbibopa - 5 ragel.

FapaHTbis

MapgpabssHae anicaHHe yMOy rapaHTbliHara
abcnyroyBaHHsA MOryT OblLb aTpbIMaHbl y Taro
apinepa, y sikora Obina HabbiTa TaxHika. MMpbl
3BapoLEe 3a rapaHTbliHbIM abcnyroyBaHHeM
abaBa3koBa nNaBiHHa Oblub Npag'ayneHa
Kynyasi anb00 KBiTaHLUbIS ab annave.

JanseHni Bbipab agnassaae
narpabaBaHHsmM EMC, skis
BblKa3aHsbl y blpakTbiBe EC
89/336/EEC, i nanaxaHHsIM 3aKoHa
ab npbITPbIMIIIBAHHI HANPYXaHHS
(73/23 EC)

q3
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Y3BEK

ELEKTR BUG’DA TAYYORLASH
MOSLAMASI

Bug’da tayyorlangan ozig-ovgat
mahsulotlari 0’zining hidini va ozig-ovqat
gimmatligini ko’proq darajada saglabqoladi.
Maxwell Bug’'da tayyorlash moslamasi
sizga sog’lom ovqatlanishga yana bir
gadam qgo’yish imkoniyatini yaratib beradi.

BUYuMNING TA'RIFI

. Buyum qopqog’i

. Bug'da pishirish uchun idish

. Bug’da pishirish uchun idishning tutgichi
. Taymer

. Indikator

. Sirg’almaydigan asosi

. Korpus

. Rezervuar

O~NOO OB WN =

XAVFSIZLIK TEXNIKASI QOIDALARI
Bug’da tayyorlash moslamasidan
foydalanishdan avval undan foydalanish
go’llanmasini digqat bilan o’gib chiging.

» Mazkur foydalanish qo’llanmasini axborot
materiali sifatida saglab qo’ying.

+ Bug’'da tayyorlash moslamasini elektr
tarmog’iga ulashdan avval buyumning
ustida ko’rsatilgan ish kuchlanishi
tarmogning kuchlanishiga mos kelishiga
ishonch hosil qgiling.

+ Bug’'da tayyorlash moslamasidan
xonalardan tashqarida foydalanmang.

* Buyumni tekis, barqaror, issiqqa chidamli
yuzaga o’rnating.

+ Bug’'da tayyorlash moslamasini devorlar
yoki osma shkaflarga yaqin joyda
foydalanmang, chunki undan chigadigan
issiq bug’ ularga shikast yetkazishi
mumekin.

+ Faqat yetkazib berish to’plamiga
kiruvchi yechib olinadigan anjomlardan
foydalanish lozim.

* Buyumning birinchi ishlatilishidan avval
ozig-ovgat mahsulotlariga tegib turadigan
barcha anjomlarini puxta yuvib chigish
lozim.

Bug’'da tayyorlash moslamasini
yogishdan avval suv uchun idishni suvga
to’ldiring, aks holda buyum shikastlanishi
mumekin.

Buyum bilan ishlaganda ehtiyot bo’ling:
har ganday suyuqlik yoki kondensat juda
issiq bo’ladi.

Buyumdan chigayotgan bug’ tufayli,
aynigsa qopqog'ini ochish paytida,
kuyishdan ehtiyot bo’ling.

Buyumning qopqog’ini yoki bug’li
idishlarni yechib olish uchun oshxona
sochiglari yoki go’lqoplaridan foydalaning.
Buyumning ichida issiq mahsulotlar
bo’lganda uni joyidan siljitmang.
Buyumni bolalar va imkoniyati
cheklangan kishilar yeta olmaydigan
joyda saqglang. Ularga buyumdan
garovsiz holda foydalanishga ruxsat
bermang.

Ushbu buyum bolalar yoki imkoniyatlari
cheklangan kishilar tomonidan
foydalanish uchun mo’ljallanmagan, faqat
agar ularga ularning xavfsizligi uchun
javob beradigan shaxs tomonidan ushbu
buyumdan xavfsiz foydalanish to’g’risida
va buyumdan noto’g'ri foydalanganda
yuzaga kelishi mumkin bo’lgan xavflar
to’g’risida tegishli va ularga tushunarli
bo’lgan yo’rignomalar berilgan holdagina
ruxsat etiladi

Bug’'da tayyorlash moslamasining
idishlaridan mikroto’lginli pechlar ichida,
shuningdek elektr yoki gaz plitalarida
foydlanishga yo’l go’yilmaydi.

Buyumni tarmoqqa yogqilgan holda
garovsiz tashlab ketish taqgiglanadi.

Agar buyumdan foydalanmaydigan
bo’lsangiz, bug’li idishlarni olib gqo’yish
yoki o’rnatish paytida, shuningdek

uni tozalashdan avval buyumni elektr
tarmog’idan o’chiring.

Tarmoq simi uni bolalar ushlab

olishi mumkin bo’lgan joylarda osilib
tushmasligini nazorat qilib turing.
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* Buyumni bolalar yeta olmaydigan joyda
saglang.

+ Elektr tokining zarbasidan
shikastlanishga yo’l quymaslik uchun
tarmoq simini, tarmoq vilkasini yoki
buyumning o’zini suvga yoki boshqa
suyugliklarga botirmang.

+ Tarmoq vilkasi yoki simi shikastlangan
holda, buyumdan foydalanish tagiglanadi.
Buyumni mustaqil ravishda ta’mirlashga
urinmang.

Barcha ta’mirlash masalalari bo’yicha
ro’yxatga olingan servis markaziga
murojaat qgiling.

* Buyum faqat uy-ro’zg’or magsadlaridan
foydalanishi uchun mo’ljallangan.

BIRINCHI FOYDALANISHDAN AVVAL

+ Bug’'da tayyorlash moslamasini
o’ramning ichidan chiqarib oling va o’ram
materiallarini olib tashlang.

* Bug'li idishlarni (2), idishlarning
tutqichlarini (3), buyumning gopqog'ini (1)
yumshoq yuvish vositalaridan foydalanib,
yuvib tashlang.

* Buyumni obdon chayqab tashlang va
puxta arting.

 Suv uchun idishning (8) ichki yuzasini
nam mato bilan arting.

BUYUMDAN FOYDALANISH YUZASIDAN

KO’RSATMALAR

+ Bug’'da tayyorlash moslamasini tekis,
barqaror, issiqqa chidamli yuzaga
o’rnating.

* Suv uchun idishni sovuq suv bilan suv
sathining shkalasidagi MAX maksimal
darasigacha to’ldiring.

 Suvni idishning ichidagi maksimal suv
sathi belgisidan ortigroq darajagacha
to’ldirmang.

Ogohlantirish

» Suvga tuz, qalampir, ziravorlar, turli o’'tlar
vino, gaylalar yoki boshga suyugqliklarni
qo’shish tavsiya qilinmaydi. Bu holat

buyumning buzilishiga olib kelishi
mumekin.

Bug’da tayyorlash moslamasidan har bir
foydalanishdan avval suvni almashtiring.
Ustki bug’li idishning ustini gopgoq bilan
yoping (1).

Tarmoq simining vilkasini rozetkaga
kiriting.

Taymerning (4) dastasini soat milining
yo’nalishida burang va Bug’da tayyorlash
moslamasining kerakli ishlash vagtini
belgilang, bunda indikator (5) yonadi.
Belgilangan ishlash vaqti tugaganda,
Bug’'da tayyorlash moslamasi avtomatik
ravishda o’chiriladi, ovozli signal eshitiladi
va indikator (5) o’chadi.

DIQQAT!

Bug’'da tayyorlash moslamasining
ishlagan paytida buyumning qopgog’iga
va bug’li idishlarga tegmang — ular juda
issiq bo’ladi.

Kuymaslik uchun buyumning qopgog’ini
yoki bug’li idishlarni yechib olish uchun
oshxona sochiglari yoki qo’lqoplaridan
foydalaning. Buyumning gqopgog’ini bug’ni
chiqarib yuborish uchun sekin ko'taring,
va buyumning gqopqgogini undan suv oqib
tushishi uchun bug’li idishning ustida
ushlab turing.

Agar Siz ozig-ovgat mahsulotlarining
tayyorligini tekshirib ko’rmoqchi
bo’lsangiz, dastasi uzun oshxona
buyumlaridan foydalaning.

Bug’'da tayyorlash moslamasining qolgan
barcha komponentlari sovib qoldganda
ham, suv uchun idishning ichidagi suv
issig bo’lishi mumkinligini unutmang.
Bug’'da tayyorlash moslamasidan

taglik, bug’li idishlar va uning qopqog’i
o’rnatiimagan holda foydalanmang.

MASLAHATLAR

Go’shtni, baligni va dengiz ozig-ovqat
mahsulotlarini to’liq tayyor bo’lguncha
tayyorlang.
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» Doimo faqat eritiigan mahsulotlardan
foydalaning, sabzavotlar, baliq va dengiz
ozig-ovgat mahsulotlari bundan istisno.

 Agar Siz bir vaqgtning o’zida ikkita bug’da
pishirish idishlaridan foydalanayotgan
bo’lsangiz, ajralib chigayotgan suyugqlik
boshqa bug’da pishirish uchun idishning
ichida bo’lgan mahsulotlarga tegmasligi
uchun go’shtni, parranda go’shtini yoki
baligni pastki idishga soling.

FOYDALI MASLAHAT VA TAVSIYALAR

» Ozig-ovgat mahsulotlarining bir gatlami
bir nechta qatlamiga gqaraganda tezroq
tayyorlanadi, shuning uchun ozig-
ovgat mahsulotlarini tayyorlash vaqtini
mahsulotlarning hajmiga garab oshirish
lozim.

» Yaxshiroq natijasiga erishish uchun
ozig-ovgat mahsulotlarining bo’lakchalari
bir xil kattalikda bo’lishiga harakat
qiling, qalinroq ozig-ovgat mahsulotlari
bo’lakchalarini bug’li idishning chetlariga
yaginroq qo’ying.

+ Bug'li idishni ortigcha to’latib yubormang -

bo’ladigan kondensat tagidagi bug’li
idishning ichiga oqib tushadi, shuning
uchun tayyorlanayotgan ozig-ovqat
mahsulotlarining ta’'mi bir-biriga mos
bo’lishiga ishonch hosil qiling.

Go’sht, tovuq va sabzavotlarni
tayyorlaganda doimo go’shtni tagidagi
bug’li idishga solish kerak, shunda xom
go’shtning suvi sabzavotlarga oqib
ketmaydi.

Ustki bug’li idishda ozig-ovqgat
mahsulotlarini tayyorlash vaqti odatda 5
minut uzoqrog davom etadi.

Siz turli vaqt ichida tayyor bo’ladigan
ozig-ovgat mahsulotlarini tayyorlaganda,
tagidagi bug’li idishga eng uzoq
tayyorlanadigan ozig-ovqat mahsulotlarini
soling. Ustki bug’li idishda ozig-ovqat
mahsulotlari tayyor bo’lgan paytida siz
shu idishni olib qo’yishingiz mumkin,
tagidagi bug’li idishning ustini esa
buyumning gqopqog’i bilan yopib, ozig-
ovgat mahsulotlarini tayyorlashni davom
ettirishingiz mumkin.

BUG’DA TAYYORLASH MOSLAMASINI
TOZALASH
« Bug’'da tayyorlash moslamasini

bug’ning o’tishi uchun bo’sh joy goldiring.
» Ozig-ovqat mahsulotlarining katta hajmini

tayyorlashda ularni vaqgt-vaqti bilan
aralashtirish lozim, bunda juda ham
ehtiyot bo’lish kerak, qo’llaringizni issiq
bug’dan himoya qilish uchun oshxona
sochiglaridan yoki qo’lqoplaridan
foydalaning hamda uzun dastali oshxona
anjomlaridan foydalaning.

» Ozig-ovgat mahsulotlarini bevosita
tayyorlash paytida ularga tuz yoki
ziravorlar qo’shish tavsiya etilmaydi.

» Doimo faqat eritiilgan ozig-ovgat
mahsulotlardan foydalaning.

Bir vaqtning o’zida uchta bug’li idishdan

foydalanish paytida:

- Doimo eng yirik mahsulot bo’lakchalarini
pastki bug’da pishirish uchun idishning
ichiga soling.

- Yugqoridagi bug’li idishning ichida hosil

tozalashdan avval o’chiring, uni elektr
tarmog’idan o’chiring va uning to’liq
sovishini kutib turing.

Bug’'da tayyorlash moslamasining tarmoq
simini, tarmoq vilkasini va korpusini
suvga botirish tagiglanadi.

Bug’'da tayyorlash moslamasining bug’li
idishlarini, taglikni, ustki qopqog’ini

va korpusini tozalash paytida abraziv
tozalash vositalaridan foydalanmang.
Bug’'da tayyorlash moslamasining bug’li
idishlarini, buyumning ustki gopgogd’ini
idish yuvish uchun vositasi bilan iliq
suvda yuvish tavsiya etiladi, yechib
olinadigan anjomlarni yuvish uchun
«engil» idish-tovoq yuvish rejimini
belgilab, idish yuvish mashinasidan
foydalanishingiz mumkin.
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+ Bug’da tayyorlash moslamasining
korpusini nam mato bilan arting.
+ Bug'li idishlarni muntazam yuvib turing.

QUYQANI TOZALASH

Bug’da tayyorlash moslamasidan 2-3 oy

foydalanishdan keyin isitish elementining

ustida quyqa hosil bo’lishi mumkin, bu
tabiiy jarayon bo’lib, ishlatiladigan suvning
tuzliligi darajasiga bog’liq bo’ladi. Bug’'da
tayyorlash moslamasining normal ishlashi
uchun isitish elementidan ushbu quyqgani
muntazam tozalab turish lozim.

* Suv uchun idishni suvning maksimal sathi
darajasigacha oshxona sirkasining 1
gismi suvning 3 gismiga nisbatidagi sirka
eritmasi bilan to’ldiring.

MUHIM: quyqani ketkazish uchun kimyoviy
vositalardan foydalanmang.

+ bitta bug’da pishirish uchun idishni
bug’da pishirish uchun moslamaning
ustiga o’rnating, ustini qopgoq (1) bilan
yoping va bug’da pishirish moslamasini
20-25 daqgigaga yoqing.

VNIMANIye! Yesli uksus vellivayetsya za
kraya rezervuara, to otklyuchite parovarku i,
soblyudaya ostorojnost, otleyte nebolshoye
kolichestvo jidkosti.

+ Taymerning vaqti tugaganda Bug’da
tayyorlash moslamasini tarmoqdan
o’chiring va uning to’liq sovishini kutib
turing, keyin sirka eritmasini to’kib
tashlang.

* Suv uchun idishni salgin suv bilan
yuving, suvni yana bir marta quying, bitta
bug’li idishni o’rnating, uni buyumning
qopgog’i bilan yoping, Bug'da tayyorlash
moslamasini yoging va taymerni 5
minutga o’rnating.

+ Bug’da tayyorlash moslamasini o’chiring,
uning to’iq sovishini kutib turing, suvini
to’kib tashlang, buyumning korpusi,
bug’li idishlarini va buyumning qopgog’ini

quriting hamda buyumni keyingi
foydalanish vaqgtigacha olib gqo’ying.

TEXNIK XUSUSIYATLAR

Elektr ta’minot kuchlanishi:
220-240 V ~ 50 Hz

Iste’mol gilinadigan quvvati: 400 W

Nwinab qukapysdu Xuxo3 XycycusimnapuHu
0n1duHOaH MabrlyM KunimacoaH y3sapmupuu
XYKyKUHU caknab konalu.

Buyumning xizmat qilishining muddati
- 5yil.

Kadhonat waptnapu

Yw6y xuxo3ra kacdonat 6epuil Macanacuaa
Xyayounm punep éku ywby Xuxo3 xapug
KAMUHraH KOMMaHusira MypoXxaaT KWUMUHT.
Kacca 4yekum Eknm xapuaHu TacOuKIOBYM
bowka Gup MonusiBuA xyxokaT kKadonat
Xn3matuHu 6epuLl apTn xucobnaHagu.

Ywby xuxo3 89/336/5EC
Kypcammacu acocuda
benzunaHzaH ea Kyesam
Ky4uHu 6eneunaw KoHyHuda
(73/23 ESC) aiimuneax AXC
manabnapuaa Mysoguk Kenadu.

q3
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RUS

Jarta npon3BoACcTBa U3aenvs ykasaHa B CEpUiHOM HOMepe Ha Tabnnuke C TEXHUHECKUMN AaHHbIMM.
CepuiiHbli HOMep npeacTaBnseT coboii oauHHAAUATM3HA4YHOE 4YMCNO, MepBble 4YeTbipe undpbI
KOoToporo o603HavaloT aaty npomssoacTea. Hanpumep, cepuiiHblii HoMmep 0606XXXXXXX O3HAYaeT, HTO
n3aenune 6bi10 NPOM3BEAEHO B MOHe (LecToi mecsu) 2006 ropa.

GB

A production date of the item is indicated in the serial number on the technical data plate. A serial
number is an eleven-unit number, with the first four figures indicating the production date. For example,
serial number 0606xxxxxxx means that the item was manufactured in June (the sixth month) 2006.

DE

Das Produktionsdatum ist in der Seriennummer auf dem Schild mit technischen Eigenschaften dar-
gestellt. Die Seriennummer stellt eine elfstellige Zahl dar, die ersten vier Zahlen bedeuten dabei das
Produktionsdatum. Zum Beispiel bedeutet die Seriennummer 0606xxxxxxx, dass die Ware im Juni (der
sechste Monat) 2006 hergestellt wurde.

KZ

BybIMHBIH LWbIFapbINFaH Mep3imi TEXHUKanbIK AepekTepi 6ap kecTteqeri cepusnbik HOMIpAE KOPCETINreH.
Cepwusanbik Hemip oH 6ip caHHaH Typaapl, OHbIH BipiHLLI TepT caHbl WhiFapy MepsimiH Gingipeai. Mbicansbl,
cepusinblk HeMip 0606xxxxxxx 6ornca, 6yn Oyibiv 2006 XbingblH MaycbiM aviblHAa (anTbiHLIbI ain)
acanfaHblH Gingipeai.

RO/MD

Data fabricadrii este indicata in numarul de serie pe tabelul cu datele tehnice. Numarul de serie
reprezinta un numar din unsprezece cifre, primele patru cifre indicind data fabricarii. De exemplu,
daca numarul de serie este 0606xxxxxxx, Tnseamna ca produsul dat a fost fabricat in iunie (luna a
asea) 2006.

cz

Datum vyroby spotrebice je uveden v sériovém ¢isle na vyrobnim §titku s technickymi Gdaji. Sériové
Cislo je jedenactimistni Cislo, z nichZ prvni Ctyfi Cislice znamenaji datum vyroby. Napfiklad sériové Cislo
0606xxxxxxx znamena, Ze spotrebi¢ byl vyroben v Eervnu (Sesty mésic) roku 2006.

UA

[Jata Bupo6bHuuTBa BUpobY BKa3aHa B CEPiiHOMY HOMepi Ha TabnnyL 3 TEXHIYHUMK JaHuMun. CepinHui
HOMep NpeAcTaBnsie Cobol OAMHAAUATU3HAYHE YMCIIO, NEPLLi HOTMPU LM@PU SKOro 03Ha4aloTb AaTy
BMpoOHMLTBA. Hanpuknapn, cepiiiHnii Homep 0606xxxxxxX 03Ha4Yae, Lo BUPIO OyB BUrOTOBNEHUIA B
4yepBHi (LLocTuiA Micsiub) 2006 poky.

BEL

[Jata BblTBOpYacLi Bblpaby nakasaHa Y cepbliHbIM HyMapbl Ha Tabniyke 3 TOXHIYHbIMI AaA3€HbIMi.
CepbliiHbI HyMap NpaacTaynsie caboto afasiHavLarae Ybicno, NepLUbIs 4aTblpbl Niv6bl skora aba3Havaloub
haty BblTBOpYacLi. Hanpbiknag, cepblitHbl Hymap 0606xxxxxxx asHavae, WTo Bblipab Obly 3po6neH Y
4yapBeeHi (WwocTkl MecsL) 2006 ropa.

uz

XKnxo3 nwnab ynkapunraH Myaoaat TEXHUK XyCycusaTrnap KypcaTuiraH naeBxadagaru cepusi pakamuaa
KypcatunraH. Cepusi pakamu yYH 6utTa coHgaH nbopat 6ynmb ynapHuHr 6vpuHYmM TypTTacy ninad
YnkapunraH BakTHU ndpoaa atagn. Mucon ydyH 0606xxxxxxx cepusi pakamu xmxo3 2006 NUMHUHT UoH
onnga (onTUHYM onaa) Mwnad YMKapunraHnMruHn Gunavpagu.
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