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OcHoBHOE NpefHa3HayYeHre 6IMHHULI - Bbineyka 61HOB,
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Onucanue

1. PaGouas noBepxHoCTb

VHpmnkaTop rotoBHOCTH

NHOMKaTOP BKIIOYEHVS B 9NIEKTPUYECKYIO CETb
Perynstop Temneparypbi

MecTo XpaHeHust CETEeBOro LWHypa
Pacnpenenutens Tecta

Jlonatka

Noorwm

Buumanume!

*  3anpeLlaeTcs UCMOMb30BaTb GIMHHULY BOIM3K EMKOCTEN
C BOZOM (Takmx kak pakoBuHa, BaHHa, 6accelit 1 T.n.).

¢ [Ins [ONOSHWUTENbHOM 3aLmnThl LLenecoobpasHo B Lenu
NUTaHUsl YCTAHOBUTb YCTPOWCTBO 3ALLMTHOTO OTKJIO-
yeHus (Y30) ¢ HOMUHA/bHBIM TOKOM cpabaTbiBaHus,
He npesbiwaiowym 30 MA, ans yctaHoskm Y30 obpa-
TWUTECH K CreLanmcTy.

HEOBXOAUMbIE MEPbI BE3ONMACHOCTU

Mepep, “CNoNbL30BaHMEM YCTPOMCTBA BHUMATENLHO MPO-

YUTaNTE MHCTPYKLMIO MO 3KCrTyaTaLyn 1 COXpaHsinTe eé B

TeyeHue BCero cpoka aKcrtyaraumn. Mcnonbayiite ycTpoii-

CTBO TOJ1bKO MO ero NpssMoMy Ha3Ha4eHuio, Kak N310XEHO B

AAaHHOM MHCTPYKUMK. HenpasunsHoe obpateHve ¢ npmubo-

POM MOXET MPUBECTM K ero NojoMKe, MPUYMHEHMIO Bpeaa

nonb30BaTesto Un ero UMyLLLecTBy.

* [epep BKIIOYEHVEM B 3NIEKTPUHECKYIO CeTb yoeanTech
B TOM, 4TO paboyee HanpsikeHne npubopa COOTBET-
CTBYET HarNpsiXeHWio ceTu.

*  CeTeBoii LUHYP CHABXEH «eBPOBUIIKOM»; BKIlOYaiTE €€
B 9NIEKTPUYECKYIO PO3ETKY, UMEIOLLYYIO HAAEXHbI KOH-
TaKT 3a3eMeHus.

* Bo usbexaHue pucka BO3HUKHOBEHWSI Moxapa He
MCMONb3YWTe NEPEXOAHVKMI NPV MOAKIIOYEHUN YCTPOW-
CTBa K 9N1eKTPUYECKON PO3eTKe.

*  He ncnonbayiite Npr6Op BHE NOMELLEHUIA.

* Hukorma He ocTtaBnsiite paboTaiowmini npubop 6e3
npycmoTpa.

* PaamelualiTe yCTPOWCTBO Ha POBHOW YCTON4YMBON
TEenNOCTOMKON NOBEPXHOCTY Tak, YTOObI AOCTYN K 3neK-
TPUYECKOI Po3eTKe Bbli CBOOOAHBLIM.

*  Mcnonb3yiite yCTPOINCTBO B MECTAX C XOPOLUEN BEHTU-
nauueii. Bo nabexaHue BO3ropaHvisi H1 B KOEM Cly4qae
He pasmeLlaiTe yCTPOMCTBO psaOM C 3aHaBeckamu
VN LUITOPaMV U He HaKpbIBaiiTe ero Bo BpeMs paboThl.

*  ByabTe OCTOPOXHbBI: BO BpeMsi paboTbl NprBop CUsibHO
HarpeBaeTCsl, He AoTparMBaiTech A0 ropsiyMX YacTen
Kopryca v He pacronaraiite OTKpbITble y4acTku Tena
6n13Ko k paboyeii NOBepxXHOCTU Npudopa.

BHUMAHUE! Bo BO3rC iite
6mHbI ¢ paboyeri NIOBEPXHOCTH Cpa3y MocJie ux npu-
roToBeHus.

* 3anpewaetca AN CHATWS ONMHOB  MCMONb30BaTb
MeTaJIINYECKNE aKCEeCCyapbl, KOTOpble MOryT MoBpe-
[VUTb aHTUNPUrapHOE MOKPbITUE paboyeli MOBEPXHOCTY,
MONb3YyNTECh TOMBKO JIOMATKON, BXOASLLEA B KOMMNEKT
MOCTaBKW, MOXHO MCMONb30BaTh AEPEBSHHbIE, MIACTY-
KOBBIE VNIV CUIINMKOHOBBIE KYXOHHbIE aKCeCcCyapsl.

* He nepemeliainte npubop, noka OH MOJHOCTHIO He
OCThbl.

¢ T[pubBop cnenyeTt OTKMOYATbL OT BNEKTPUYECKOW CeTu
BCSKWUIA pa3d nepepn, YUCTKOW mnu B cnydae, ecnv Bbl
YCTPICTBOM He MoJb3yeTech.

* He ponyckaiiTe CBMCaHWS CETEBOTO LUHYpa CO CToNa, a
TaKXe ero KOHTakTa C ropsiiMMu NoBepXHOCTAMU MAn
OCTPbIMM KPOMKAMU KyXOHHO Mebesni.

*  [pu OTK/IOYEHWM BUAKWU CETEBOrO LLUHYpA 13 3NEKTPU-
YeCcKOi PO3eTku He THWTE 3a LUHYP, AepXuTech 3a
BUJIKY CETEBOTO LLUHYPA PYKOWA.

* He Geputecb 3a BUNKY CETEBOrO LUHYpa MOKPbLIMU
pykamu.

* He nonb3yiitecb YCTPOWCTBOM B HEMOCPEACTBEHHOMN
611M30CTN OT KYXOHHOI PakOBWHbI, He NoABepraiiTe ero
BO3/EVICTBUIO BNaru.

*  BousbexaHve ygapa anekTpuieckuM TOKOM He Norpy-
XaiTe ceTeBO LUHYP, CETEBYIO BUNKY UK cam npubop
B BOJly UK B NioGble Apyrve XxupkocTu. Ecnn ato npon-
3owwno, HE MPUKACANTECD k npu6opy, HemeaneHHO
OTKJIOHMTE €ro OT ANEKTPOCETH, U TONLKO Nocse aToro
MOXHO focTaTb npubop 13 Boasl. O6partutech B aBTO-
PU30BaHHBIN (YNONHOMOYEHHbIN) CEPBUCHBIN LEHTP
ANsi NPOBEPKU 1K pemMoHTa npubopa.

* [lepuvoamnyeckn npoBepsiiTe LENOCTHOCTb CETEBOrO
LUIHYPa 1 BUJIKW.

¢ 3anpeliaeTcs NCNONL30BaTh YCTPOWCTBO NPY HANNYUK
NOBPEXAEHWI CETEBOW BUIKU WAN 3NEKTPUYHECKOTO
LHYpa, ecnn yCTPOMCTBO paboTtaeT ¢ nepebosimu, a
Takxe nocne ero nageHus. He neitaiiTecb camocTosi-
TeSIbHO PEMOHTMPOBATL YCTPOICTBO. [0 BCEM BONPO-
caM peMOoHTa 06pallaiTecb B aBTOPU30BAHHBbIN (Ynos-
HOMOYEHHbI) CEPBUCHbIV LIEHTP.

* He paspewariTe OeTAM WCNONb30BaTb OANHHWLY B
Ka4ecTBe UrPyLLKU.

¢ JlaHHOe YyCTPOWCTBO He MpeAHasHavyeHo Ans UCMosb-
30BaHWS A€TbMU W JII0bMU C OrPaHVNYEHHBIMU BO3-
MOXHOCTSIMI, €C/IU TOJIbKO JIMLIOM, OTBEYAIOLLWM 3a
nx 6e30MacHOCTb, UM He [JaHbl COOTBETCTBYIOLLUME U
MOHATHbIE UM UHCTPYKUMN O 6e30MacHOM NoJsIb30BaHUN
YCTPOICTBOM U TEX OMACHOCTSIX, KOTOPbIE MOTYT BO3HMU-
KaTb MPU ero HenpaBULHOM VCMOJL30BaHUN.

* W13 coobpaxeHuit 6e30NacHOCTY AeTei He OCTaBnsnTe
6e3 NprcMoTpa NoNNITUIEHOBbIE NAKETHI, UCMOSb3Ye-
MbIE B KQ4€CTBE YNaKoBKM.

BHumanwme! He paspeluaiite getam urpartb C nonvatu-
JIEHOBBLIMM NaKeTamyl WK yNakoBOYHOM MnéHkoi. Onac-
HOCTb yayLbsi!

¢  Bo usbexaHne NoBpexAeHni NeEPEBO3NTE YCTPOCTBO
TOJbKO B 32BOJCKOW YrakoBKe.

*  XpaHWTe YCTPOWCTBO B MECTax, HeAOCTYMHbIX AJs
[eTeil.

YCTPOWCTBO MPEAHA3HAYEHO TOJIbKO
AJ15 BbITOBOIO MCT10J1630BAHNS

Mepep nepBbIM UCMONBb30BaHUEM
lMocne TPaHCMOPTMPOBKM MM XpaHeHns: npubopa npu

ero no pabouyeit nosepxHoctv (1), M3NUWKU Macna
ynanute GymaxHow candeTkoi.

¢ BcTaBbTe BUAKY CETEBOrO LUHYpa B 3/1EKTPUYECKYIO
PO3eTKy, YCTaHOBUTE PErynstop temneparypbl (4) B
nonoxexune «<MAX», yepes 6-8 MUHYT NOBEpHUTE pery-
NATOp Temneparypsbl (4) NPOTUB 4ACOBOW CTPENKU A0
ynopa v u3BneknTe BUIKY CETEBOro LUHypa U3 anek-
TPUYECKOV PO3ETKU.

¢ JoxauTecb MOSHOrO OCTbIBaHWS paboyeit nosepx-
HOCTM (1) M yoanute oCTaTkm pacTUTENbHOro Macna.

TMpumeyanue: [py NeEPBOM MCMOb30BaHMY Npubopa Ha-

rpeBartesibHbIVi anemMeHT 0bropaert, fpu 3TOM BO3MOXHO

rosiB/ieHne MoCTOPOHHEro 3arnaxa u HebosbLLIOro Komye-

cTBa AbiMa. 3T0 AOMYCTUMO 1 IeQPEKTOM He SIB/ISIETCSI.

Bbineuka 6nmMHoB

— Cnerka CMaxbTe pacTUTENbHbIM MacioM pabouyio
noBepxHOCTb (1).

— BcTaBbTe BUKY CETEBOrO LUHypa B 3NIEKTPUYECKYIO
PO3eTKY, MPU 3TOM 3aropuTCst UHAMKATOP BKIIOYEHUS
B 9/IeKTPUYECKyIo ceTb (3).

— ToBOPOTOM py4ku perynsitopa temneparypsl (4) ycta-
HOBWTE HeoOXOOMMYIO CTerneHb Harpesa paboueit
nosepxHocT (1) .

— Tpu [OCTUXEHUM 3afaHHO TemnepaTtypbl paboyeit
noBepxHOCTK (1) 3aropuTCst MHAMKATOP FOTOBHOCTU
(2), Tenepb MOXHO NPUCTYNaTb K Bbineyke 6IMHOB.

— OCTOpPOXHO Haneinte HeOOMbLIOE KOMMYECTBO TecTa
(CcM. peuenTbl) B LEHTP paboyeii noeepxHocTh (1).
Pacnpepenutenem Tecta (6) pa3pasHsiiTe TeCTo no
BCeit paboyeii noBepxHocTH (1).

— Korga HWXHsIS CTOpOHA 61MHA NOAPYMSHUTCS, nepe-
BepHuUTe 611H nonarkow (7).

—  [ins cHATVS Unn NepeBopayvBaHus 6IMHOB 3anpeLla-
eTCs UCMOMb30BaTb OCTPble META/IMYeckue npeame-
Thl (HOXW, METaNIMYECKVE NOMNATOYKU U T.N.), Tak Kak
3TO MOXET NPUBECTU K MOBPEXAEHNIO aHTUNPUrapHO-
ro NoKpbITUA paboyeii nosepxHocTH (1).

— ToTtoBblii 6AMH cHUMUTE C paboyelt NOBEPXHOCTU U
CMaXxbTe CNIMBOYHBIM MACJIOM.

— 3aBeplmB BbiMeyky GJMHOB, OTKIOYUTE OGIVHHWLLY,
ONs 3TOro MOBEpPHUTE perynsTop temnepartypbl (4)
NPOTKB YaCOBOW CTPESKM [0 Yriopa v U3BNEKNTe BUIIKY
CEeTEeBOro LWHypa 113 3N1IeKTPUYECKON PO3ETKU.

— [aiite yCTPOMCTBY OCTbITb.

BHUMAHMUE! Cuumarite 6nmHbl ¢ paboyeri moBepxHo-

cru (1) cpa3y nocse nx NPUroToBJIEHUS, B MPOTUBHOM

caly4yae MOXeT PoU30/THU BO3ropaHue.

Mpumeyauuns:

— MMepen Bbineyko kaxaoro 6anHa cmasbiBaiite pabo-
Yyl0 NOBEPXHOCTb (1) Macnom (TONNEHBLIM, CAMBOYHLIM
Wnn pactTuTenbHbiM). 11 3TOro MOXHO MCNONb30BaTh
>KapOMPOYHYIO CUIMKOHOBYIO KMCTOUKY.

— B 3aBucumocTu OT pelenTa Tecta Ans 6nMHoB, noaou-
paitTe Temneparypy paboyei nosepxHoctu (1) camo-
CTOSITENBHO.

— Cobnioparite 0CTOPOXHOCTL BO Bpemsi paboTbl: pabo-
4asi NOBEPXHOCTH (1) CUNbHO HarpesaeTcs.

— Bo Bpems paboTbl mHaukatop (2) OyaeT racHyTb u
3aropaTtbCsi BHOBb, 3TO CBUAETENLCTBYET O TOM, HTO
noaaepXuBaeTcs 3aAaHHasi Temneparypa paboueit
nosepxHocTu (1).

YucTka n yxopn

— [lepep 4nCTKOW BBIKIIOYATE GNUHHWLY, AJs 3TOrO
MOBEPHUTE PErynsTop TemMrneparypsbl (4) NpoTvB Yaco-
BOI CTPENKM A0 yropa W W3BIEKUTE BUIIKY CETEBOIO
LIHYpa 13 31eKTPUHECKOI PO3ETKY.

— [Jaiite npuGopy NOHOCTbIO OCThITh.

— [pu HanMuMmM OCTaTKOB TecTa yAanuTe WX, UCMONb3ys
MSArKYIO LLETKY.

— TMpoTtpute Kopnyc GAvHHMUBLI 1M padouvyilo MOBEPX-
HOCTb Cierka BJIaXHON TKaHblo, Mpu HeobXoanMo-
CTV UCMONb3Ys MSrKOe MOIOLLEEe CPeAcTBo, a 3areM
BbITPUTE HACYXO.

— He wucnonbayiite Ans 4mctky kopnyca u pabouyeit
MoBEPXHOCTY abpasyvBHbIE BELLECTBA MW MeTanYe-
Ckre MoYasku, Tak Kak OHU MOTYT MOBPEAWTb NMOBEPX-
HoCTu npubopa.

B ! Bo yAapa anekTp TO-

KOM He rorpysxaiTe yCTpO/CTBO B BOAY U/ B JIIO6bIE

ApYrue XuAKoCTy.

XpaHeHue

— Mepepn Tem kak yopaTtb 6IMHHULY Ha XPaHEHVe, BbINo-
HUTE €€ YNCTKY.

— CwMoTaiiTe CeTeBOM LUHYP, 3aKPENUB ero B MecTte xpa-
HeHus (5).

— XpaHWTe YCTPOWCTBO B CyXOM MPOXIafHOM MecTe,
HeoCTYNHOM AN1s AeTel.

PeuenT Tecta ans 6nvHos

2 cTakaHa TEnoro MoJsioka Uamn BoAs! (U x cMecu)

1,5-2 cTakaHa Myku

1-3 aitua

1 CT. noxka caxapa

Y2 4. NOXKM conu

1,5-2 CT. NOXKM pacTUTENbHOrO Macna

— TMoNoBMHY XWAKOCTW, siiLa, ConMb U caxap B36elnTe
MUWKCEPOM B ry6oKOoW MUCKe.

— BchinkTe MyKy, nepemeluainte CMechb JIOXKON, 3aTem
MWKCEPOM A0 OAHOPOAHOM MaCChl.

— TMopuuamu poGaBnsiiTe OCTaBLUYIOCS XWAKOCTb U
Macno [10 NONYHYEHUs HYXHOM KOHCUCTEHLMN.

Mpumeuanus:

— Peuent HocuT peKkoMeHAaTesNbHblii XapakTep, npu
HEeobX0AUMOCTN U3MEHSIITE KOSINYECTBO U COOTHOLLE-
HWUE NHIPEAVNEeHTOB.

—  Y106BI MPOBEPUTL KOHCUCTEHLMIO TEcTa, OrycTute B
Hero CTOJIOBYIO JIOXKY, @ 3aTeM Hapucyiite naabLem
nosaocy Ha eé Bbinyksoi cTopoHe. llonoca He AomKHa
MOKPBIBATLCS TECTOM.

—  Ecnnxotute nony4nts 60nee cnagkve 6amHbl, 06aBb-
Te caxap. Takue 6mHbI BbICTPEE MOAPYMSIHUBAIOTCS,
103TOMY BbIGMpaliTe MEHbLLYIO TeMrnepaTypy Harpesa.

—  Yem GosbLue smL, Tem 6osiee «MI0THbIM» 110Jly4aeTcs
TECTO, YeM MEHbLLE UL, — TeM MSirde G/INHBI.

KomnnekT noctaeku
BanHHvua — 1 W
Pacnpepnenutens Tecta - 1 Wt
JNonatka - 1 wr.

WHeTpykumsa — 1w,

MOHMXEHHON TeMneparype ero Heo6xoAuMo b

py KOMHaTHOM TeMreparype He MeHee ABYX 4acoB.

*  lI3BnekuTe yCTPOMCTBO U3 YNaKOBKW, yaanuTe BCce yna-
KOBOYHbIE MaTEPUasbl 1 NI0ObIE HAKNENKKM, MeLaioLme
HopManbHoit paboTe ycTpoicTea.

* Tepep BOYeHVEM ybeanTech B TOM, YTO Hanpsxe-
HI1e 3N1eKTPVNHECKOI CETU COOTBETCTBYET HAMPSXKEHWIO,
yka3aHHOMY Ha KOprnyce YCTPOiCTBa.

¢ [lpoTpute Kopnyc 6ANHHULE! 1 Paboyylo NOBEPXHOCTL
(1) cnerka BnaxHoi TKaHblO WUAK ryGKOI, Nnocne Yero
BbITPUTE HACYXO.

¢ [lpomoiiTe pacnpenenutens Tecta (6) n nonarky (7) B
TENol BOAE C UCTO/Nb30BAHNE HENTPAbHOMO MOOLLIE-
ro CPeACTBa, 3aTeM BbITPUTE WX HACYXO.

¢ [lepen nepBbiM UCNONb30BaHNEM HaneliTe HebonbLIoe
KOJINYECTBO PACTUTENIbHOTO Macsia v pacrnpeaenvre

Te XapakTepucTUKn
OnektponuTaHue 220-240 B ~ 50/60 Iy,
MoTtpebnsemas moLHocTs: 1000 BT

ﬂpowsso,awreﬂb ocraBnseT 3a co0oi npaBso W3MEHSTb
XapakTepucTtukn yCTpOFICTB 6e3 npenBapuTesibHOro yse-
AOMJIeHUSs].

Cpok cnyx6bl npu6opa — 3 rona
/JlaHHOe u3nenve cooTBeTCTByeT BCEM Tpebye-
MbIM €BPOMNENCKUM 1 POCCUICKUM CTaHAapTaM
6e30MacHOCTY U TNTNEHB.

WUarotosutens: Ctap Mnioc Jiumutes, MOHKOHT

Appec: od. 1902-03, Uct TayH Bunaunr, 41 Jlokxapt Poya,

Banyaii, lOHKOHT
Cpenaro B KHP

CREPES MAKER

Instruction manual
The main purpose of the crepes maker is to make
crepes, pancakes, etc.

Description

NoorON =

Cooking surface
“Ready”indicator
“Power”indicator
Temperature control knob
Cord storage area
Crepes spreader

Spatula

Attention!

Do not use the crepes maker near containers
filled with water (such as sink, bath tub, swimming
pool, etc.).

For additional protection it is reasonable to install a
residual current device (RCD) with nominal opera-
tion current not exceeding 30 mA, to install RCD
contact a specialist.

NECESSARY SAFETY MEASURES

Read this instruction manual carefully before using the
unit and keep it for the whole operating period. Use the
unit according to its intended purpose only, as it is stat-
ed in this user manual. Mishandling the unit can lead
to its breakage and cause harm to the user or damage
to his property.

Before connecting the unit to the mains, make sure
that the operating voltage of the unit corresponds
to the voltage of your mains.
Power cord is equipped with a“euro plug”; plug
it into the socket with reliable grounding contact.
To avoid fire, do not use adapters for connecting
the unit to the mains.
Do not use the unit outdoors.
Never leave the operating unit unattended.
Place the unit on a flat, stable heat-resistant sur-
face with free access to the mains socket.
Use the unit in places with proper ventilation. To
avoid fire, do not place the unit near curtains or
draperies and do not cover it during operation.
Be careful: the unit heats up strongly during opera-
tion, do not touch hot parts of the unit body, and
keep open parts of your body away from the unit
cooking surface.
ATTENTION! To avoid fire, remove crepes from
the cooking surface right after they are ready.
Never use metal accessories to remove crepes,
as they can damage the non-stick coating of the
cooking surface, use only the supplied spatula,
you can use wooden, plastic or silicon kitchen
accessories.
Do not move the unit until it cools down completely.
Unplug the unit every time before cleaning and
when you do not use it.
Do not let the power cord hang from the table or
come in contact with hot surfaces or sharp edges
of kitchen furniture.
When unplugging the unit, do not pull the cord but
hold the plug.
Do not touch the power plug with wet hands.
Do not use the unit near the kitchen sink, do not
expose it to moisture.
To avoid electric shock, do not immerse the power
cord, power plug or the unit itself into water or any
other liquids. If it happened DO NOT TOUCH the
unit, unplug it immediately and only then take it out
of water. Apply to the authorized service center for
testing or repairing the unit.
Periodically check power cord and plug integrity.
Never use the unit if the power cord or the power
plug is damaged, the unit works improperly or
after it was dropped. Do not try to repair the unit by
yourself. Contact an authorized service center for
all repair issues.
Do not allow children to use the crepes maker as
a toy.
This unit is not intended for usage by children or
disabled persons unless they are given all the nec-
essary and understandable instructions by a per-
son who is responsible for their safety on safety
measures and information about danger that can
be caused by improper usage of the unit.
For children safety reasons, do not leave polyethyl-
ene bags used as a packaging unattended.
Attention! Do not allow children to play with polyeth-
ylene bags or packaging film. Danger of suffoca-
tion!
To avoid damages, transport the unit in original
package only.
Keep the unit out of reach of children.

THE UNIT IS INTENDED FOR HOUSEHOLD USAGE
ONLY

Before the first use

After unit transportation or storage at low tem-
perature it is necessary to keep it for at least two
hours at room temperature before switching on.

— Unpack the unit, remove any package materials

and stickers that can prevent normal operation of
the unit.

— Before switching the unit on, make sure that the

mains voltage corresponds to the voltage specified
on the unit body.

— Clean the crepes maker body and cooking surface

(1) with a slightly damp cloth or sponge, then wipe
them dry.

— Rinse the crepes spreader (6) and spatula (7) with

warm water using neutral detergent, then wipe
them dry.

— Before the first use pour some vegetable oil and

spread it over the cooking surface (1), wipe surplus
oil with a paper cloth.

— Plug the unit in, set the maximal heating mode

“MAX"with the temperature control knob (4), in
6-8 minutes turn the temperature control knob
(4) counterclockwise until bumping and unplug
the unit.

— Wait until the cooking surface (1) cools down

completely and remove the remaining vegetable
oil.

Note: During the first operation of the unit the heating

element “burns”, therefore some foreign smell and a
small amount of smoke can occur. It is normal and is

not

a sign of malfunction.

Making crepes

Slightly oil the cooking surface (1).
Insert the power plug into the socket,
the“power”indicator (3) will light up.
Use the temperature control knob (4) to set the
required heating temperature of the cooking
surface (1).
When the preset temperature of the cooking
surface (1) is reached, the “ready”indicator (2) will
light up, now you can start making crepes.
Carefully pour some batter (see the recipes) in
the centre of the cooking surface (1). Spread the
batter evenly over the entire cooking surface with
the crepes spreader (1).
When the lower part of the crepes browns, turn the
crepes over with the spatula (7).
Never use sharp metal objects (knives, metal
spatulas, etc.) to remove or turn crepess over,
since it may damage the non-stick coating of the
cooking surface (1).
Once the crepes is cooked, remove it from the
cooking surface and butter it.
After you finish making crepes, turn the crepes
maker off, to do it turn the temperature control
knob (4) counterclockwise until bumping and
unplug the unit.

Let the unit cool down.

ATTENTION! Remove crepes from the cooking
surface (1) right after they are cooked, otherwise
it may cause fire.

Notes:

Cle

Before cooking each crepes, oil/butter the cook-
ing surface (1) (with melted butter, butter or veg-
etable oil). You can use heatproof silicone brush.
Depending on the recipe of crepes batter, choose
temperature of the cooking surface (1) yourself.
Be careful, the cooking surface (1) heats up
strongly during operation.

During operation the indicator (2) will go out and
light up again, this indicates that the preset tem-
perature of the cooking surface (1) is maintained.

aning and care

Turn the crepes maker off before cleaning,
to do it turn the temperature control knob (4)
counterclockwise until bumping and unplug the
unit.

Let the unit cool down completely.

If there is remaining batter, remove it with a soft
brush.

Wipe the body of the crepes maker and the
cooking surface with a slightly damp cloth using
soft detergent, if needed, then wipe them dry.
Never use abrasives or metal sponges for cleaning
the body and the cooking surface, as they can be
damaged.

Attention! To avoid electric shock, do notimmerse

the

Sto

Cre|

unit into water or any other liquids.

rage

Clean the crepes maker before taking it away for
storage.

Wind the power cord in and fix it in the cord storage
area (5).

Keep the unit away from children in a dry cool
place.

pes batter recipe

2 glasses warm milk or water (or their mixture)
1.5-2 glass flour

1-3
1tal

eggs
blespoon sugar

Y teaspoon salt
1.5-2 tablespoons vegetable oil

Beat a half of the liquid, eggs, salt and sugar with
a mixer in a deep bowl.

Add flour, stir the mixture with a spoon, then with a
mixer to reach homogeneous mass.

Gradually add the remaining liquid and oil until you
get the desired consistency.

Notes:

Del

The recipe is given for reference, change quantity
and proportions of ingredients, if needed.

To check batter consistency, put a tablespoon in
it, and then draw a line with your finger on its outer
side. The line should not be covered with batter.
Add sugar if you want sweater crepes. Such
crepes get brown faster, so use a lower heating
temperature.

The more eggs the thicker is the batter, the less
eggs the softer are the crepes.

ivery set

Crepes maker - 1 pc.
Crepes spreader - 1 pc.
Spatula - 1 pc.

Inst

ruction - 1 pc.

Technical specifications
Power supply 220-240 V ~ 50/60 Hz
Power consumption: 1000 W

The
spe

manufacturer reserves the right to change unit
cifications without a preliminary notification.

Unit operating life is 3 years

Guarantee

Details regarding guarantee conditions can be ob-
tained from the dealer from whom the appliance was
purchased. The bill of sale or receipt must be produced
when making any claim under the terms of this guar-
antee.

C

This product conforms to the EMC-Require-

€ ments as laid down by the Council Directive
2004/108/EC and to the Law Voltage Regu-
lation 2006/95/EC

PFANNKUCHENGERAT

Bedienungsanleitung
Die Hauptbestimmung des Pfannkuchengerats ist
Backen von Pfannkuchen, t6 usw.

Beschreibung

NooarwN =

Arbeitsflache
Bereitschaftsanzeige
Betriebskontrolleuchte
Temperaturregler
Kabelaufbewahrung
Teigverteiler

Schaufel

Achtung!

Es ist nicht gestattet, das Pfannkuchengerat in
der Néhe von mit Wasser gefiillten Behaltern
(Waschbecken, Badewanne, Wasserbecken usw.) zu
benutzen.

Als zusatzlicher Schutz ist es zweckmaBig, den
Fl-Schalter mit Nennstrom maximal bis 30 mA im
Stromversorgungskreis aufzustellen. Wenden Sie sich
dafiir an einen Spezialisten.

NOTWENDIGE SICHERHEITSMABNAHMEN

Vor der Inbetriebnahme des Gerats lesen Sie die
Bedienungsanleitung aufmerksam durch und bewahren
Sie sie wahrend der ganzen Betriebszeit des Geréts.
Benutzen Sie das Geréat nur bestimmungsmaBig und laut
dieser Bedienungsanleitung. Nicht ordnungsgemaBe
Nutzung des Geréts kann zu seiner Stérung flhren, einen
gesundheitlichen oder materiellen Schaden beim Nutzer
hervorrufen.

Vergewissern Sie sich vor dem AnschlieBen des Geréts
ans Stromnetz, dass die Betriebsspannung des Gerats
und die Netzspannung libereinstimmen.
Das Netzkabel ist mit einem ,Eurostecker” ausgestat-
tet; stecken Sie diesen in die Steckdose mit sicherer
Erdung ein.
Verwenden Sie keine Adapterstecker beim
AnschlieBen des Gerats an die elektrische Steckdose,
um Brandrisiko zu vermeiden.
Es ist nicht gestattet, das Geréat drauBen zu benutzen.
Lassen Sie das laufende Gerat nie unbeaufsichtigt.
Stellen Sie das Gerat auf eine gerade standfeste hitze-
bestandige Oberflache so auf, dass ein freier Zugang
zur Steckdose gewahrt wird.
Benutzen Sie das Gerat in gut bellifteten Raumen. Um
Entziindung zu vermeiden, stellen Sie das Geréat auf
keinen Fall in der Nahe von Vorhdangen oder Gardinen
und bedecken Sie es wahrend des Betriebs nicht.
Seien Sie vorsichtig: wahrend des Betriebs erhitzt
sich das Gerat stark, beriihren Sie heiBe Teile des
Gehauses nicht und halten Sie offene Korperteile fern
von der Arbeitsflache des Geréts.
ACHTUNG! Um Entziindung zu vermeiden, nehmen
Sie die Pfannkuchen von der Arbeitsfiiche sofort
nach der Zubereitung ab.
Es ist nicht gestattet, metallisches Kochbesteck, das
die Antihaftbeschichtung der Arbeitsflache beschadi-
gen kann, zu benutzen, benutzen Sie nur die mitge-
lieferte Schaufel; Sie konnen auch Holz-, Plastik- oder
Silikonkochbesteck benutzen.
Stellen Sie das Gerat nicht um, bis es véllig abkiihlt.
Trennen Sie das Gerat vom Stromnetz immer ab,
wenn Sie es nicht benutzen oder Reinigung vorneh-
men mochten.
Achten Sie darauf, dass das Netzkabel vom Tisch nicht
herabhéngt, sowie heiBe Oberflichen oder scharfe
Réander der Kiichenmdbel nicht bertihrt.
Wenn Sie den Netzstecker aus der Steckdose heraus-
nehmen, ziehen Sie das Kabel nicht, sondern halten
Sie den Netzstecker.
Greifen Sie den Netzstecker mit nassen Handen nicht.
Es ist nicht gestattet, das Gerat in der Néahe vom
Kiichenwaschbecken zu benutzen und der
Feuchtigkeit auszusetzen.
Tauchen Sie das Netzkabel, den Netzstecker oder das
Gerat selbst nie ins Wasser oder andere Fliissigkeiten,
um das Stromschlagrisiko zu vermeiden. Wenn es
trotzdem der Fall ist, BERUHREN SIE DAS GERAT
NICHT, trennen Sie es sofort vom Stromnetz ab, und
erst danach diirfen Sie das Gerét aus dem Wasser
herausnehmen. Wenden Sie sich an einen autorisier-
ten (bevollmachtigten) Kundendienst, um das Gerat
zu priifen und zu reparieren.
Priifen Sie die Ganzheit des Netzkabels und des
Netzsteckers periodisch.
Es ist nicht gestattet, das Gerat zu benutzen, wenn der
Netzstecker oder das Netzkabel beschadigt ist, wenn
Storungen auftreten und wenn es heruntergefallen ist.
Es ist nicht gestattet, das Gerat selbstandig zu repa-
rieren. Bitte wenden Sie sich an einen autorisierten
(bevollméachtigten) Kundendienst, falls Probleme mit
dem Gerat auftreten.
Es ist nicht gestattet, Kindern das Pfannkuchengerat
als Spielzeug zu geben.
Dieses Gerat darf von Kindern und behinderten
Personen nicht genutzt werden, auBer wenn die
Person, die fiir ihre Sicherheit verantwortlich ist, ihnen
entsprechende und verstandliche Anweisungen tber
sichere Nutzung des Geréts und die Gefahren bei sei-
ner falschen Nutzung gibt.
Aus Kindersicherheitsgriinden lassen Sie die
Plastiktiiten, die als Verpackung verwendet werden,
nie ohne Aufsicht.
Achtung! Lassen Sie Kinder mit Plastiktiiten oder
Verpackungsfolien nicht spielen. Erstickungsgefahr!
Um Beschadigungen zu vermeiden, transportieren Sie
das Gerat nur in der Fabrikverpackung.
Bewahren Sie das Gerét an einem fiir Kinder unzu-
ganglichen Ort auf.

DAS GERAT IST NUR FUR DEN GEBRAUCH IM HAUSHALT
GEEIGNET

Vor der ersten Inbetriebnahme

Falls das Gerat unter niedrigen Temperaturen
transportiert oder aufbewahrt wurde, lassen Sie es
vor der Nutzung bei der Raumtemperatur fiir nicht

iger als zwei Stunden bleib

— Nehmen Sie das Gerat aus der Verpackung heraus,

entfernen Sie alle Verpackungsmaterialien und jegli-
che Aufkleber, die den normalen Betrieb des Gerats
storen.

— Vergewissern Sie sich vor dem Einschalten des

Gerats, dass die Netzspannung und die Spannung am
Gehéuse des Gerats iibereinstimmen.

— Wischen Sie das Gehduse des Pfannkuchengerats und

die Arbeitsflache (1) mit einem leicht angefeuchteten
Tuch oder Schwamm, danach trocknen Sie sie ab.

— Waschen Sie den Teigverteiler (6) und die Schaufel (7)

mit Warmwasser und einem neutralen Waschmittel,
dann trocknen Sie sie ab.

— Vor der ersten Nutzung gieBen eine kleine Menge

Pflanzenol auf und verteilen Sie es auf der
Arbeitsflache (1), entfernen Sie (Uberschissiges
Pflanzendl mit einem Papiertuch.

— Stecken Sie den Netzstecker in die Steckdose ein, stel-

len Sie den Temperaturregler (4) in die Position «MAX»,
nach 6-8 Minuten drehen Sie den Temperaturregler (4)
entgegen dem Uhrzeigersinn bis zum Anschlag und
ziehen Sie den Netzstecker aus der Steckdose heraus.

Warten Sie ab, bis die Arbeitsflache (1) vollig abkihlt,
und entfernen Sie Pflanzendlreste.

Anmerkung: Das Heizelement verbrennt bei erster Nut-
zung, dabei ist Entstehung von Fremdgeruch und einer
kleinen Menge Rauch méglich. Es ist normal und ist kein
Defekt.

Pfannkuchenbacken

Schmieren Sie die Arbeitsflache (1) mit einer kleinen
Menge Pflanzendl.

Stecken Sie den Netzstecker in die Steckdose ein,
dabei leuchtet die Betriebskontrolleuchte (3) auf.
Stellen Sie den notwendigen Hitzegrad der
Arbeitsflache (1) durch das Drehen des Griffs des
Temperaturreglers (4) ein.

Wenn die eingestellte Temperatur der Arbeitsflache
(1) erreicht wird, leuchtet die Bereitschaftsanzeige (2)
auf, jetzt konnen Sie zum Backen von Pfannkuchen
libergehen.

GieBen Sie eine kleine Menge Teig (siehe die Rezepte)
ins Zentrum der Arbeitsflache (1) vorsichtig auf.
Ebnen Sie den Teig auf der ganzen Arbeitsflache (1)
mit dem Teigverteiler (6).

Wenn die untere Seite des Pfannkuchens braun wird,
wenden Sie den Pfannkuchen mit der Schaufel (7).
Es ist nicht gestattet, die Pfannkuchen mit schar-
fen Metallgegenstanden (Messern, Metallschaufeln
usw.) zu wenden, weil es zur Beschadigung der
Antihaftbeschichtung der Arbeitsflache (1) fiihren
kann.

Nehmen Sie den fertigen Pfannkuchen von der
Arbeitsflache ab und schmieren Sie ihn mit Butter ein.
Nach dem Pfannkuchenbacken schalten Sie
das Pfannkuchengerat aus, drehen Sie daflir den
Temperaturregler (4) entgegen dem Uhrzeigersinn bis
zum Anschlag und ziehen Sie den Netzstecker aus der
Steckdose heraus.

Lassen Sie das Gerat abkiihlen.

ACHTUNG! Neh Sie die F hen von der Ar-
beitsfiache (1) sofort nach der Zubereitung ab, ande-
renfalls ist eine iindung maglich.

Anmerkungen:

Vor dem Backen jedes Pfannkuchens schmieren Sie
die Arbeitsfléche (1) mit Ol oder Butter (Bratbutter,
Milchbutter oder Pflanzendl) ein. Dafiir kbnnen Sie
einen hitzebesténdigen Silikonpinsel benutzen.
Wéhlen Sie die Temperatur der Arbeitsfliche
(1) selbstdndig abhidngig vom Rezept fiir den
Pfannkuchenteig.

Seien Sie vorsichtig wéhrend des Betriebs: die
Arbeitsfldche (1) erhitzt sich stark.

Wéhrend des Betriebs wird die Bereitschaftsanzeige
(2) erléschen und wieder aufleuchten, es bedeutet,
dass die eingestellte Temperatur der Arbeitsfliche
(1) unterhalten wird.

Reinigung und Pflege

Schalten Sie das Pfannkuchengerat vor der Reinigung
aus, drehen Sie daflir den Temperaturregler (4) entge-
gen dem Uhrzeigersinn bis zum Anschlag und ziehen
den Netzstecker aus der Steckdose heraus.

Lassen Sie das Gerat vollstandig abkiihlen.

Entfernen Sie die Teigreste, falls vorhanden, mit einer
weichen Blirste.

Wischen Sie das Gehéuse des Pfannkuchengerats
und die Arbeitsfliche mit einem leicht angefeuchte-
ten Tuch ab, bei der Notwendigkeit benutzen Sie ein
Feinwaschmittel, und dann trocknen Sie sie ab.

Es ist nicht gestattet, Abrasivmittel oder
Metallschwamme fiir die Reinigung des Gehauses
und der Arbeitsfliche zu benutzen, weil sie die
Oberflachen des Geréts beschadigen kdnnen.

Achtung! Tauchen Sie das Geréit ins Wasser oder
andere Fliissigkeiten nicht, um das Stromschlagrisiko
zu vermeiden.

Aufbewahrung

Bevor Sie das Pfannkuchengerat zur Aufbewahrung
wegraumen, reinigen Sie es.

Wickeln Sie das Netzkabel auf, indem Sie es in der
Kabelaufbewahrung (5) befestigen.

Bewahren Sie das Geréat an einem trockenen, kiihlen
und fiir Kinder unzugénglichen Ort auf.

Rezept fiir Pfannkuchenteig
2 Glaser warme Milch oder Wasser (oder deren Mischung)

1,5-
1-3

2 Becher Mehl
Eier

1 Essloffel Zucker
2 Teeloffel Salz

1,5-

2 Essloffel Pflanzendl

Schlagen Sie eine Halfte der Flissigkeit, Eier, Salz und
Zucker mit dem Mixer in einer tiefen Schale.

Schitten Sie Mehl ein, riihren Sie die Mischung mit
dem Loffel und dann mit dem Mixer bis eine homo-
gene Masse um.

Geben Sie die gebliebene Fliissigkeit und Ol porti-
onsweise ein, bis Sie die erforderliche Konsistenz
erhalten.

Anmerkungen:

Das Rezept ist zur Empfehlung angegeben, bei
der Notwendigkeit dndern Sie Zutatenmenge und
Proportionen.

Um die Teigkonsistenz zu priifen, tauchen Sie darin
einen Essloffel und dann zeichnen Sie einen Streifen
auf der gewdlbten Seite des Loffels mit dem Finger.
Der Streifen soll mit dem Teig nicht bedeckt werden.
Falls Sie siiBere Pfannkuchen bekommen moch-
ten, geben Sie Zucker zu. Solche Pfannkuchen wer-
den schneller braun, deshalb wahlen Sie niedrigere
Heiztemperatur.

Je mehr Eier zugegeben sind, desto ,dicker”
wird der Teig, je weniger Eier — desto weicher die
Pfannenkuchen.

Lieferumfang
Pfannkuchengerat — 1 St.

Teig:

verteiler — 1 St.

Schaufel - 1 St.

Bed

ienungsanleitung — 1 St.

Technische Eigenschaften
Stromversorgung 220-240 V, ~ 50/60 Hz
Aufnahmeleistung: 1000 W

Der
und

Hersteller behélt sich das Recht vor, Design
technische Eigenschaften der Gerdte ohne

Vorbenachrichtigung zu verandern.

Nutzungsdauer des Gerits betrdgt 3 Jahre

Gewihrleistung
Ausflhrliche Bedingungen der Gewahrleistung kann man
beim Dealer, der diese Gerate verkauft hat, bekommen.

Bei

beliebiger Anspruchserhebung soll man wahrend der

Laufzeit der vorliegenden Gewahrleistung den Check oder
die Quittung Uber den Ankauf vorzulegen.

derungen der elektromagnetischen Vertrdg-

c € Das vorliegende Produkt entspricht den For-

lichkeit, die in 2004/108/EC-Richtlinie des Ra-
tes und den Vorschriften 2006/95/EC (iber die
Niederspannungsgeréte vorgesehen sind.

K¥AMAK MICIPTILW

MavipanaHy 6oMbIHILA HYCKaynbIK

Kyvimak micipriluTiH Herisri MiHgeTi — xaima Kyiimaktapabl,
KyMMakTapabl XaHe T.C.C. MiCipy.
Cunarttamacbl

1. XKymbic Geri

2. [JanblHablkK kepceTkiLdi

3. OnekTpnik xenire KOCbIny KepceTkiLui
4. TemnepaTtypa petTeriwi

5. Keninik 6ayabl cakTay OpHbI

6. Kambip xaiifblLLbl

7. Kanak

Hazap ayaapbiHbI3!

Kyvimak nicipriliTi cyFa Tonbl (Kon Xyfbill, BaHHa, Xaybl3
*oHe T.6. CUsIKTbI) biAbICTapAblH KacbiHAa naiiganaHyra
ThIbIM CanblHaAbI.

KocbiMwa KopfaHbIC YLWiH KOpekTeHAipy TisberiHe
KOpFaHbIC axblpaTbiny KypbinfbicelH (KAK) 30 MA-geH
acnanTbiH HOMUHANbI iCke KOCbIy TOFbIMEH OpHaTKaH
aypbic, KAK opHaTkaH keafe MamaHFa xabapnackaH eH.

KAXETTI KAYINCI3AIK LWAPANAPGI

VPbINFbIHBL - Nalipanady angbiHaa HyckaymnbiKTbl  3eiiH

K

KOMbIN OKbIM LUbIFbIHBI3. KHE OHbI KenelleKkTe aHblkTaMmarblk
MaTepuan peTiHOe naiganaHy YWiH cakTan KoWblHbI3.

KypbInFblHbl TEK Tikenein makcatbl GoiblHWa FaHa, GepinreH
6

A
H

aclbINbIKTa  KasbifFaHAan naiganaHbiHbia.  AcnanTbl
ypbiC nanganaHbay oHblH Oy3binybiHa, naipganaHylubiFa
emMece OHbIH MyTiriHe 3WsiH KENTIpyiHe aKenyi MyMKiH.
Icke Kkocy anpblHAAQ, 3NeKTp JKenicCiHiH  KepHeyi
KYPbINFbIHbIH XYMbIC KEPHEYIiHE COMKeC KeneTiHiHe ke3
XKETKI3iHi3.
XKeninik WHYp «eypoanbIipTeTikneH» xabablkTanraH;
OHbl Xepre ceHiMfi KocbinFaH GarnaHbickl 6ap anekTp
aluanbifbiHa KOCbIHbI3.
KypbInfbiHbl Xerire KockaH Kesfe aybICTbIpFbiluTapabl
nanganaHbaHpl3.
AcnanTbl 6enmenepaeH Tbic nanganaHbanbI3.
ELluKallaH xymbic icTen TypFaH KypbiiFbiHbl kapaychbl3
KanabipMaHpI3.
KypbinfblHbl Ty3y TypakTbl binyFa TesiMai 6GeTke,
QNeKTpNik alarnblkka epkiH xeTyre GonateliHaaw eTin
KOMbIHbI3.
KypbInfblHbl XENAETICi Xakcbl kepae naaanaHblHpbl3.
TytaHyra on 6Gepmey vywiH ew6ip xarfgaiga
KYPbIFbIHbI LUbIMbINALIKTAPAbIH HeMece nepaenepain
KacblHAa OpHanacTbipMaHbI3 XoHe XYMbIC YakbiTbiHAa
6ypken xannaHpI3.
Cak GonblHpI3: XyMbIC YaKblTbiHA@ acnan KaTTbl
Kbl3aabl, KOPMYCTbIH bICTbIK GenikTepiHe KonbiHbI3ab!
TUri36eHi3 xaHe AeHeHiH alwblk GenikTepiH acnanTblH
XyMbIC BeTiHe aKblH OpHanacTbipMaHbI3.
HA3AP AY[OAPBbIHbI3! TymaHyra xon 6epmey ywiH
Kyl PObLI KYMbIC onap QalibiHOanbIn
6osnraH coH 6ipdeH mycipiHi3.
KyiimakTtapabl Tycipy YWwiH MeTann >xababiktapas!
nanganaHyfa TbibIM canbiHagbl, onap XyMblC BETiHiH
Kylore kapcel kabaTblH Gyngipe anafbl, XeTki3inim
XUHaFbIHA KIPETIH KanakTbl FaHa nanfanaqbiHb3, arall,
NnacTvk Hemece CUNMKOH acxaHanblk xabablkTapapl
naiinanaHyra 6onagpl.
Acnan  Tonblk  cankblHAaraHfFa  AewiH,  OHbl
TacbiManaaMaHpi3.
OpkawaH Tasanay angsiHaa, Hemece erep Cis
KypbInfFbiHbl  NaiaanaHbanTelH  GoncaHbl3, acnantbl
2MeKTPIiK XenifeH axblpaTy Kepek.
XKeninik 6ayablH ycTenaeH canbbipayblHa, CObIHMEH
KaTap acxaHanblk xuha3sabiH bICTbIK XoHe YLIKIp GeT-
TEPMEH XaHacyblHa xon 6epMeHis.
XKeninik GayablH aibIpTeTiriH 3NEKTpMiK awanbikTaH
ceHpiprenfe GayaaH TapTnadbia, >keninik 6ayablH
albIpeTiriHeH yCTaHbI3.
XKeninik Gayabl xaHe xeninik 6ayablH aibIpTeTiriH Cynbl
KOTIMEH yCTaMaHbI3.
KypbinfbiHbl - acxaHanblk KOM KyFbIWTbIH  Tikenemn
KacblHAa nanpganaHbaHb3, OFaH binFaniblH acepiH
TUri36eHis.
OnekTpnik TOK COKKbICbIHA Xon Gepmey YLUiH xeninik
Gay/bl, eninik aibIPeTiKTi HeMece acnanTbiH ©3iH cyFa
Hemece Kes-kernreH 6acka CyMbiKTbIKTapFa canmaHbi3.
Erep 6ynait 6onca, acnanka konbiHbi3asl TUTISBEHI3,
OHbl 3reKTp JKENiCIHEH Aepey axbIpaTbiHbl3, XoHe
copaH KeiiiH faHa acnanTbl CyAaH LubiFapyra Gonagpl.
AcnanTbl TEKCEPY HEMeCe XeHAeY YLUiH TybiHbiAreprec
(eKineTTi) KbI3MET KepCeTy opTanbifbiHa XabapnacbiHbl3.
XKeninik GayablH XeHe aWbIPTETIKTIH TyTacTbIfbIH
YaKbITbiNbl TEKCEpIN OTbIPbIHbI3.
XKeninik aiblp TeTiKTIH Hemece GayabiH GyniHyi kesiHae,
erep on ipkinicneH ictereHae Hemece cyfa TYCKEHHEH
KeWiH KypblFblHbl NainaHyfa TbiibIM canbiHagbl.
KypbinfbiHbl €3 6eTiHi3beH >xeHaeyre TbipbiCnaHbl3.
Bapnbik xeHaey cypaktapbl GoiblHILA TybiHAbIrEpnec
(ekinetTi) KbI3MET KepceTy opTanblfbiHa XxabapnachlHpl3.
Bananapra acnanTbl ofbIHLWbBIK peTiHAe naiaanaHyra
pyKcat eTneHja.
Bananap Hemece MymKiHAIKTEPI LWekTeyni anamaapabiH
Kayinciagiri ywiH >kayan ©epeTiH TynFameH acnantbl
Kayincia naiganaHy xeHe OHbl Aypbic NanganaHbaraH
Kesne narpa GonaTbiH KayinTep Typarnbl COWKeC aHe
TYCiHIKTI HyckaynbikTap GepinreH Gonmaca, GepinreH
KYPbINFbl ONapAbiH NaiaanaHyblHa apHanvaraH.
BananapabiH Kayincisgiri makcatblHaa opay peTiHae
naijanaHbinatblH NONWATUNEH KanTapabl kapaycbl3
KanablpMaHbi3.

Hasap aypapbiHbi3! Bananapra nonuatuneH kantapmeH

H

emece kanTama yYnaipMeH oOiHayFa pykcaT GepmeHis.

TyHwbIFy Kayni!

Bysbinynapra xon Gepmey YLWiH KypbifFbiHbl  TEK
3aybITThIK Opayfa TacbiMangaHbi3.

KypbinfbiHbl 6ananapgbld  Korbl KETNEnTiH kepae
caKTaHbl3.

K¥PbINiFbl  TEK  T¥PMBICTA  FAHA  KOJOAHYFA
APHAJIFAH

AnFalkbl naiaanaHy anabiHaa
KypbinfbiHbl T ypa xaroall 1HOa

aH Ke3de OHbI Genime

-aH mack

IHOa eKi car KeM emec yaKbim

pamyp

60libl ycmay Kepex.

KypbinfbiHbl OpyAaH LblFapblHbl3, MYMETUMICIPriLLTIH
KanbInNTbl XYMbIC iCTeyiHe kefepri 6onaTbiH OpanTbiH
MaTepuanaapabl XonbIHbI3.

Icke kocy anpblHAa@, 3NeKTp JKenicCiHiH  KepHeyi
KYPbINFbIHbIH XYMbIC KEPHEYIiHE CONKeC KeneTiHiHe ke3
KETKI3IHi3.

Kyimak nicipriluTiH KOprycblH XHe )yMblc 6eTiH (1) can
[AbIMKbINT MaTaMeH Hemece bICKbILINEH CYPTIHi3, coaaH
KeWiH KypFaTbin CypTiHi3.

Kambip xaiifbilbiH (6) xoHe kanakTbl (7) Geiitapan
XKyFbILL 3aTThl NaAanaHbIn Xbinbl CyAa XybiHbI3, CofaH
KeliH onappl KypraTbin CYpTiHi3.

Anfawkel nanganaHy angeliHaa eciMAik MalbliHbIH
WwaFblH KeneMiH KyMbIHbI3 X8He OHbl XymbIC GeTi (1)
GONbIHLLA XaFblHbI3, MaiblH apTbIFbiH Kafas CynriMmeH
JKOWbIHbI3.

—  Xeninik GayablH albIpTETIriH ANEKTPMiK allanbikka
canblHbl3, Temnepatypa petTeriwiH (4) «MAX»
KyviHe GenrineHia, 6-8 MUHyTTaH KeiliH Temnepatypa
petTeriwin (4) cafaT TiniHe kapcel TipenreHre AeuiH
ByYpbIHbI3 XoHe xeninik 6ayablH aibIPTETIrH 3NeKTPriK
allanbIKTaH CybIPbIHbI3.

- Kymbic GeTiHiH (1) TonbIK cankbiHAaYybIH KyTiHi3 XaHe
6CiMAIK MalblHbIH KanAbIKTapbIH XOMbIHbI3.

Eckepmy: Acnanmbi anfawkbl nali0anaHraH —kesde

KbI30bIpFbiW  3nemeHm  Kyliedi, ockl ke30e 6GemeH uic

JKOHe MymiHHIH warbiH Kenemi natida 60yl MyMKiH. By

Kanbinmbl Ky6bInbiC xaHe akaynbik 60nbin mabbinmatiob.

Kyimakrapab! nicipy

- Xymbic BeTiH (1) ecimaik MaibiMeH Can MainaHbI3.

—  Xeninik 6ayablH albIpTETIriH ANEKTPMiK allanbikka
canbiHbl3, OCbl Kke3fe MNeKTpmik >ernire Kocblny
KkepceTkiLi (3) xaHaabl.

— Temnepatypa peTTeriwiHii (4) cabbiH Bypan >Xymbic
GeTiHiH (1) KaXETTi Kbl3y AOPEXECIH TaHAaHbI3.

- Kymbic 6eTi (1) GenrineHreH Temneparypara xeTkeHae
[anbiHAbIK KepceTkili (2) xaHafbl, eHAi KyiMakTapab
nicipyre kipicyre 6onaabil.

— ABaitnan kamblpAblH LWafblH KenemiH (pandHaay
apicTepiH Kap.) Xymblc GeTiHiH (1) opTacbliHa KyMblHbI3.
Kamblp xaifbiubiMeH (6) kambipabl Bykin xymbic 6eTi
(1) GoiiblHLWwa TericTeH;3.

- KyimakTblH TemeHri 6eTi KblzapFaHga, KynMMmakTbl
kanakneH (7) ayaapbiHbI3.

- Ky#imaktapabl Tycipy xaHe ayaapy YLWiH YLKip MeTann
3aTTapabl (MblliakTapabl, MeTann kanakwanapbl xoHe
1.6.) napanaHyfa TblibiM canbliHagbl, cebebi Byn
XyMbl BeTiHIH (1) Kytore kapcbl kabaTbiHbIH GyniHyiHe
oKenyi MyMKiH.

- [aiblH KyMMaKTbl XyMbIC GeTiHeH TYCIpiHi3 eHe capsbl
MaViMEH XaFblHbl3.

- Kyimakrapapel nicipyai askran, KyWmak nicipriwTi
COHAipiHi3, By YLWiH TemnepaTtypa peTTeriliH (4) carat
TiniHe Kapchbl TipenreHre AeiiiH GypaHbI3 XaHe xeninik
Gay/ablH aibIpTeTiriH NeKTPiK allanbiKTaH CybIpHbI3.

- KypbinfFbiFa cankbiHaayFa yakbiT 6epiHia.

HA3AP AY[JAPbIHbI3! Kyii PObI KYMbIC

(1) OalibiH 6onraHHaH kKeliH 6ipdeH wewiHi3, kepi

JKarOdalida mymaHy 6011ybl MyMKIH.

Eckepmy:

- Op KyiMakTbl nicipy angbiHaa >Xymbic 6eTiH (1)
(KOpBITbINFaH, capbl HeMece eciMAiK) MaiMeH XaFbiHbI3.
Byn vyuwiH bICTbIKka Te3iMAI CUMWUKOH  KblNLakTbl
nanganaxyra 6onagbl.

— Kyimakka apHanfaH kamblpAblH AanbliHaay oficiHe
GaiinaHbICTbl XyMblc GeTiHiH (1) TemnepatypacbiH ©3
6eTiHiLwe TaHaaHbI3.

- Kymbic yakbITbiHA@ cak 6onbiHbI3: Xymbic Geti (1)
KaTTbl Kbl3agbl.

- JKyMbIC yakbITbiHAA KepCeTKill (2) COHETIH XaHe KaiiTa
*aHaTblH 6onaabl, 6yn xymblic 6eTiHiH (1) GenrineHreH
TemnepaTypachl cakTanaTtbiHblH KyanaHablpagbl.

Ta3zany xaHe KyTiMi

— Tasanay angbiHaa Kyimak MiCipriluTi ceHAipiHi3, 6yn
YWiH Temnepatypa peTTeriwiH (4) caraT TiniHe kapcel
TipenreHre fewiH OGypaHbl3 >aHe >enink 6GayadblH
abIPTETIMH 3NeKTPNIK allanblkTaH CybIpblHpI3.

- Acnanka cankblHayfa yakbIT 6epiHia.

- KamblpabliH kanabikTapbl GonfFaH xafaanga kymcak
KbINLWaKTbl Naiaanaxbin, onapabl XoibiHpI3.

- Kyimak niciprin kopnycbl MeH >Xymbic GeTiH cen
ObIMKbINT MaTaMeH CYpTiHi3, kaxeT GonfaHaa xymcak
XKYFbILW 3aTThl NaiianaHblHbI3, CoAaH KeiH KypraTbin
CYPTiHi3.

—  Kopnycbl MeH xyMbl 6eTiH Tazanay yLUiH KaxanTblH 3aT-
Tapabl HeMece MeTann biCKbILTapAbl nanaanaHbGaHbI3,
cebebi onap acnan 6eTTepiH 6ynaipe anagpl.

Hazap ayOdapbiHbi3! 3nemKkp mofbl  COKKbICHIH

6on10bipMay yWwiH KypblifbiHbl CyFa HeMece Ke3-KeslizeH

6acka cyiibIKkmi a casiMaHbI3.

Cakranybl

- Kyiimak nicipriluTi caktayra KonFaHFa AeuiH, OHbl Tasa-
nayapl OpblHAAHBI3.

- Keninik Gayabl OpaHbl3, OHbl cakTay OpHbiHAa (5)
BeKiTiHi3.

- KypbinfblHbl - KypFak carnkbliH, GananapiblH  Kombl
KETNEWTIH Xepae cakTaHbl3.

KyiimakTapfra apHanfaH kamblpAbl AavbiHAay aici

2 cTaKaH Xblirbl CyT HeMece ¢y (Hemece onapabiH Kocnachl)

1,5-2 cTakaH yH

1-3 XyMbIpTKa

1 ac KacbIK KaHT

5 Wai kacblk Ty3

1,5-2 ac kacblk ecimaik Maiibl

—  JKapTbl CYMBIKTBIKTbI, KYMbIPTKaHbI, Ty3[bl oHe
KaHTTbl MKCEPMEH LUYHFbIN blAbicTa GynFaHbI3.

—  ¥HAbl canblHbI3, KOCMaHbl KACbIKNEH, COAaH KeWiH MUK-
cepmeH Bipkernki Maccara AeyiH apanacTblpblHbI3.

— KanfaH CyMbIKTBIKTbI XaHe Maifbl KaXeTTi KOsblK
anblHFaHFa JeiH yrnecTepMeH KOChIHbI3.

Eckeprty:

- [anbiHpay afici YCbIHLICTBIK cunatTa, kaxeT GonFaHaa
Kypamgac OenikTepaiH kenmemi MeH KaTblHacbiH
©3repTiHi3.

- KaMmbIpablH KOWOmMbIFbIH TEKCEPY YLLUIH OFaH ac KacblKTbl
canbiHbi3, an KewiH OHbIH [AGHEC XafblHa caycakneH
CbI3blK CanblHbI3. Chi3blk KaMbIPMEH XbIGrIMaybl kepek.

— Erep aHarypnbiM ToTTi Ky/MakTap anfblHbi3 Kence,
KaHT KOCbIHbI3. MyHAal KyimakTap Tesipek Kbldapaabl,
COHAbIKTAH TeMEH Kbi3Ablpy TemnepaTypacbiH
TaHO4aHbI3.

—  XymbIpTKa HeFyprbiM ken GonFaH caiibiH, COFYprbiM
KambIp «TbIfbI3» GOMbIN LWbIFafbl, XYMbIPTKA HEFYPIbIM
a3 borca — cofypribiM KyiiMak xxymcak 6onagpl.

XKertkisinim xuHarbl
Kyvimak nicipriw — 1 gH.
Kamblp xalfbiwbl — 1 gH.
Kanak — 1 aH.
Hyckaynbik — 1 gH.

TexHukanblk cunaTTamanapb!
OnekTpkoperi 220-240 B ~ 50/60 'y
TyTbiHaTbIH kyaTbl: 1000 BT

OHOipywi  KypbinfblnapOblH cunammamanapbiH e32epmy
KYKblFbIH andbiH-ana xabapnaycel3 cakmaliobi.

AcnanmbiH Kbi3Mem emy Mep3imi — 3 bin

FapaHTUANLIK MiHAETTINIri

[apaHTUANbIK XaFgaiiaarsl kapanbin xaTtkaH Gernwektep
[vnepaeH Tek caTbin anbiHFaH agamra faHa 6epineai. Ocbl
rapaHTusnbIK MiHAETTINIMHAEr WaFbiMaanfaH Jaraanga
TernereH Yek HeMece KBUTAHLIMSICBIH KOPCETYi KaXeT.

EAL

APARAT DE FACUT CLATITE

Instructiune de exploatare
Destinatia de baza a aparatului de facut clatite consta in
coacerea clatitelor, blinelelor etc.

Descriere

1
2
3
4. Reglor temperatura
5
6
7

Suprafata de lucru
Indicator gata de utilizare
Indicator conectare la reteaua electrica

Loc pentru pastrarea cablului de alimentare
Distribuitor aluat
Spatula

Atentie!

Nu utilizati aparatul de facut clatite in apropiere de
recipiente cu apa (asa ca chiuveta, cada, bazinul etc.).
Pentru o protectie suplimentara instalati in circuitul de
alimentare un dispozitiv pentru curent rezidual (RCD) al
carui curent nominal de declansare sa nu depaseasca
30 mA, pentru instalarea RCD apelati la un specialist.

MASURI NECESARE DE SIGURANTA

Cititi cu atentie aceasta instructiune de exploatare inainte de
utilizarea aparatului si pastrati-o pentru consultari ulterioare.
Utilizati dispozitivul doar in scopurile pentru care a fost creat,
asa cum este descris In aceasta instructiune. Operarea gre-
sitd a aparatului poate duce la defectarea lui, cauzarea de
prejudicii utilizatorului si proprietatii acestuia.

Tnainte de a pune aparatul in functiune asigurati-vd ca
voltajul sursei de alimentare corespunde cu cel menti-
onat pe aparat.
Cablul de alimentare este prevazut cu fisa de tip
«eurox; introduceti-o doar in priza prevazuta cu impa-
mantare.
Pentru a preveni riscul izbucnirii unui incendiu nu utili-
zati piese intermediare pentru conectarea aparatului la
reteaua electrica.
Nu utilizati aparatul in afara incéperilor.
Niciodatd nu lasati aparatul sa functioneze nesupra-
vegheat.
Plasati aparatul pe o suprafatd plana, stabild, rezis-
tenta la caldura, astfel incat accesul la priza electrica
sa fie liber.
Utilizati aparatul in locuri cu o buna aerisire. Pentru a
preveni aprinderea nu plasati aparatul langa perdele
sau draperii si nu il acoperiti in timpul functionarii.
Fiti prudenti: in timpul functionarii aparatul se incalzeste
puternic, nu atingeti suprafetele fierbinti ale aparatului si
nu pozitionati partile deschise ale corpului aproape de
suprafata de lucru a aparatului.
ATENTIE! Pentru a preveni aprinderea scoateti clati-
tele de pe suprafata de lucru imediat dupa prepararea
acestora.
Nu utilizati pentru scoaterea clatitelor accesorii metalice
care ar putea deteriora invelisul anti-aderent al suprafe-
tei de lucru, utilizati doar spatula furnizata impreuna cu
aparatul, puteti utiliza accesorii de bucatarie de lemn,
plastic sau silicon.
Nu mutati aparatul pana acesta nu s-a racit complet.
Tntotdeauna deconectati aparatul de la reteaua electrica
fnainte de curatare sau daca nu il utilizati.
Nu permiteti atarnarea cablului de alimentare de pe
masa, feriti de contactul cu suprafetele fierbinti sau
muchiile ascutite ale mobilierului de bucatarie.
Nu trageti de cablul de alimentare atunci cand deconec-
tati aparatul de la reteaua electrica, apucati de fisa de
alimentare si extrageti-o din priza electrica.
Nu atingeti fisa cablului de alimentare cu mainile ude.
Nu utilizati aparatul in apropiere imediata de chiuveta
de bucatarie, nu expuneti la umezeala.
Pentru a preveni electrocutarea nu scufundati cablul de
alimentare, fisa cablului de alimentare sau aparatul in
apa sau alte lichide. Daca acest lucru s-a produs, NU
ATINGET! aparatul, deconectati-l imediat de la reteaua
electrica, si doar apoi puteti sa-I scoateti din apa. Apelati
la un centru service autorizat pentru verificarea sau
reparatia aparatului.
Verificati periodic integritatea cablului de alimentare
si a fisei.
Nu folositi aparatul daca sunt deteriorate fisa sau cablul
de alimentare, daca acesta functioneaza neregulat, sau
daca a cazut. Nu incercati sa reparati singuri aparatul.
Pentru reparatii apelati la un centru service autorizat.
Copiii trebuie supravegheati pentru a nu se juca cu apa-
ratul de facut clatite.
Acest aparat nu este destinat pentru folosire de catre
copii sau persoane cu abilitati reduse decat in cazul in
care li se dau instructiuni corespunzatoare si clare de
catre persoana responsabila cu siguranta lor cu privire
la folosirea sigura a aparatului si despre riscurile care
pot aparea in caz de folosire inadecvata.
Din motive de siguranta a copiilor nu lasati pungile de
polietilena, folosite in calitate de ambalaj, fara supra-
veghere.

Atentie! Nu permiteti copiilor sa se joace cu pungile de poli-
etilena sau pelicula pentru ambalare. Pericol de asfixiere!

Pentru a preveni deteriorarile transportati aparatul doar
fn ambalajul producatorului.
Pastrati aparatul in locuri inaccesibile pentru copii.

APARATUL ESTE DESTINAT NUMAI UZULUI CASNIC

inainte de prima utilizare

Dupa transportarea sau pastrarea aparatului de facut
clatite la temperaturi joase acesta trebuie tinut la tempe-
ratura camerei minim doua ore.

— Scoateti aparatul din ambalaj, indepartati toate mate-

rialele de ambalare si orice etichete care ar impiedica
functionarea normala a acestuia.

- Tnainte de a pune aparatul in functiune asigurati-va ca

voltajul sursei de alimentare corespunde cu cel menti-
onat pe aparat.

—  Stergeti carcasa aparatului de facut clatite si suprafata

de lucru (1) cu un material usor umezit sau cu un bure-
te, apoi stergeti pana la uscare.

— Spalati distribuitorul de aluat (6) si spatula (7) in apa

calda utilizand un agent de curatare neutru, apoi ster-
geti-le pana la uscare.

- Tnainte de prima utilizare turnati putin ulei vegetal si dis-

tribuiti-| pe suprafata de lucru (1), excesul de ulei inde-
partati-l cu un servetel de hartie.

- Introduceti fisa cablului de alimentare in priza electrica,

mutati reglorul de temperatura (4) in pozitia «MAX»,
peste 6-8 minute rotiti reglorul de temperatura (4) in
sens contrar acelor de ceasornic pana la capat si scoa-
teti fisa cablului de alimentare din priza electrica.

- Asteptati pana suprafata de lucru (1) se va raci complet

si indepartatj resturile de ulei vegetal.

Remarca: La prima utilizare a aparatului elementul de incal-
zire se arde, de aceea este posibila aparitia unui miros strain

sau a unei cantitati neinsemnate de fum. Acest aspect este
unul normal $i nu prezintéa o defectiune.

Coacerea clatitelor

—  Ungeti putin suprafata de lucru (1) cu ulei vegetal.

— Introduceti fisa cablului de alimentare in priza elec-
trica, se va aprinde indicatorul conectarii la reteaua
electrica (3).

— Rotind manerul reglorului de temperatura (4) setati
gradul necesar de incalzire a suprafetei de lucru (1) .

— De indata ce suprafata de lucru (1) va atinge tempe-
ratura setata se va aprinde indicatorul gata de utilizare
(2), puteti incepe coacerea clatitelor.

— Turnati cu atentie o cantitate nu prea mare de aluat
(vezi retetele) in centrul suprafetei de lucru (1). Cu
distribuitorul de aluat (6) nivelati aluatul pe intreaga
suprafata de lucru (1).

— De indata ce partea inferioara a clatitei se va rumeni,
intoarceti clatita cu spatula (7).

— Pentru a scoate sau a intoarce clatitele nu utilizati
obiecte metalice ascutite (cutite, spatule metalice etc.),
deoarece acest lucru poate duce la deteriorarea inveli-
sului anti-aderent al suprafetei de lucru (1).

— Scoateti cldtita preparata de pe suprafata de lucru si
ungeti-o cu unt.

— Dupa terminarea coacerii clatitelor, opriti aparatul de
facut clatite, pentru aceasta rotiti reglorul de temperatu-
ra (4) in sens contrar acelor de ceasornic pana la capat
si scoateti fisa cablului de alimentare din priza electrica.

—  Permiteti aparatului sa se raceasca.

ATENTIE! Scoateti clatitele de pe suprafata de lucru

(1) imediat dupa prepararea acestora, in caz contrar se

poate produce aprinderea lor.

Remarci:

— Inainte de coacerea fiecérei clétite ungeti suprafata de
lucru (1) cu ulei (unt topit, unt sau untdelemn). Pentru
aceasta puteti utiliza o periuta de silicon rezistenta la
temperaturi inalte.

— In functie de reteta clatitelor, selectati singuri tempera-
tura suprafetei de lucru (1).

—  Fiti precauti in timpul utilizarii: suprafata de lucru (1) se
incalzeste puternic.

—  In timpul functionérii indicatorul (2) se va stinge si se va
aprinde din nou, acest lucru atesta ca este mentinuta
temperatura setaté a suprafetei de lucru (1).

Curatare si intretinere

- Tnainte de curatare opriti aparatul de facut clatite, pen-
tru aceasta rotiti reglorul de temperatura (4) in sens
contrar acelor de ceasornic pana la capat si scoateti
fisa cablului de alimentare din priza electrica.

— Permiteti aparatului sa se raceasca complet.

— Daca exista resturi de aluat, indepartati-le utilizadnd o
perie moale.

—  Stergeti carcasa aparatului de facut clatite si suprafata
de lucru cu un material ugor umezit, in caz de necesi-
tate utilizati un agent de curatare delicat, apoi stergeti
pana la uscare.

—  Nu utilizati pentru curatarea carcasei si a suprafetei de
lucru agenti de curatare abrazivi sau bureti metalici,
deoarece acestea pot deteriora suprafetele aparatului.

Atentie! Pentru a preveni electrocutarea nu scufundati

aparatul in apa sau alte lichide.

Pastrare

—  Efectuati curatarea aparatului de facut clatite inainte de
a-| stoca pentru pastrare.

— Rulati cablul de alimentare, fixandu-l in locul pentru
pastrare (5).

— Pastrati aparatul la un loc uscat, racoros, inaccesibil
pentru copii.

Reteta aluat pentru clatite

2 pahare de lapte cald sau apa (sau amestec)

1,5-2 pahare de faina

1-3 oua

1 lingura de zahar

Y lingurita de sare

1,5-2 linguri de ulei vegetal

— O jumatate de lichid, oudle, sarea si zaharul bateti-le cu
mixerul intr-un vas adanc.

— Tunati fadina, mestecati amestecul cu lingura, apoi cu
mixerul pana obtineti o masa omogena.

— Adaugati Tn portii lichidul ramas si uleiul pana obtineti
consistenta dorita.

Remarci:

—  Retetele poarta un caracter de recomandare, in caz de
necesitate modificati cantitatea si proportiile ingredien-
telor.

— Pentru a verifica consistenta aluatului, introduceti in
acesta o lingurd de masd, apoi desenai cu degetul o
linie pe partea convexa a acesteia. Linia nu trebuie s&
se acopere cu aluat.

—  Daca doriti s& obtineti clatite mai dulci, adaugati zahar.
Astfel de clatite se rumenesc mai repede, de aceea ale-
getli o temperatura de incalzire mai mica.

—  Cu cét sunt mai multe oua, cu atadt mai «dens» iese
aluatul, cu cat oud sunt mai putine, cu atét clatitele sunt
mai moi.

Continut pachet

Aparat de facut clatite — 1 buc.
Distribuitor de aluat — 1 buc.
Spatula — 1 buc.

Instructiune — 1 buc.

Specificatii tehnice
Alimentare 220-240 V ~ 50/60 Hz
Consum de putere: 1000 W

Producatorul isi rezerva dreptul s& modifice caracteris-
ticile aparatelor fara preaviz.

Termenul de functionare a aparatului - 3 ani

Garantie

in legatura cu oferirea garantiei pentru produsul dat, rugam
sa Va adresati la distribuitorul regional sau la compania,
unde a fost procurat produsul dat. Serviciul de garantie se
realizeaza cu conditia prezentarii bonului de plata sau a
oricarui alt document financiar, care confirma cumpararea
produsului dat.

Acest produs corespunde cerintelor EMC, in-
tocmite in conformitate cu Directiva 2004/108/

c EC i Directiva cu privire la electrosecuritate/
Joasa tensiune 2006/95/EC.
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CESKY

YKPAIHCbKA

PALACINKOVAC

Navod na pouziti
Zakladnim ucelem palaginkovace je peceni pala-
¢inek, livancu atp.

Popis

Panev
Kontrolka pfipravenosti
Kontrolka zapojeni do elektrické sité

Regulator teploty

Ulozny prostor pro ptivodni kabel
Roztérka na tésto

Obracectka

No oD~

Upozornéni!

« Nikdy nepouZivejte palacinkovag v blizkosti nadr-
Zi s vodou (jako je umyvadlo, vana, bazén atp.).

* Pro vys8i bezpecnost se doporucuje instalova-
ni do elektrického obvodu proudového chranic¢e
(RCD) s jmenovitym rezidualnim proudem nepre-
vysujicim 30 mA, pro instalaci RCD se obrat'te na
odbornika.

DULEZITE BEZPECNOSTNi POKYNY

Pred uvedenim pristroje do provozu si pozorné pre-

Ctéte tuto prirucku a uschovejte si ji jako zdroj potreb-

nych informaci.

Pouzivejte pfistroj pouze pro ucely, k nimz je ur-

¢en, jak je popsano v této pfiru¢ce. Nespravné

zachazeni s pristrojem muze zpusobit jeho po-

ruchu, Skodu na zdravi uZivatele nebo na jeho

majetku.

« Pred zapnutim se presvédcte, Ze napéti v elek-
trické siti odpovida provoznimu napéti pristroje.

« Privodni kabel je vybaven vidlici s uzemnénim,
zapojujte ji do radné uzemnéné zasuvky.

+ Aby nedoslo k poZaru nepouZivejte adaptéry pfi

zapojeni pristroje do sité.
Nikdy nepouZivejte pristroj vné budovy.
Nikdy nenechavejte pristroj bez dohledu.
Umistéte pristroj na rovném teplovzdorném povr-
chu, tak aby elektricka zasuvka byla snadno pfi-
stupna.
PouZivejte pristroj v mistech s dobrym vétranim.
Aby nedoslo ke vzplanuti v Zzadném pfipadé neu-
mistujte pristroj vedle zaclon a zavésl a nezakry-
vejte ho za provozu.
Bud'te opatrni: pristroj se za provozu silné zahfi-
va, nedotykejte se horkych ¢asti télesa pristroje a
nedavejte nechranéné €asti téla do blizkosti ohfi-
vaciho povrchu pfristroje.

UPOZORNENI! Aby nedoslo ke vzplanuti sunda-

vejte palacinky z panve hned po jejich upeceni.
K sundavani palacinek nikdy nepouZzivejte kovo-
vé prisludenstvi, které mize poskodit nepfilnavy
povlak panve, pouZivejte jenom obracecku, ktera
je soucasti baleni, muZzete také pouzit dievéne,
umeélohmotné a silikonové kuchyriské nacini.
Nepremistujte pristroj dokud zcela nevychladne.
VZdy odpojujte pristroj od elektrické sité pred &is-
ténim a v pripadé, Ze pristroj nepouZzivate.
Nedopoustéjte aby sit'ovy kabel volné visel pres
okraj stolu, také dbejte na to aby se nedotykal
horkych povrchii a ostrych hran kuchyriského
nabytku.
P¥i odpojovani pristroje od elektrické sité nikdy
netahejte za privodni kabel, drZzte se rukou za
sit'ovou vidlici.
Nedotykejte vidlice privodniho kabelu mokryma
rukama.
Nepouzivejte pfristroj v bezprostredni blizkosti
kuchyriského dfezu, nevystavujte ho plsobe-
ni vihka.
Aby nedoslo k urazu elektrickym proudem nepo-
notujte privodni kabel, vidlici pfivodniho kabelu
ani samotny pfistroj do vody nebo jakékoli jiné
kapaliny. Pokud by se tak stalo, NEDOTYKEJTE
SE pristroje, okamZité ho odpojte od elektrické
sit& a teprve pak mlzete vyndat pristroj z vody.
Obrat'te se na autorizované servisni stfedisko pro
kontrolu a eventualni opravu pfistroje.
Pravidelné kontrolujte pfivodni kabel a vidlici, zda
nejsou poskozeny.
Nikdy nepouZivejte pristroj pokud ma poskozeny
privodni kabel nebo sitovou vidlici, ma preru-
Sovany chod a také po jeho spadnuti. Nikdy se
nepokouSejte pristroj samostatné opravit. Pro
eventualni opravu se obratte na autorizované
servisni stfedisko.
Nedovolujte détem aby si s palacinkovacem
hraly.
Tento spotfebi€ neni ur€en pro pouZivani détmi
nebo osobami se snizenymi schopnostmi, pokud
osoba odpovédna za jejich bezpe&nost jim neda
odpovidajici a srozumitelné pokyny k bezpec-
nému poufZiti pFistroje a nepouci je o nebezpeci
vyplyvajicim z jeho nespravného pouZziti.
Kvuli bezpe&nosti déti nenechavejte bez dozoru
igelitové sacky, pouZité pri baleni.

Upozornéni! Nedovolujte détem aby si hraly s igeli-
tovymi sacky a balici folii. Nebezpe¢€i zaduseni!

Aby nedoS8lo k poSkozeni prepravujte pristroj
jenom v tovarnim obalu.
Skladujte pfistroj mimo dosah déti.

SPOTREBIC JE URCEN POUZE PRO POUZITI V DO-
MACNOSTI

Pred prvnim pouZitim

Po prepravovani nebo skladovani multifunkéniho
hrnce pf¥i nizké teploté, je treba ho nechat pri po-
kojove teploté po dobu nejméné dvou hodin.

— Vyndejte pfistroj z obalu, odstrarite veSkeré

nalepky a obalové matridly prekazejici normalni-
mu provozu pristroje.

— Pred zapnutim se presvédcte, Ze napéti v elek-

trické siti odpovida napéti uvedenému na Stitku
pristroje.

— Otrete plast’ a panev (1) palacinkovace lehce

navlhéenym hadfikem nebo houbou, pak utrete
do sucha.

— Umyjte roztérku na tésto (6) a obracecku (7)

teplou vodou s pouZzitim neutralniho myciho pro-
stfedku, pak utfete do sucha.

— Pred prvnim pouZitim nalijte menSi mnoZstvi rost-

linného oleje na panev (1) a rozetrete ho rovno-
meérné po celé ploSe, zbytky oleje odstrarite papi-
rovym ubrouskem.

— VloZte vidlici privodniho kabelu do elektrické

zasuvky, preved'te regulator teploty (4) do polohy
MAX, po 6-8 minutach otocte regulatorem proti

sméru hodinovych ruci¢ek az na doraz a vyndej-
te vidlici privodniho kabelu z elektrické zasuvky.
— Vyckejte az panev (1) zcela vychladne a odstrari-
te zbytky rostlinného oleje.
Poznamka: Pri prvnim uvedeni pristroje do provozu
se topné téleso vypaluje, pri tom je mozny unik men-
$iho mnoZstvi koure a objeveni specifické viné. Ten-
to jev je béZny a neni zavadou.

Peceni palacinek

— Zlehka namazte panev (1) rostlinnym olejem.

— Zapojte vidlici pfivodniho kabelu do elektrické
zasuvky, pri tom se rozsviti kontrolka zapojeni do
elektrické sité (3).

— Otocenim ovladace regulatoru teploty (4) nastav-
te potfebnou teplotu zahrati panve (1).

— P¥i dosaZeni nastavené teploty panve (1) se roz-
sviti kontrolka pripravenosti (2), ted’ muZete zacit
s pecenim palacinek.

— Opatrné nalijte men8i mnoZstvi tésta (viz recepty)
doprostied panve (1). Roztérkou na tésto (6) roz-
mazte tésto rovnomérné po celé ploSe panve (1).

— AZ se dolni ¢ast palaginky upece dozlatova,
obrat'te palacinku obraceckou (7).

— K obraceni palacinek nikdy nepouZivejte ostré
kovové predméty (noze, ocelové obracecky
atp.), nebot’ tim byste mohli poskodit nepfilnavy
povrch panve (1).

— Hotovou palacinku sundejte s panve a namazte
maslem.

— Po ukon&eni smaZeni palacinek vypnéte pala-
Cinkova¢ oto¢enim regulatoru teploty (4) proti
sméru hodinovych ruc€i¢ek az na doraz a vyndej-
te vidlici privodniho kabelu z elektrické zasuvky.

- Nechte pristroj vychladnout.

UPOZORNENI! Sundavejte palaéinky z panve (1)

hned po jejich upeéeni, jinak muaze dojit ke vzpla-

nuti.

BJINHHUUSA

IHCTpyKuis 3 ekcnnyaTauii
OCHOBHEe NMpu3HaYeHHst GAVHHULI - BUNIKAHHA MAVHUIB,
onafok i TiH.

Onuc

1.

Po6o4a noBepxHs

IHAMKaTOpP rOTOBHOCTI

IHAMKaTOP BMUKAHHS B €NEKTPUYHY MEPEeXyY
PerynsaTtop Temneparypu

Micue 36epiraHHs MEPEXEBOTO LLUHYPa
PosnoginbHuk TicTa
Jlonatka

No oD

VYBara!

. He OO3BONIFETLCA BWKOPUCTOBYBATU 6J1IAHHVILLIO
no6nn3y EMHOCTEN 3 BOAOK (TAKMX SIK PakoBMHA,
BaHHa, 6GaceiH ToLLO).

*  [lnsa noaatkoBOro 3axvCTy AOUIbHO B TAHLLIO3i XUB-
JIeHHs! BCTAHOBWTU MPUCTPIi 3aXV1CHOTO BiAKIIIOHEH-
Hs (M3B) 3 HOMIHANBbHUM CTPYMOM CrpaLbOoBYBaH-
Hs, Wo He nepesuwlye 30 MA, ans yctaHosku M3B
3BEPHITLCA A0 daxiBus.

HEOBXIOHI 3AXOAU BE3MNEKU

MNepen BUKOPUCTAHHAM MNpunagy yBaXkHO NpouuTaiTe

iHCTpyKUilo 3 ekcnnyatauji Ta 36epirainte ii npoTarom

yCbOro TepMiHy ekcnnyartadji. BukopuctoByiite npucTpii

JILLE MO MOro MPSIMOMY MPU3HAYEHHIO, SIK BUKITAAEHO B

[aHii iHCTpyKUii. HenpaBunbHe MOBOAXEHHS 3 npuna-

[OM MOXe MPUBECTW A0 MOro MOSOMKM, CMPUYUHEHHS

LLKOAM KOPUCTYBayeBi abo Moro maiHy.

« [epen BMUKaHHSIM B €NEKTPUYHY MEpexy nepeko-
HaiTecs B TOMy, WO poboya Hanpyra npunagy Bia-
noBifae Hanpysi mepexi.

*  MepexeBuit WHYp 3a6e3neyeHunii «€BPO BUIKOIO»;
BMUKanTe ii B PO3eTKy, L0 MAE HAAINHUIA KOHTAKT
3a3eMJIeHHS.

* o6 YHUKHYTU PUCKY BUHUKHEHHS MOXEXi HE BUKO-

Poznamky:

Cis

Pred pecenim kazdé dalsi palacinky maZte panev
(1) maslem (obycejnym mdslem, prepusténym
maslem nebo rostlinnym olejem). M(Zete pouZit
k tomu teplovzdorny silikonovy Stétec.

Nastavte teplotu zahrati panve (1) podle receptu
na palacinkové tésto.

Pri praci dbejte zvySené opatrnosti, panev (1) se
silné zahfiva.

Za provozu kontrolka (2) bude zhasinat a rozsvé-
covat se, coZ svédci o tom, Ze se udrZuje nasta-
vena teplota zahrati panve (1).

téni a udrzba

Pred ¢isténim vypnéte palaCinkova¢ otocenim
regulatoru teploty (4) proti sméru hodinovych
ruci¢ek az na doraz a vyndejte vidlici pfivodniho
kabelu z elektrické zasuvky.

Nechte pfistroj vychladnout.

Pripadné zbytky tésta odstrarite pomoci mékké-
ho kartace.

Otrete plast’ a panev palacinkovace lehce navlh-
¢enym hadrikem, podle potieby pouZijte neutral-
ni myci prostfedek, pak utfete do sucha.
NepouZzivejte k Cisténi plasté a panve pfristroje
abrazivni myci prostfedky a ocelové draténky,
nebot’ mohou po$kodit povrch pfistroje.

Upozornéni! Aby nedoslo k urazu elektrickym
proudem neponofujte pfFistroj do vody nebo ja-
kékoli jiné kapaliny.

Skladovani

NeZ palacinkova¢ uskladnite, proved'te jeho ¢i$-
téni.

Smotejte privodni kabel a upevnéte ho v ilozném
prostoru (5).

Skladujte pfistroj v suchém chladném misté
mimo dosah déti.

Recept palaginkového tésta

2 sklenice teplého mléka nebo vody (nebo jejich
smési)

1,5-2 sklenice hladké mouky

1-3 vejce

1 IZice cukru

Y 1Zi€ky soli

1,5-2 IZice rostlinného oleje

Po.

Polovinu tekutiny, vejce, sul a cukr naslehame
mixérem v hluboké misce.

Pridame mouku, promichame smés Izici, pak
mixérem az dostaneme stejnorodou smeés.
Pridavame zbylou tekutinu a maslo po davkach,
az ziskame hmotu potfebné konzistence.

znamky:

Recept ma charakter doporuceni, dle potfeby
mérite mnoZstvi a pomér ingredienci.

Pro kontrolu spravné konzistence tésta namoc¢-
te v ném IZici, pak udélejte prstem ¢aru na jeji
vypouklé stran&. Cara by se neméla pokryvat
téstem.

Pokud chcete udélat palacinky sladsi pridej-
te cukr. Tyto palaCinky se pecou rychleji, proto
nastavte niZsi teplotu zahrati.

Cim vic pFidate vajec, tim bude t&sto tuz&i, &im j
vajec min, tim jsou palacinky mékdci.

Obsah baleni
Palacinkovag — 1 kus
Roztérka na tésto — 1 kus
Obracec¢ka — 1 kus
UZivatelska priru¢ka — 1 kus

Technické parametry
Napajeni: 230-240V ~ 50/60 Hz
Prikon : 1000 W

Vyrobce si vyhrazuje pravo ménit parametry pristroje
bez predchoziho oznameni
Zivotnost pistroje - 3 roky

Zaruka

Podrobné zaru¢ni podminky poskytne prodejce pfi-
stroje. Pri uplatiiovani narokd b&hem zaruéni Ihity je
tfeba predlozit doklad o zakoupeni vyrobku.

Tento vyrobek odpovida poZadavkim na

C € elektromagnetickou kompatibilitu, stano-

venym direktivou 2004/108/EC a predpi-
sem 2006/95/EC Evropské komise o niz-
konapétovych pristrojich.

PUCTOBYITE NEPEXIAHNKM NPY NiAKIOYEHHI npunaay
10 eN1eKTPUYHOI PO3EeTKU.

He BukopucToByinTe Nnpunag nosa npUMILLEHHSMN.
Hikonn He 3anuwainte npautolounin npunag 6es3
Harnsay.

Po3MilLyinTe NpuUCTpIit Ha PiBHIN CTiliKi TENNOCTINKIN
NOBEPXHi Tak, Wo6 AOCTYN A0 eNEKTPUYHOI PO3ETKM
6yB BiflbHUM.

BukopucToByiiTe npunag, B MiCLAX 3 XOPOLLOIO BEH-
Tunsuieto. LLLo6 YHUKHYTW 3aropsiHHs B >KOAHOMY
pasi He po3MmilLlyiiTe NpuCTpi nopsaa 3 dipaHkamu
abo WTopamu i He HakpuBaliTe Moro nig 4ac poboTu.
ByabTe o6GepexHi: nig yac poboTu npunag, CusibHO
HarpiBaeTbCsl, He TOPKanTecs raps4mx MOBEPXOHb
KOpMycy Ta He PO3TalloBYMTE BIAKPUTI AiNSHKN Tina
6113bKo [0 poGOYOi NOBEPXHI Npunaay.

YBArA! LLIo6 yHuKHYTM 3aii iite
3 po6ovyili noBepxHi Biapaay nicss ix npuroTysaHHs.

3abopOoHSAETLCS ANS 3HATTS MJIVHLIB BUKOPUCTOBY-
BaTU MeTanesi akcecyapwu, siki MOXyTb MOLLUKOAUTA
aAHTUMPUrapHe NOKpPUTTS PO60YOT NMOBEPXHI, KOpUC-
TYWTECH TifIbKM IONATKOIO, O BXOAUTL A0 KOMIIEK-
Ty NoCTa4aHHsi, MOXHa BUKOPUCTOBYBATU AEPEB’sHi,
nnacTukosi a0 CUNIKOHOBI KyXOHHI akcecyapu.

He nepewmiwarite npunag, NokM BiH MOBHICTIO He
OXOJIOHYB.

Mpunag cnig BMMMKATU Bif, €NeKTPUYHOI Mepexi
KOXHOrO pasdy nepej, 4YvlieHHsM abo y BUNagky,
AKLLO B1 NprCTPOEM He KopuCTyeTecs.

He ponyckarite 3BMCaHHA MEPEXeBOro LHypa 3i
CTOJly, @ TaKOX Oro KOHTAKTy 3 rapsuynMmMu noBepx-
HAMMW 260 rOCTPUMM KPOMKaMI KyXOHHUX MeOGiB.
[Mpn BUMUKaHHI BUIKM MEPEXEBOIO LLHYpa 3 enek-
TPUHHOI PO3ETKM He TAMHITb 3a LUHYP, a TpUManTecs
3a BUJIKY MEPEXEBOTO LLHYpa PYKOIO.

He GepiTbCsi 32 BUIIKY MEPEXEBOrO LUHYpa MOKpU-
MU pykamu.

He «kopucTyiiTeck npunagom B 0GesnocepeaHiit
6113bKOCTI Bif, KYXOHHOI pakoBWHW, He nigaasaiiTe
0ro BMANBY BONOMA.

LLlo6 YHUKHYTW yaapy €enekTpU4YHMM CTPYMOM He
3aHYypIONTE MEPEXEBUI LLUHYP, MEPEXEBY BUIKY
abo cam npunag y Bogy abo B Gyab-ski iHWi pign-
Hu. Akwo ue cranocs, HE TOPKAMTECSA npuna-
Ly, HeraHO BUMKHITb Oro Bif, enekrpomepexi, i
JMLLE MICAS LbOro MOXHA BUTSITHYTU NPWag, 3 BOAW.
3BEPHITbCS 1,0 aBTOPU30BAHOrO (YNOBHOBaXEHOMO)
CEpBICHOr0 LEHTPY AN nepeBipku abo PeMOHTY
npucTpoto.

MepioanyHO nepesipsiiTe ULiNICHICTL MepexeBoro
LUHYpa i BUSKW.

3ab0pOHAETLCS BUKOPUCTOBYBATY Npuiag, 3a Hass-
HOCTi MOLUKOAXEHb MepexeBoi BuikM abo enek-
TPUYHOrO LUHYPA, KO npunag, npauoe 3 nepebo-
MW, a TaKOX Micns 1oro nagiHHA. He Hamarantecs
CaMOCTIIHO PeMOHTYBaTW NPUCTPIiA. 3 ycix nuTaHb
PEMOHTY 3BEpTaiiTecs 40 aBTOPN30BAHOIO (YMOBHO-
BaXEHOr0) CEPBICHOIO LIEHTPY.

He posBonsiite AiTAM BUKOPUCTOBYBATU GIIMHHULLIO
B SIKOCTI irpaLuku.

Lleit npunan He Npu3HadYeHUit Ans BUKOPUCTAHHS
AiTbMU Ta NI0AbMU 3 0OMEXEHVIMU MOXJIMBOCTSIMY,
AKLLO Tinbku ocoboto, sika Bignosigae 3a ix 6esne-
Ky, IM He AaHO BiANOBIAHI i 3pO3yMifi IHCTPYKLi Npo
6e3neyHe KOPUCTYBaHHSA NpUNagoMm i Tux Hebeane-
Kax, sKi MOXYTb BUHMKATW NPK AOr0 HENpPaBUILHOMY
BUKOPWCTAHHI.

3 mipkyBaHb Gesneku Aiteit He 3anuwaiite 6e3
Harnsay nonieTUNEeHOBI NakeTn, BUKOPUCTOBYBAHI B
SIKOCTi YNakoBKM.

YBara! He nosBonsiite Aitsm rpatu 3 nonieTuneHoBuMn
naketamu abo nakyBasnbHOIO NiBkoto. 3arpo3a aayxu!

.

LLLO6 YHWKHYTV MOLUKOAXKEHb NEepeBo3bTe MPUCTPIi
TiNbKN B 3aBOACHKIN yNnakoBLj.

306epiraiiTe NpUCTPIli Yy MicusX, HeAOCTYNHUX Ans
Aiten.

MPUNIAL MPU3HAYEHNA JINLLE /19 MOBYTOBOIro
BUKOPUCTAHHS

Mepea neplnM BUKOPUCTaAHHAM

Micnsa TpaHcnopTyBaHHs a6o 36epiraHHs MPUCTPOIO
npy 3HWKEHI Temneparypi #oro Heo6XiagHO BUTPU-
Martu npy KiMHaTHIVi Temnepatypi He MeHLie ABOX
roavH.

BuUTArHiTE NpUCTPIid 3 ynakoBky, BUAANITb BCi Naky-
BasibHi MaTepiany i 6yab-sKi Haknelku, Lo 3aBaxa-
10Tb HOPMasbHOi POBOTI NPUCTPOLO.

Mepen ymMukaHHAM nepekoHamTecsa y TOMy, WO
Hanpyra eneKkTpu4HOi Mepexi BianoBigae Hampysi,
BKa3aHili Ha KOpnyci NpUCTPOIO.

MpoTpiTe kopnyc 6anHHALI | po6oyy nosepxHio (1)
3nerka BoJIorol TkaHnHot abo ryokoto, nicns 4oro
BUTPITb foCyxa.

MpomuitTe po3noainbHWK TicTa (6) Ta nonatky (7) y
Tennih BoAj 3 BUKOPUCTAHHSIM HETPasIbHOrO MU0~
yoro 3acoby, a NoTiM BUTPITb ix Jocyxa.

Mepepn nepLunM BUKOPUCTAHHAM HaNNATe HEBEANKY
KinbKiCTb POCAMHHOI 0nii Ta po3noAiniTs ii no pobovii
nosepxHi (1), HaaAULWKKM onii BUAANiTe NanepoBoio
CepBeTKOI0.

— BcTaBTe BUIKY MEPEXEBOro LWHypa B €NeKTPUYHY
pO3eTKy, YCTAHOBITb perynstop Temnepartypu (4)
y nonoxeHHsi «MAX», yepes 6-8 XBUIVH NOBEPHITb
perynatop Temnepatypu (4) npoT¥ roOAMHHUKOBOI
CTPINKM A0 ynopy Ta BUTSAMHITb BUNKY MEpPEXeBoro
LUHYpa 3 eNeKTPUYHOI PO3ETKN.

— [JoyekaiiTecss NOBHOrO OXOSIOAXEHHS pPobBoYoi
nosepxHi (1) i BA@NITe 3anNLLKN POCAUHHOI ONii.
Mpumitka: [py nepLuomMy BUKOPUCTaHHI npunasy Harpi-
BasibHWI e51eMeHT 00ropae, npul LibOMy MOXJIMBa r1osiBa
CTOPOHHBOIO 3anaxy Ta HEBEJIMKOI KislbkoCTi aumy. Lle

A0MyCTUMO i HE € AEePEKTOM.

BunikaHHS MAMHLUIB

— 3nerka 3mMaxTe pPOC/VHHOIO Ofiet0 poboyy noBepx-

Hio (1).

— BcTaBTe BUSIKY MEPEXEBOrO LUHYpPa B ENEKTPUYHY

PO3eTKy, NPU LIbOMY 3aropuTbCS iHAMKATOP YMUKaH-
HS1 B €NeKTPUYHY mepexy (3).

— [oBepTaHHAM pyyku perynatopa Temneparypu (4)

YCTaHOBITb HEOOXiOHWIA CTyniHb HarpiBy pobo4oi
nosepxHi (1).

— [lpu pocsrHeHHi 3apaHoi Temnepartypu po6o4oi

noBepxHi (1) 3acBiTUTLCA iHAMKATOP FOTOBHOCTI (2),
Tenep MoXxHa no4nHatn BUMIKaHHS MﬂI/IHLLiB.

— OO6epexHO HanuiiTe HEBeNuKy KinbkicTb TicTa

(omB. peuenTtn) B UeHTp poboyoi nosepxHi (1).
PoanopinsHukom Ticta (6) po3piBHSNTE TICTO MO
BCil po6ouili noBepxHi (1).

—  Konu HWXHi 6ik MIVHLS NiAPYM’ SHUTLCS, NepeBep-

HITb MAMHELp nonartkoio (7).

- [Insa 3HATTS 260 NnepeBepTaHHs MIMHLIB 3a60POHS-

€TbCS BUKOPUCTOBYBATW FOCTPI MeTanesi npeameT
(HOXi, MeTanesi NoNaTouku i TOMy NofiGHe), OCKinb-
KN e MOXE CMPUHMHUTY MOLUKOAXEHHS aHTUNpu-
rapHoro NoKpuTTS po6o4oi noBepxHi (1).

— ToToBUI MAVHELb 3HIMITb C po6o4O0i MoBepxHi Ta

3MaxTe BEPLUKOBMM MaC/IOM.

— 3aBepLluMBLUM BUMIKAHHA MIVMHLIB, BUMKHITb BIMH-

HMLO, A4S LbOro MOBEPHITb perynstop Temnepa-
Typw (4) NPOTU rOAVHHWKOBOI CTPINKM OO0 ynopy Ta
BUTATHITb BUJIKY MEPEXEBOrO LLUHYPa 3 eNeKTPUYHOI
po3eTku.
- JlaiiTe NpuCTPOIO OCTUTHYTW.
YBArA! 3Himarite manHui 3 po6odiii nosepxHi (1)
Bigpa3y nicns ix npuroTyeBaHHs, iHaKwe Moxe cta-
TUCS 3aliMaHHS.

Mpumitkn:

— [lepen BunikaHHSIM KOXHOIO MJIMHLS 3Ma3yiTe po-
604y noBepxHio (1) macsom (TonneHumM, BepLIKO-
BUM ab0 pPOCaVNHHUM). [1N1S UbOro MoXxHa BUKOPUC-
TOBYBaTU XapPOMILIHU CUTIKOHOBUIA MEH3VIK.

—  BanexHo Bin peuenra Ticta 4515 MAVHLIB ninbupari-
Te Temneparypy pobo4oi noBepxHi( 1) caMocTiliHO.

- Jotpumyritecs 06epexHocTi nig 4ac pobotu: po6o-
4a roBepxHsi (1) cubHO HarpiBaeTLCS.

-~ [ig 4ac pobotu iHankaTop (2) 6yae notyxatu 1a 3a-
CBIYyBaTNCS 3HOB, L€ CBIYUTL MPO Te, LLO MiATPUMY-
ETbCS 3aaHa Temnepartypa pobo4yoi noBepxHi(1).

YuweHHa Ta gornag,

- lepepn, YNLLEHHSIM BUMKHITb GAIMHHMLIO, A5 LibOrO
MOBEPHITL perynatop Temnepatypu (4) npotu
FOAVIHHUKOBOI CTPINKM A0 YNOPY Ta BUTAMHITb BUNKY
MepEeXeBOro LWHypa 3 eNeKTPUYHOI PO3ETKU.

— [Jaiite npunaay NOBHICTIO OCTUTHYTU.

— 3a HasBHOCTI 3anuLWKIiB TiCTa BUAANITh iX, BUKOPUC-
TOBYIOHM M’AIKY LLLITKY.

— [poTpiTb KOPMyc GAUHHMLI Ta PO6O4y MOBEPXHIO
3nerka BOJIOMOKO TKAHWHOIO, NPV HeobXiAHOCTI
BVIKOPVCTOBYIOHYM M’SIKUIA MUIOYMIA 3aci6, a noTiM
BUTPITb fOCYXa.

— He BUKOPWCTOBYINTE ANS YULLEHHS KOpMycy Ta
po6o4oi NoBepxHi abpas3uneHi pe4oBnHN abo meTa-
NieBi MOYasIKM, OCKiNIbKM BOHU MOXYTb MOLUKOAUTA
NOBEPXHI Npunagy.

YBara! LL|o6 yHUKHYTU yAapy eNIeKTPUYHUM CTpy-

MOM, He 3aHyplo/iTe NPUCTpIi y Boay abo iHwi pi-

ANHN.

306epiraHHs

—  MNepeg TuM, K NnpubpaTtn 6AnHHMLLIO Ha 36epiraH-
HS1, 3pOOUTD i YNLLLEHHS.

— 3MoTaiiTe MepexeBuii LUHYP, 3aKpinuBLIK MOro y
micuj 36epiranHs (5).

— 306epiraete NpuUCTPii B CyXOMY MPOXONOAHOMY
MiCLji, HeAOCTYMHOMY A1 AiTeW.

PeuenT Ticta ans MAvHUiB

2 cknsiHkM Tennoro Mosnoka abo Boay (abo ix cymiLwi)

1,5-2 cknsiHkm 6opoLHa

1-3 aeup

1 CT. noXKa LyKpy

Y2 4. NOXKM coni

1,5-2 CT. NOXKM POCANHHOI onii

—  [MonoBuHy piavHw, Aius, Cinb Ta Lykop 36UiATeMik-
Cepom y rmnbokin MucL.

- Bcunte 6GopolHO, nepemiciTb CyMill JI0XKKOIO,
noTiM MiKCEPOM [0 OOHOPIAHOT Macu.

— Mopujsmn goaasanTe 3aNULLMBLLYIOCSH PIAUHY Ta
Mac/o 40 OTPUMAHHS NOTPIGHOT KOHCUCTEHLj.

MNpumitku:

—  Peuent HOCUTb pekoMeHaauiiHuii xapaktep, npuv
HEOOXiAHOCTI 3MIHIONTE Ki/IbKICTb Ta CriBBIAHOLLEH-
HS1 IHrpeaieHTIB.

— o6 nepeBipuT KOHCUCTEHUItO TicTa, OMycTiTb y
HbOro CTOJI0BY JIOXKY, & NOTiM HaMaslloviTe naisLem
cmyry Ha ii Bunyknomy 6oky. CMyra He Mae rnokpu-
Barucs TICTOM.

—  Skwo xoyete oTpumaty Oinblu CONOAKI MIMH-
ui, popjante uUykop. Taki  MAMHUI  WwBuAale
niapyM’sHIOIOTLCS, TOMY BUOMPariTe MEHLLY Temre-
parypy Harpisy.

—  Yum GinbLue sieub, TUM BiNbLL «IYCTUM» OTPUMYETb-
CS1 TICTO, YUM MEHLLIE SIELb — TUM M’SIKLLIE MJTUHLII.

KomnnekTt nocrayanHs
BnvHHMua — 1w,
PosnoginbHuk Ticta - 1 Wt
JNonatka - 1 wr.
IHCcTpyKUisa — 1 WwT.

TexHi4Hi XapaKkTepucTukKun
EnektpoxuenerHs 220-240 B ~ 50/60 Iy
CnoxuBaHa noTyxHictb: 1000 BT

BupobHuk 3anvwae 3a coboto npaBo 3MiHIOBaTU xa-
pakTepucTKu npucTpoiB 6e3 nonepesHboro rnosino-
MJIEeHHSI.

Tepmin cnyx6m npunagy — 3 pokun

FapaHnTis

JloknagHi ymMOBM rapaHTii MOXHa oTpumaTu B aunepa,
Lo npofas AaHy anaparypy. lMpv npep’sBnexHi 6yab-
AKOI MPeTeH3ii NpOTArom TepMiHy Aii AaHoi rapaHTii Bap-
TO Npeq/’sBUTY Yek abo KBUTAHLLIO MPO MOKYTKY.

Janwii BUpiG Bignosigae BumMoram 4o enek-
TPOMarHITHOI CyMICHOCTI, LLO Npea’sBAsiloTbCS
c E avpektusolo 2004/108/EC Paan €sponu i
posnopsigxeHHsm 2006/95/EC 1o HU3bko-

BOJILTHUX anaparypax.

BEJIAPYCKASA

O’ZBEKCHA

Bl

HHILA

IHCTpyKUbIA Na aKkcnayaTaubli
AcHOYHae npbl3Ha43HHE OMiHHILbI - Bbineyka 61iHOY,
anagakippaT.n.

AnicanHe

MpavoyHas naBepxHs

IHabIKaTap ratoBacLi

IHOBIKaTap YKNOY3HHS Y 9NEKTPbIYHYIO CETKY
Parynsitap Tamneparypbl

parynsaTtap Tamneparypsl (4) cynpaupb raagiHHikasan
CTParki Aa ynopa i BblLUsrHiLLe Binky ceTkaBara LWHypa

3 9neKTpbl4YHal paseTki.

— [Javakanuecs noyHara acTbiBaHHS npauoyHam

nasepxHi (1) i Bbiaaniue pawTki aneto.
Hararka: Mpbl nepLubiM BbikapbICTaHHI MpbI6opa
HarpaBaJsibHbl 971eMeHT abrapae, npbl raTbiM MardbiMa
3’y/1IeHHe CTapOHHsIra naxy i Hessinikav Kosibkacui
AbiMy. [aTa ganywyansHa i gogekram He 3’synseuua.

Bbineuka 6niHOY

Mecua 3axoyBaHHs ceTkasara LHypa
PasmepkaBanbHik Lecra
Janatka

Nookwn =

VYBara!

* 3abapaHsiela BblkapbiCTOyBaub OniHHiLYy 36ni3ky
émicTtacusy 3 Bagoil (Takix sk pakasiHa, BaHHa,
6aceriH i T.n.).

* Jnsa papartkoBal axoBbl M3aTasdrogHa Yy naHuyri
cinkaBaHHA ycTaHaBilb npeiiagy axoyHara
anknoyaHHa  (MAA) 3 HamiHanbHbIM ~ TOKam
cnpauoyBaHHs, siki He nepasblae 30 MA, agns
ycraHoyki MNAA 3BsipHiLecs Aa cneubisnicTa.

HEABXO/AHbIS MEPbI BSICMEKI

Mepap BblkapbiCTaHHEM MpbLiabl yBaxJiiBa

npaybiTaiiLie iHCTPYKLbIIO Na SKCnyaTaubli i 3axoysariue

Sie Ha npauary ycaro TapMiHa akcrnayarabli.

BbikapbICTOYBaliLe npbinazy ToNbKi Na sie npambsimM

MPbI3HAY3HHI, K BbIKNaadeHa y Aaas3eHan iHCTPyKLbli.

HsanpaginbHbI 3BapoT 3 Npbibopam Moxa NpbIBECL Aa

SIr0 NaNOMKi, NPbIYbIHEHHS LLKOAbI KapbICTavy L iro

Maémacuyj.

* Tllepan YKIIOYSHHEM Yy B/EKTPbIYHYIO  CeTKy
nepakaHanuecs y TbiM, LUTO NpaLoyHae HanpyxaHHe
npeibopa aanassaae HarnpyxXaHHIO CeTki.

* CeTtkaBbl WHyp 3absdcnedyaHbl «eypasinkai»;
yKJloyaiile sie ¥ 9neKTpbIYHYI0 paseTky, sikas mae
Ha/3eliHbl KAHTaKT 3a35MJ/IeHHS.

* Kab nasberHyup pbI3biki Y3HIKHEHHSI naxapy, He

3nérky 3maxue aneem npaLoyHyto nasepxHio (1).
Ycrtayue Binky ceTkaBara LUHypa Yy 3NeKTPbIYHYIO
paseTky, Mpbl r3TbiM 3arapbibua iHAbIKaTap
YKJIIOY3HHS § SNEeKTPbI4HYIO CeTKY (3).

MaBapoTam py4ki parynstapa Tamneparypbl
(4) ycraHaBiue HeabXOAHYIO CTyneHb HarpaBy
npauoyHan nasepxHi (1) .

Mpbl  pacarHeHHi  3apjanseHa  TamnepaTypbl
npauoyHan nasepxHi (1) 3sarapbluua iHabiKkaTap
ratoBaclj (2), 3apa3 MoxHa NpbICTynaLpb Aa Bbineuki
6niHOY.

AcuspoxHa Haniue HeBsNiKylo Kobkacub LecTa
(rn. pauanTbl) y UBHTP npauoyHan nasepxHi (1).
PasmepkaBanbHikam LecTa (6) paspayHyiiue uecta
na ycéi npauoyHaii naBepxHi (1).

Kani HixHi 60k 6GniHa nagpymsHiuua, nepaespHile
6niH nanarkai (7).

Ana  3abiMaHHa Ui neparopTtBaHHa  6aiHOY
3abapaHseuua BblkapbICTOYBaLb BOCTPbISt
MeTaslivHbIS NPaAMeThbl (HaXbl, METaniYHbIA nanaraqki
i ™n.), 60 rata mMoxa npbiBECLi Aa NaLUKOAXAHHS
aHTbINpbIrapHara nakpbiLus npauoyHar naBepxHi
(1).

FaToBbl GAiH 3HIMILLE 3 NPaLOYHaN NaBepxHi i 3mMaxLe
cniBa4yHbIM Macnam.

3aBapLublyLbl BbINeYKy 61iHOY, aakntoybiLe 6iHHILY,
[Ns raTara naBsipHiLe parynsTtap Tamneparypbl (4)
cynpaub ragsiHHikasar CTPaski fa ynopa i BblUsirHiue
BifIKy CeTkaBara LHypa 3 3/1eKTpbl4Hal paseTki.
Jaiiue npbinaase acTbilb.
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VYBa

BblKapbICTOYBaLe nepaxagHiki npbl NagkItoydHHI
npbinagpl 1a aNeKTpblYHal paseTki.
He BbikapbicTOyBaliLLe NpbIGOP Na-3a NamsiLLKaHHAMI.
Hikoni He nakigaiiue npatytoybl NpsiGop 6e3 Harnsay.
Pasmsiwyaiiue npbinagy Ha poyHan ycTonnisai
uennaycrtonnisain naBepxHi Tak, ka6 [ocTyn aa
anekTpblyHan pa3eTki Obly cBabOAHbIM.
BobikapbicToyBaiue npeinagy y mecuax 3 pobpai
BEHTbINAUbIAK. Kab nasberHyupb yarapaHHs, Hi y akim
pa3e He pasmsLuyariLe npbinagy noday 3 dipaHkami
Lii 3aHaBeckaMi i He HakpbIBaiiLLe sie nagyac npapl.
Byasble acuspoxHbia: nagyac npaubl npbibop
MOLHa HarpaBsaela, He AakpaHaiuecs Aa rapadbix
YyacTak kopryca i He pas3mMsiluyaiiLLe aakpbITbis YHacTki
uena 6niska Aa npauoyHal naBepxHi npsibopa.
YBArA! Kab na36erHyub y3rapaHHs, 34biMariye
6n1iHbI 3 NpaLoyHav naBepxHi agpa3y nacns ix
npeiraTaBaHHA.
3abapaHseuua ons 30bIMaHHS 6niHoy
BbIKapbICTOYBALb MeTani4Hbia akcacyapsbl, £kis
MOrylb NawkoA3ilub aHTbiNpbirapHae nakpbiLué
npauoyHali naBepxHi, KapblCTanuecs  TOnbKi
nanatkan, sikas yBaxopgilb y KamnnekT nactayki,
MOXHa BblKapbICTOYBaLpb ApayisiHbls, naacTbikaBbls
L CinikoHaBbIS KYXOHHbISI akCacyapbl.
He nepacoyBaiiue npbiGop, nakynb €H Lankam He
acTbly.
Mpoibop BapTa aaknaoyaub af dnekTpblyHan CceTki
KOXHbI pa3d nepapg, ybiCTKal Ui ¥ Bbinaaky, kani Bbl
npbinagain He kapbictaeLecs.
He panywyarile 3BicaHHs ceTkaBara LuHypa ca ctana,
a Takcama §iro KaHTakTy 3 rapadybiMi naBepxHsAMi L
BOCTPbIMi KaHTaMi KyXOHHai M3a61i.
Mpbl  apkMlO4YaHHI  BiNki  ceTkaBara wWHypa 3
aNeKTpblyHa paseTki He UuarHiue 3a  LWHyp,
TpbIMaiLecs 3a Bifky ceTkasara LUHypa pykoi.
He Gsipbiuecs 3a Binky ceTkaeara LHypa MOKPbIMi
pykami.
He «kapbicTaiiuecs npbinagaii y HenacpagHai
6niskacLi aa KyxoHHal pakasiHbl, He NaaBspraiLe se
Y3A3€sHHIO Binbravli.
Kab nasberHyub yoapy aieKTpbl4HbIM TOKaM, He
anyckaiilue ceTkaBbl LUHYP, CeTKaBylo BiNky Li cam
npeibop y Bagy ui ¥ nobbis iHWbIS Bagkacui. Kani
rata anbeinocs, HE OATBIKAMLECHA na npeibopa,
HeaaknaAHa aakioyblle sro ap, anekTpaceTki,
i Tonbki nacns ratara MOxHa Aactaup npeibop 3
Bajbl. 3BsIpHIiLECs Y ayTapbi3aBaHbl (ynayHaBaxaHbl)
COPBICHbI LLBIHTP AN NpaBepki Ui paMoHTy npsibopa.
MepbisiabiyHa Npaespaiile LanacHacub ceTkasara
LIHYpa i BiSIKi.
3abapaHsieuua BbikapbiCTOyBaLb Mpbiagy npbl
HasiyHacLUi nawkomXaHHay ceTkasBail Binki Ui
aneKkTpblYHara LWHypa, kani npbiiaga npauye
3 nepabosimi, a Takcama nacns sie nagseHHs. He
cnpabyiile camacToliHa pamaHTaBallb nNpbinagy.
Ma Vycix nbiTaHHAX pamMoOHTYy 3BspTaiuecs Y
ayTapbl3aBaHbl (ynayHaBaxaHbl) CIPBICHbI LIBHTP.
He passansiiue A3eusmM BblkapblCTOyBaLb GMiHHILY
¥ aKacuj uaki.
JapseHass npbinaga  He  npbi3HadaHa  ons
BbIKAPbICTAHHS A3eubMi i Ntoa3bMi 3 abmexaBaHbIMi
MardbiMacuami, kani Tonbki acobait, ikas agkassae 3a
ix 6sicneky, iMm He faa3eHbl aanaBeiHbIs i 3pasymenbis
iM IHCTpYKUbIi Npa 6sacneyHae kapbiCTaHHe Npblnaaan
i TbiXx HeGsicnekax, skis MOryub y3Hikaub npbl sie
HAMPaBIiNbHLIM BbIKaPbICTAHHI.
3 MepkaBaHHsfiy Oacneki A3queit He nakiganue
6e3 Harnsoy noniaTbUIEHaBbiA  NakeTbl, SKis
BbIKapbICTOYBatoLLa Y sikacL ynakoyki.
ra! He nassansiiue A3eusm rynsius 3

noniaThiIeHaBbIMi NakeTami Lj ynakosa4Ham nnéxkan.
HebGsicneka yayuwua!

Ka6 nasberHyup nalikoAxaHHsy, nepaBo3bLe
npbinaay ToNbki Y 3aBafCcKOM ynakoyLibl.

3axoyBaiiue npbinagy y mMecuax, HeaacTynHbIX Ans
nzauen.

TPBIJTALA [NPbISHAYAHA TOJIbKI [1/151 BbITABOrA
BbIKAPBICTAHHS

Mepap nepLubiM BbIKapbICTAHHEM

Macns TpaHcnapTaBaHHs Ui 3axoyBaHHS NpbIGopa
npbI NaHixxaHav TaMneparypel Sro HeabxoaHa
BBITPbIMALb MPbI XaTHAN TAIMIepaTypbl He MeHel

A3B

10X rag3iH.

JacTaHbue npbiiagy 3 ynakoyki, 3Himiue yce
YnakoBayHbl MaTapbIafbl i N0ObIA HaKNenKi, aKis
3aMiHaloLpb 3Bbl4aiiHal npaubl npbiiaas.

Mepapn ykno4aHHEM nepakaHanuecs Y TbiM, LWITO
HanpyxaHHe onekTpblyHa ceTki agnasspae
HanpyxaHHIo, NakasaHamy Ha Kopryce npbinabl.
Mpatpbiue kopnyc GRiHHILG! | NPaLOYHYO NaBepxHIO
(1) 3nérky BinbroTHaw TkaHiHai ui rybkaii, nacns 4aro
BbITPbILE Hacyxa.

Mpambliiue pasmepkasanbHik Lecta (6) i nanarky (7)
y uénnaii Bag3e 3 BblkapbiCTaHHEM HeWTpasnbHara
MbliiHara CPoJIKy, 3aTbiM BbITPbILE iX Hacyxa.

Mepan nepLibiM BbiKapbICTAHHEM HasiLe HeBsNiKyo
KONbKacCLb aneto i pa3amsipkyiile sro na npauoyHan
naeepxHi (1), niwki anew Bblganile nansiposan
CypBaTKai.

YcTayue BifKy ceTkaBara LIHypa Y SNeKTPbIYHYIO
paseTky, ycTaHaBiue parynstap Tamnepatypbl (4)
y craHosiw4a «MAX», npa3 6-8 xBiniH naesipHiue

YBATA! 3abimariue 6niHbl 3 npaLoyHai naBepxHi
(1) aapa3sy nacns ix npeirataBaHHsl, y aABapOTHbIM

BbINagKy Moxxa afbbiLLa y3rapaHHe.

Hararki:
— [lepag Bbineykari koxHara OniHa 3ma3Bavile

npauoyHyto nasepxHto (1) macnam (TannéHeim,
cnigayHbIM Ui aneem). [ns  ratara  MOXHa
BbIKapPbICTOYBaLb rapayartpbiBasibl cinikoHaBb!
MaHA3IK.

Y 3anexwacui ap pauanty uecta nans 6AiHOY,
naabipariue Tamneparypy npawoyHaii nasepxHi (1)
camacToviHa.

bynsble acuspoXHbis naa4ac npawbl: npaloyHasi
nasepxHsi (1) MouHa HarpasaeLLa.

lMap4yac npausl iHabikatap (2) 6yase 3racaub |
3arapauua 3HOY, rata CBeAybilb fpa Toe, LUTO
nagTpbiMiiBaeyua  3agagl3eHas  Tomreparypa
npatoyHavi nasepxHi(1).

YwicTka i pornag,

Mepap, ybicTKal BbIKMlOYbILE ONiHHILY, ANa ratara
naespHilue parynatap Tamnepatypbl (4) cynpaupb
rapg3iHHikasal CTpanki ga ynopa i BblUArHiLE Binky
ceTkaBara LUHypa 3 9NeKTpblYHai paseTki.

Jaiiue npeibopy Lankam acTbilb.

Mpbl HasyHacui powTak uecta Bblganiue ix,
BblKaprCTOyBaIOHbI MSKKYHO LLUYOTKY.

Mpatpbiue Kopnyc GRiHHILL! | MPaLOYHYI0 NaBepPXHIO
3NErky BiNbroTHaM TKaHiHaM, npbl HeabxogHacLi
BbIKapbICTOYBatO4bl MSKKI MbIliHbI CPOAAK, a 3aTbiM
BbITPbILIE HACyxa.

He BbikapbicTOyBaiLe A[ns 4blCTKi Kopnyca i
npauoyHar naBepxHi abpasiyHbls pPayblBbl L
MeTaniyHbia Mayanki, 60 fHbl MOryub MNalKOAILb
naBepxHi npbibopa.

YBara! Ka6 nas6ernyup yaapy an1€eKTpbI4HbIM TOKaMm
He anyckariue npbinaany y Bagy ui ¥ mto6bis iHLWbIS
Bafkacui.

3axoyBaHHe

Mepap, TeiM gk NpbiGpaub GMiHHILY Ha 3axoyBaHHe,
3pabiLie se YbICTKY.

3Maraiiue ceTkaBbl LWHYp, 3amauasBaywbl Sro y
Mecupl 3axoyBaHHs (5).

3axoyBariue npbiagy y cyxim npaxanofaHbIM MeCLbl,
HeaacTynHbIM Ans A3s[uen.

PauanT uecrta ansa 6niHoy

2 WKNSHKI Lénnara manaka i Bagpl (Ui ix cymeci)
1,5-2 WKNaHKi Myki

1-3 qiiki

1 CT. nbbXKa LyKpy

2 4. NbXKi coni

1,5-2 cT. nbIXKi anelo

ManoBy Baakacuj, siiki, conb i uykap y3biue mikcepam
Y MbIGOKan MiCLLbl.

Yceinue Myky, nepamsilaniue Ccymecb nbbkkan,
3aTbiM MiKCepam aa agHacTarHan Machl.

MopublaMi AafasaiiLe nakiHyTylo Bagkacub i anei ga
aTpbiMaHHA NaTpabHan KaHCICTaHUbII.

Hararki:

Pauant Hociub pakameHaaublViHbl xapaktap, pbl
HeabxofHacLi 3MSHSMLE KOJbKacub i CyagHOCIHbI
iHrpaableHTay.

Kab rnpaBepebilb KaHCICTOHUbIIO LecTa, anycuiue y
Sro CTanoBYIo JIbKKY, & 3aTbIM HaMmastoniLe naasuam
nanacy Ha sie Bbinyk/biM 6aky. lNanaca He nasiHHa
nakpblBaLLa LecTam.

Kani Xanaeve arpbimMaLb canazaseiilbis
OniHbl, papaviue uykap. Takig  OniHbl - XyT43t
nagpymsiHbBalouua, Tamy BblOipadue  MEeHLUYO
TaMepaTypy HarpaBsy.

Yeim  Gonbly - swikay, TeiM  OOJbLU  «[JIOTHbIM»
atpbiMniBaeyya LecTa, 4YbiM MEHLU sikay - TbiM
MSIK43¥ OJliHbI.

KamnnekTt nacrayki

BniHHiua - 1 wT.
PasmepkaBanbHik Lecta - 1wt
Nanatka - 1 wt.

IHCTPYKUbIA - 1 WT.

TaXHIYHbIA XapaKTapbICTbIKi
OnekTpacinkasaHHe 220-240 B ~ 50/600y,
CnaxbiBaHast maryTHacups: 1000 BT

BriTBOpUa nakigae 3a cabovi npasa 3MsHsILb
XapakTapbICTbIKi pbiias 6e3 nanspagHsra
ariaBsiLU49HHS.

Tapmiu cnyx6bi npbibopa - 3 rags!

FapaHTbif

MNapnpabssHae anicaHHe yMoOy rapadTbliiHara abcny-
royBaHHA MOTyT Obillb aTpPbiMaHbl Y Taro Abiepa, ¥ siko-
ra 6bina HabbiTa TaxHika. Mpbl 3BapoLe 3a rapaHTbIHbIM
abcnyroyBaHHem abaBsiskoBa nasiHHa Oblub nNpag'ayne-
Ha Kynyasi anb60 KBiTaHUbls ab annaue.
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QUYMOQ PISHIRGICH

Foydalanish qoidalari
Quymoq pishirgich asosan quymog, tuxum quymoq va
hk. pishirishga mo’ljallangan.

Qismlari

1. Ish yuzasi

2. Tayyorligini ko'rsatadigan chiroq

3. Elektrga ulanganini ko’rsatadigan chiroq
4. Harorat murvati

5. Elektr shnuri o'raladigan joy

6. Masalliq yoygich

7. Kaftgir

Diqqat!

Quymogq pishirgichni suvli havzalar, idishlar (idish
yuvgich, vanna, basseyn va hk.) yaqginida ishlatish
ta’giglanadi.

Qo’shimcha himoya bo’lishi uchun jihoz quvvat
oladigan elektr manbaiga nominal ishlab ketadigan
tok kuchi 30 mA dan oshmaydigan himoya o’chirish
moslamasini (HO'M) o’rnatish to’g’ri bo’ladi, HO’Mni
o’rnatishga mutaxassisni chagiring.

ZARUR EHTIYOT CHORALARI

Jihozni ishlatishdan oldin go’llanmasini diggat bilan
o'qib chiging, jihoz ishlatiigan vaqgtda qo’llanmasini
saglab olib qo’ying. Jihozni fagat bevosita magsadiga
muvofiq, qo’llanmasida aytilgandek ishlating. Jihoz
noto’g’ri ishlatilsa buzilishi, foydalanuvchi yoki uning
mulkiga zarar qilishi mumkin.

Elektrga ulashdan oldin jihoz ishlaydigan tok kuchi
elektr manbaidagi tok kuchiga to’'g’ri kelishini
tekshirib ko’ring.

Elektr shnuriga Yevropa standartidagi vilka
biriktirilgan; uni yerga ishonchli tutashgan
rozetkaga ulang.

Yong'in chigmasligi uchun jihozni rozetkaga
ulaganda o’tkazgich ishlatmang.

Jihozni xonadan tashqarida ishlatmang.

Ishlab turgan jihozni aslo qarovsiz goldirmang.
Jihozni tekis, qo’zg’olmaydigan, issiqga chidamli,
rozetkaga qo’l uzatish oson bo’ladigan joyga
qo’ying.

Jihozni havo yaxshi aylanadigan joyda ishlating.
Yong'in chigmasligi uchun jihozni aslo darparda,
pardalarga yaqgin go’ymang, ishlayotganda ustini
yopmang.

Ehtiyot bo’ling: ishlayotgada jihoz qizib ketadi,
korpusining gizigan joylariga qo’l tekkizmang,
ochiq a’zolaringizni jihoz ish yuzasiga yaqin olib
bormang.

DIQQAT! Yonib ket ligi uchun pishishi bilan

g

quymoqni ish yuzasidan oling.

Quymogni olishga ish yuzasidagi kuydirmaydigan
qgoplamani shikastlantirishi mumkin bo’lgan metall
asbob ishlatish ta'giglanadi, fagat jihozning o'ziga
qo’shib beriladigan kaftgirni ishlating, yog'och,
plastik yoki silikon oshxona asbobi ham ishlatsa
bo’ladi.

Sovumasdan oldin jihozni joyidan olmang.
Tozalashdan oldin yoki ishlatiimayotgan bo’lsa
jihozni albatta elektrdan ajratib qo’yish kerak.
Elektr shnuri stol chetidan osilib turmasin, gizigan
yuzalarga tegmasin, mebel o’tkir qirrasidan
o'tmasin.

Elektr vilkasini rozetkadan chigarganda elektr
shnuridan emas, elektr vilkasidan ushlab torting.
Elektr vilkasini xo’l qo’l bilan ushlamang.

Jihozni oshxonadagi idish yuvgich yaginida
ishlatmang, suv tekkizmang.

Tok urmasligi uchun elektr vilkasini yoki jihozning
0'zini suvga yoki boshga suyuglikka solmang. Agar
jihoz suvga tushib ketsa unga QO’L TEKKIZMANG,
tez elektrdan ajratib qo’ying, shundan keyingina
jihozni suvdan olsa bo’ladi. Tekshirtirish yoki
tuzattirish uchun jihozni vakolatli xizmat markaziga
olib boring.
Elektrshnuribilan elektrvilkasi shikastlanmaganligini
tekshirib turing.

Elektr vilkasi yoki elektr shnuri shikastlangan,
ishlab-ishlamayotgan, tushib ketgan jihozni
ishlatish ta’giglanadi. Jihozni o’zingiz tuzatishga
harakat gilmang. Tuzattirish kerak bo’lsa vakolatli
xizmat markaziga olib boring.

Bolalar qgo’ymoq pishirgichni o’yinchoq qilib
o'ynashlariga ruxsat bermang.

Bolalar bilan imkoniyati cheklangan insonlarning
xavfsizligi uchun javob beradigan insonlar ularga
jihozni xavfsiz ishlatish qoidalarini to’liq va tushunarli
qilib o’rgatishmagan va noto’g’ri ishlatiiganda
ganday xavf bo’lishi mumkinligini tushuntirmagan
bo’lishsa jihoz bolalar bilan imkoniyati cheklangan
insonlarning ishlatishiga mo’ljallanmagan.

Bolalarni ehtiyot qilish uchun o’rashga ishlatilgan
polietilen xaltalarni garovsiz qoldirmang.

Diqqat! Bolalar polietilen xalta yoki o’rashga ishlatilgan
plyonkani o’ynashlariga ruxsat bermang. Bo’g’ilish
xavfi bor!

Shikastlanmasligi uchun jihozni fagat zavoddan
kelgan qutisida boshqa joyga olib boring.

Jihozni bolalarning qo’li yetmaydigan joyga olib
qo’ying.

JIHOZ FAQATUYDA ISHLATISHGAMO'LJALLANGAN

Birinchi marta ishlatishdan oldin

Jihoz sovuqda olib kelingan yoki turgan bo’lsa
ishlatishdan oldin kamida ikki soat xona haroratida
turishi kerak.

Jihozni qutisidan oling, me’yorida ishlashiga
xalaqit beradigan o’rashga ishlatilgan ashyolarni,
yelimlangan yorliglarini olib tashlang.

Ishlatishdan oldin jihoz ishlaydigan tok kuchi jihoz
korpusida ko'rsatilgan tok kuchiga to'g'ri kelishini
tekshirib ko’ring.

Quymogq pishirgich korpusi bilan ish yuzasini (1)
nam mato yoki g’ovak bilan arting, so’ng quruq
mato bilan artib quriting.

Masalliq yoygich (6) bilan kaftgirini (7) mo’tadil
yuvish vositasi go’shilgan ilig suvda yuving, so’ng
quritib arting.

Birinchi marta ishlatishdan oldin bir oz o’simlik yog'i
quyib ish yuzasiga (1) bir tekis qilib yoyib chiging,
ortigcha yog’'ni qog’oz salfetka bilan olib tashlang.
Elektr vilkasini rozetkaga ulang, harorat murvatini
(4) «MAX» tomonga burab qo’ying, 6-8 dagigadan
keyin harorat murvatini (4) oxirigacha soat miliga

teskari burang, elektr vilkasini rozetkadan chigarib
oling.

Ish yuzasi (1) to’liq sovushini kutib turing, golgan
yog'ni tozalab oling.

Eslatma: Jihoz birinchi marta ishlatilganda qizitgichi
kuyib bir oz hid bilan tutun chigishi mumkin. Bunday
bo'lishi tabiiy va kamchilik hisoblanmaydi.

Quymogq pishirish

Ish yuzasiga (1) bir oz o’simlik yog'i suring.

Elektr vilkasini rozetkaga ulang, elektrga ulanganini
ko’rsatadigan chirog’i (3) yonadi.

Harorat murvatini (4) ish yuzasi (1) qiziydigan
haroratga burab qo’ying.

Ish yuzasi (1) belgilangan haroratgacha giziganda
tayyorligini ko’rsatadigan chirog’i (2) yonadi,
shunda quymoq pishirishni boshlash mumkin.

Ish yuzasi (1) o'rtasiga shoshilmasdan ozroq
(reseptda yozilgan) quymoq masallig’ini quying.
Masallig yoygich (6) bilan masalligni ish yuzasiga
(1) to’liq yoyib chiging.

Osti gizarganda kaftgir (7) bilan quymoqgni
aylantirib qo’ying.

Quymogni metall asbob (pichog, metall kaftgir
va hk.) bilan aylantirish, olish ta'giglanadi, ish
yuzasining (1) kuydirmaydigan qoplamasi
shikastlanishi mumkin.

Pishgan quymogni ish yuzasidan oling, quymoqga
sariyog’ suring.

Quymogq pishirib bo’lgandan keyin harorat murvatini
(4) oxirigacha soat miliga teskari burab quymoq
pishirgichni o’chiring, elektr vilkasini rozetkadan
chigarib oling.

Jihoz sovushini kutib turing.

DIQQAT! Quymoqni pishishi bilan ish yuzasidan (1)
olish kerak, yo’qsa u yonib ketishi mumkin.

Eslatma:

Har bitta quymoq pishirilishidan oldin ish yuzasiga
(1) yog’ suring (eritilgan yog’, sariyog’ yoki o’simlik
yog'i suriladi). Yog'ni issiqga chidamli silikon
cho’tka bilan ham sursa bo’ladi.

Quymoq masallig’i reseptiga qarab ish yuzasi (1)
qiziydigan haroratni 0’zingiz belgilab qo’ying.
Ishlatganda ehtiyot bo’ling: ish yuzasi (1) qizib
ketadi.

Jihoz ishlayotganda ish yuzasi (1) harorati ushlab
turilganini bildirib chirog’i (2) o’chib-yonib turadi.

Tozalash va ehtiyot qilish

Tozalashdan oldin harorat murvatini (4) oxirigacha
soat miliga teskari burab quymoq pishirgichni
o'chiring, elektr vilkasini rozetkadan chiqgarib oling.
Jihoz to’liq sovushini kutib turing.

Masalliq yuqgini yumshoq cho’tka bilan tozalab
oling.

Quymogq pishirgich korpusi bilan ish yuzasini nam
mato bilan arting, zarur bo’lsa yumshoq yuvish
vositasi ishlating, so’'ng quruq mato bilan artib
quriting.

Korpusi bilan ish yuzasini qirib tozalaydigan
vositalar yoki metall g'ovak bilan tozalamang, jihoz
yuzasi shikastlanishi mumkin.

Diqqat! Tok urmasligi uchun jihozni suvga yoki
boshqa suyuqlikka solmang.

Saglash

Quymogq pishirgichni saglab olib qo’yishdan oldin
yaxshilab tozalab oling.

Elektr shnurini o’rab joyiga (5) biriktirib qo’ying.
Jihozni qurug, salqin, bolalarning qo’li yetmaydigan
joyga olib qo’ying.

Quymoq masallig’i resepti
2 bardoq iliq sut yoki suv (aralashtirsa ham bo’ladi)

1,5-

1-3

2 bardoq un
dona tuxum

1 osh qoshiq shakar
2 choy qoshiq tuz

1,5-

Esl

2 osh qoshiq o’simlik yog'i

Suyuglikning yarmini, tuxum, tuz va shakarni
chuqur idishda mikser bilan aralashtiring.

Un go’shing, aralashmani qoshiq bilan aralashtiring,
so’ng mikser bilan bir xil bo’'lguncha aralashtiring.
Qolgan suyuglik bilan yog'ni oz-ozdan qo’shib
masalligni kerakli bo’lib quyulguncha aralashtiring.

atma:

Resept tavsiya uchun berilgan, kerak bo’lsa
masalliq migdori bilan nisbatini o’zgartiring.
Masalliq  quyuqligini ~ bilish  uchun  masalliq
ustiga osh qoshiq tushiring, so’ng barmoq bilan
qoshigning bo’rtiq tomonida chiziq chizing. Masalliq
chizigni berkitib qo’ymasligi kerak.

Agar quymoq shirinroq bo’lishini xohlasangiz yana
shakar qo’shing. SHakar qo’shilgan quymoq tez
qgizaradi, shuning uchun jihoz qiziydigan haroratni
pastroq qilib qo’ying.

Tuxum ko'proq qo’shilsa masalliq «qattiqrog»
bo’ladi, tuxum kam solinsa quymoq yumshoqroq
bo’ladi.

To’plami

Quymoq pishirgich — 1 dona.
Masallig yoygich — 1 dona.
Kaftgir — 1 dona.

Qo’llanma — 1 dona.

Texnik xususiyati
Ishlaydigan tok kuchi 220-240 V ~ 50/60 Hz
Ishlatadigan quvvati: 1000 W

Ishlab chiqaruvchining oldindan xabar bermay jihoz
xususiyatlarini o’zgartirishga huquqi bo’ladi.

Jihoz ishlaydigan muddat — 3 yil

Kafolat shartlari

Ushbu jihozga kafolat berish masalasida hududiy diler
yoki ushbu jihoz xarid giningan kompaniyaga murojaat
qiling. Kassa cheki yoki xaridni tasdiglaydigan boshga
bir moliyaviy hujjat kafolat xizmatini berish sharti hiso-
blanadi.

Ushbu jihoz 2004/108/EC Ko’rsatmasi
asosida belgilangan va Quvvat kuchini

C € belgilash Qonunida 2006/95/EC aytilgan

YAXS talablariga muvofiq keladi
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GB

A production date of the item is indicated in the serial number on the technical data plate. A serial num-
ber is an eleven-unit number, with the first four figures indicating the production date. For example, se-
rial number 0606xxxxxxx means that the item was manufactured in June (the sixth month) 2006.

DE

Das Produktionsdatum ist in der Seriennummer auf dem Schild mit technischen Eigenschaften dar-
gestellt. Die Seriennummer stellt eine elfstellige Zahl dar, die ersten vier Zahlen bedeuten dabei das
Produktionsdatum. Zum Beispiel bedeutet die Seriennummer 0606xxxxxxx, dass die Ware im Juni (der
sechste Monat) 2006 hergestellt wurde.

RUS

Jata npou3BoacTBa U3aenus ykazaHa B CEpUnHOM HOMepe Ha Tabnmyke ¢ TEXHUYECKUMUN JaHHbIMU.
CepuiiHblii HOMeEp npeacTaBnsieT coboil oauHHAAUATU3HAYHOE 4MCNOo, MepBble 4YeTbipe LMdpbl
KoToporo o603HavaloT gaty npon3BoAcTea. Hanpumep, cepuiiHblii Homep 0606XXXXXXX 03Ha4YaeT, YTo
nspenue 66110 NPoM3BEAEHO B MioHe (LwecToit mecsu) 2006 roga.

Kz

By/ibIMHbIH WbIFapbIfiFaH Mep3imi TexHuKanblk Aepektepi 6ap kecteqeri cepusanblk HOMipae KepceTinreH.
Cepusanblk HeMip oH Gip caHHaH Typaabl, OHbIH BipiHLLI TEPT caHbl WhiFapy Mep3imiH 6ingipeai. Mbicansl,
cepusanblk HeMip 0606xxxxxxx 6Gonca, 6yn 6yibiM 2006 XbiNAblH MaycbiM anblHAA (anTbiHLWbI ai)
»XacanfaHblH 6ingipeai.

RO/MD

Data fabricarii este indicata Tn numarul de serie pe tabelul cu datele tehnice. Numarul de serie repre-
zinta un numar din unsprezece cifre, primele patru cifre indicind data fabricarii. De exemplu, daca nu-
marul de serie este 0606xxxxxxx, Tnseamna ca produsul dat a fost fabricat in iunie (luna a asea) 2006.

cz

Datum vyroby spotfebice je uveden v sériovém ¢isle na vyrobnim &titku s technickymi tdaji. Sériové
Cislo je jedenactimistni Cislo, z nichZ prvni Etyfi Cislice znamenaji datum vyroby. Napf¥iklad sériové Cislo
0606xxxxxxx znamena, ze spotrebi¢ byl vyroben v Eervnu (Sesty mésic) roku 2006.

UA

Jata BupobHMLUTBa BMPOOY BkadaHa B CEPINHOMY HOMepi Ha TabnunyLji 3 TeXHiYHMMK faHumMun. Cepiit-
HWUIA HOMep NpeAacTasnse cobol0 OAMHAALATUIHAYHE YNCNO, NepLli YOTMPU LMGPU SKOro 03HaYaloTh
nary Bupo6HuuTea. Hanpuknaa, cepintuii Homep 0606XXXXXXX 03Ha4aE, Lo BUPIO 6yB BUrOTOBNEHWI B
4yepBHi (LLOCTUIA MicsaLub) 2006 poky.

BEL

[Jarta BbITBOpYacLi Belpaby nakadaHa Y cepbliiHbIM HyMapbl Ha Tabnidyke 3 TaXHIYHbIMI AaA3€HbIMI.
CepbliHbl HyMap NpagcTaynse caboto aaziHauLaTae YbiCro, NepLubls YaTbipbl Ni46bI ikora adasHavatoLb
paty BblTBOpYacLi. Hanpbiknag, cepbiviHbl Hymap 0606xxxxxxx a3Hayae, LITO Bbipab Obly 3pobneH ¥
4yapBeHi (LwocTbl Mecsu,) 2006 roaa.

uz

Mahsulot ishlab chigarilgan muddat texnik xususiyatlari yozilgan yorliqdagi seriya ragamida ko'rsatilgan.
Seriya raqami o’n bitta ragamdan iborat bo’ladi, birinchi to’rtta son ishlab chigarilgan sanani bildiradi. Misol
uchun, seriya ragami 0606xxxxxxx bo’lsa, mahsulot iyun (oltinchi oy) 2006 vili ishlab chigarilgan bo’ladi.
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